Enesekontrollisiisteemi koostamise juhis tliksnes kaugmiiligiga
tegelevale ettevottele

Sissejuhatus

Kdesolev juhis on ettevotetele, kelle tegevus toimub lksnes kaugmuigikanali kaudu, see tdhendab, et
ettevottel puudub flUsiline kauplus, restoran, ladu jms. kust tarbijad saaksid toitu osta. Toitu
liigutatakse n.6 vaid paberil (nt kauba saatedokumentidel, arvetel), ehk ise toitu oma ruumides ei
ladustata. Samuti ei ole antud juhis ettevGtetele, kes tegelevad hulgimiiligiga voi kellel on toidu
ladustamiseks eraldi laoruumid. Koigil eelpool nimetatud juhtudel kehtivad nduded
enesekontrollisiisteemi koostamisele, mille leiab Veterinaar- ja Toiduameti kodulehelt.

Mis on enesekontrollislisteem?

Toidu kaugmiiligil pead Sa jargima samuti Uldiseid toiduohutuse ndudeid. Minimaalsed toidu
higieenindbuded peavad olema hallatud enesekontrollisiisteemi abil. Enesekontrollisiisteemi
moodustavad ettevotte enesekontrolliplaan ning eeltingimuste programmid (sh nende haldamine ja
rakendamine).

Toidukaitlemisettevotete enesekontrolliplaan peab olema HACCP pdhine. Lihend HACCP tuleneb
inglise keelsetest sdnadest — Hazard Analysis and Critical Control Point ehk ohtude anallils ja kriitiliste
kontrollpunktide ohje. Lihtsamalt Oeldes, viitab see protseduuridele, mis tuleb paika panna, et
kdideldav toit oleks ohutu. Protseduurid péhinevad HACCP 7 printsiibi pohimdtetel (loe rohkem infot
siit). HACCP pdhise enesekontrolliplaani koostamise vajadus on ettevétetel, kes tegelevad kérgema
riskitasemega toidu valmistamise/t66tlemise/ettevalmistamise ja/vdi miugipakendisse pakendamata
toidu kaitlemisega. Nditeks: eraelamus toidu valmistajad, teatud jaemulgiettevotted,
toitlustusettevotted ja ettevotted, kes pakendavad toitu hulgi pakendist jaemiiligi pakendisse jne.

Ettevotted, kes tegelevad liksnes toidu kaugmiiligiga, piisab enesekontrollististeemi loomiseks vaid
eeltingimuste programmi rakendamisest ja haldamisest. Soovitatav on siisteem luua kirjalikult, et uue
tootaja toole asumisel, saaks kiirelt slisteemi tutvustada ning siisteem oleks Gheselt arusaadav.

Mis on eeltingimuste programmid ning kuidas neid rakendada ja hallata?

Koigis toidukaitlemise ettevGtetes peavad olema paika pandud eeltingimuste programmid (inglise
keeles Prerequisite Programmes (edaspidi PRP)). Need on heast hiigieenitavast tulenevad
pohitingimused ja tegevused tagamaks hiigieenilise keskkonna ohutu toidu kaitlemiseks. Olenevalt
Sinu toidukaitlemise ettevotte eriparast voivad PRP-d olla ainsad mida vajad, et ettevote vastaks
HACCP nduetele.


http://www.kogu.hiiumaa.ee/uploads/adminFiles/b7/HACCP%20Hiiumaa%2024.11.2010%20MR.pdf

Nditeid eeltingimuste programmidest:
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Toidukaitlemisruumid peavad olema puhtad ja heas seisukorras.

Seadmed peavad olema téokorras (nt kiilmkapid ja sigavkilmikud).

Seadmete t6hus tehniline hooldus ja kalibreerimine.

Ruumide ja seadmete t6hus puhastus ja desinfitseerimine.

Kui asjakohane*, siis eraldi to6tsoonide loomine, valtimaks ristsaastumist, nt allergeenide voi
kahjulike mikroorganismidega.

Kehtestatud on protseduurid, kontrollimaks ja valtimaks futsikalist ja/v6i keemilist saastumist,
nt t66 kaigus klaasi voi plastiku purunemine.

Kauba tarnija kontroll, nt valida usaldusvdarne tarnija, kellelt saab vajadusel kiirelt toote
spetsifikatsioone ja muid kauba dokumente.

Kui asjakohane*, toidukaitlemisruumides nGuetekohane joogivesi ja ventilatsioon.
Nouetekohane toidu ladustamine, turustamine ja transport (kui asjakohane*, siis koigil
juhtudel temperatuuri kontroll).

Nouetekohane jadtmete kaitlus.

Piisav kahjuritorje kontroll veendumaks, et toidukaitlemisruumides ei oleks kahjureid.
Tagada, et toitu kaitlevatel tootajatel oleksid piisavad teadmised ohutust toidu kaitlemisest.
Tootajate koolitamine ja jarelevalve.

Tooulesannete tegemiseks vajalikud juhendid (nt koostada tootajatele selged juhendid, kuidas
mingit toolilesannet korrektselt taita).

*kui asjakohane — olenevalt ettevotte tegevusest vajalikud toimingud, et tagada toidu ohutus.

Millised on minimaalsed eeltingimuse programmid kaugmiiiigi korral?

UKSNES kaugmiiligi teel toidu kiitlemisel peab jargima nelja eeltingimust:

1.

Tagatud peab olema toidu jalgitavus. Peab olema selge andmebaas, kellelt on toit ostetud,
kellele edasi mildud; kui palju on toitu ostetud, kui palju toitu on mitdud;

Tagatud peab olema néuetekohane toidu ladustamine. Selleks tuleb tagada, et ladu, kellelt
ostad ladustamisteenust oleks Veterinaar- ja Toiduametit oma tegevusest teavitanud voi
omab tegevusluba (teavet ettevGtete kohta leiab teavet siit). Sinul lasub samuti kohustus
kontrollida, et koht, kus Sa oma toidukaupa ladustad on nduetele vastav. Kui Sa soovid rentida
eraldi laoruume, kus toidu vastuvdtu, ladustamise ja valjastamise eest vastutad Sina, siis
kohalduvad Sulle ladustamisettevotte nGuded ja Uksnes neist neljast eeltingimusest ei piisa.
Eritemperatuuri vajava toidu ladustamisettevotte enesekontrolli korraldamise juhendi leiab
siit. Eritemperatuuri mittevajava toidu ladustamisettevGtte enesekontrolli korraldamise
juhendi leiab siit.

Tagatud peab olema nouetekohane toidu turustamine. Selleks tuleb tagada, et toidu kohta
esitatav kohustuslik toidualane teave on olemas nii pakendil kui veebikeskkonnas toidu kohta
esitatavas veebipoes, veebi- ja/vi sotsiaalmeedialehel.

Tagatud peab olema nouetekohane toidu transport tarbijani. Selleks tuleb tagada, et toidu
transpordil on tagatud toidu higieeniline kaitlemine. Vaga tdhtis on tagada ka


https://jvis.agri.ee/jvis/avalik.html#/toitKaitlemisettevotedparing
https://vet.agri.ee/sites/default/files/content-editors/4_ekp_hulgimuuk_eritemperatuuri_vajav_toit.pdf
https://vet.agri.ee/sites/default/files/content-editors/4_ekp_hulgimuuk_eritemperatuuri_vajav_toit.pdf

toatemperatuurist erinevat temperatuuri vajava toidu nduetekohane kaitlemine ehk

kilmahela katkematus.

NB! Toidu kattetoimetamine pakiautomaatide kaudu peab olema samuti néuetekohaselt teostatud.
Toatemperatuurist erinevat temperatuuri vajava toidu kattetoimetamine pakiautomaatide kaudu ei
ole lubatud. Viljaarvatud juhul kui on tagatud, et toit on n6uetekohasel temperatuuril hetkeni, mil
tarbija selle pakiautomaadist katte saab.



