Vaiketapamaja kohandatud nduded

1.04.2021 hakkab kehtima maaeluministri 25.02.2021 ma&arus nr 21 ,Ettevotte ehituse,
projektlahenduse ja seadmete hiigieeninduded toidu vdikesemahulisel kaitlemisel”.

Maarusega kehtestatakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu méaaruse (EU) nr 852/2004 Il lisa
ning Euroopa Parlamendi ja ndukogu méaaruse (EU) nr 853/2004 Il lisa kohandatud ehituse,
projektlahenduse ja seadmete hiigieeninduded vdiketapamajale.

Vaiketapamaja on tapamaja, kus tapetakse loomi voi kdideldakse ulukeid:
» Uksnes osa toopaeva jooksul voi
» kus tapetakse loomi ja kaideldakse ulukeid kogu to6paeva jooksul, aga mitte igal
to6pdeval nadalas, ning kus tapetakse:
> kuni 1000 loomiihikule (edaspidi LU) vastaval arvul loomi aastas;
» kuni 150 000 kodulindu, janeselist vGi vaikeulukit aastas.

Vaiketapamajas on lubatud liha Idigata tapamaja struktuuri kuuluvas ruumis (st lihalGikuseks
puudub eraldi ruum), kui tapamajas tapetakse:

» kuni 200 LU vastaval arvul loomi aastas;
» kuni 150 000 kodulindu, janeselist v&i vaikeulukit aastas.

Loomihikute suurus loomliikide kaupa:

Veised Taiskasvanud veis (12 kuud ja vanem veis) 1L0
Alla 12 kuu vanune veis 0,50 LU
Sead Ule 100-kilogrammise eluskaaluga siga 0,20 LU
Alla 100-kilogrammise eluskaaluga siga 0,15 LU
Ule 15-kilogrammise elukaaluga pdrsas 0,15 LU
Alla 15-kilogrammise eluskaaluga porsas 0,05 LU
Lambad Lammas 0,05 LU
Alla 15-kilogrammise eluskaaluga lambatall 0,05 LU
Kitsed Kits 0,05
Alla 15-kilogrammise eluskaaluga kitsetall 0,05 LU
Hobuslased 1L0
Suurulukid | Alla 100-kilogrammise eluskaaluga vaikehirvlane (Servidae) 0,05 LU
Suuruluk, v.a vaikehirvlane 0,20 LU

Vaiketapamajale kehtivad tldnduded

Vaiketapamaja tuleb projekteerida ja ehitada viisil, mis:

tagab piisava tootamisruumi kdikide to6operatsioonide hiigieeniliseks teostamiseks,
vOimaldab hooldamist, pesemist ja desinfitseerimist,

vOimaldab véltida saastumist 6hu kaudu,

vOimaldab véltida mustuse kogunemist, kokkupuudet toksiliste ainetega, voorkehade
sattumist lihale, kondensatsioonivee ja hallituse teket pindadele,
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» tagab kaitse kahjurite eest ja takistab nende pesitsemist,
» vbimaldab heade toiduhiigieenitavade kasutamist liha kaitlemisel, sh v&imaldab
kaitsta liha ristsaastumise eest td6operatsioonide ajal ja vahel.

Vaiketapamaja peab olema varustatud piisava:

joogivee nduetele vastava veega varustatud veevarustussiisteemiga,
heitvee drajuhtimissiisteemiga,

loomuliku v6i mehhaanilise ventilatsiooniga,

loomuliku ja/ vdi kunstliku valgustusega.
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Vaiketapamajas peab olema piisav hulk sobivalt paiknevaid kdtepesu valamuid, mis
on varustatud kuuma ja kilma voolava veega, katepuhastusvahenditega ning
hiigieeniliste katekuivatusvahenditega. Saastumise leviku valtimiseks peavad
valamute kraanid olema kdega mitteavatavad.

» Vaiketapamajas peavad olema vdimalused tddriistade desinfitseerimiseks kuuma
veega, mis on temperatuuril vahemalt 82 °C, vOi vOrdvaarse mdjuga
alternatiivsiisteem. Tooriistu voib steriliseerida ka valjaspool kaitlemisruumi, kui
tapmise ajal on tagatud piisav steriliseeritud tooriistade varu.

» Vaiketapamajas vOib kaitlemisruumi uks avaneda otse Oue, kui see on
tootmisprotsessi ajal suletud.

» Vaiketapamajas ei pea olema eraldi ruumi puhastus- ja desinfitseerimisvahendite
hoidmiseks, kui need on selgelt tahistatud ja neid hoitakse toidust piisavalt
eraldatuna (puhastus- ja desinfitseerimisvahendeid ei tohi hoida alas, kus
kaideldakse liha) ning vbimaluse korral selleks ette nahtud kohas.

» Vaiketapamajas ei pea olema eraldi ruumi kaditlemisel kasutatavate vahendite
pesemiseks.

» Vaiketapamajas ei pea olema eraldi ruumi toidu ning pakendamis- ja
pakkimismaterjali hoidmiseks. Pakendamismaterjale tuleb hoida kaitstuna
saastumisriski eest ning pakendamise- ja pakkimismaterjal ei tohi olla
saasteallikaks.

» Vaiketapamajas voib Uleriideid voi kaitseriideid hoida selleks ettendhtud kohas
kaitlemisruumis, kui need on toidukaitlemisalast piisavalt eraldatud.

» Vaiketapamajas ei pea olema tualettruumi, kui té6tajal on vdimalik kasutada
ettevotte [aheduses paiknevat tualettruumi.

Nouded vaiketapamaja ruumidele, kus toimub kaitlemine

Ruumide, kus toimub kaitlemine, planeering ja projektlahendus peab véimaldama heade
toiduhiigieeni tavade kasutamist, sh kaitset saastumise vastu to6operatsioonide vahel ja ajal:
» porandapinnad peavad olema heas seisukorras ning kergesti puhastatavad ja
desinfitseeritavad. Selleks tuleb kasutada veekindlat, mitteimavat, pestavat ja
mittetoksilist materjali. PGrandates peavad olema vee ara juhtimiseks trapid,



» seinapinnad peavad olema heas seisukorras ning kergesti puhastatavad ja
desinfitseeritavad. Selleks tuleb kasutada veekindlat, mitteimavat, pestavat ja
mittetoksilist materjali ning toimingutest tingitud asjakohase kdrguseni siledat pinda,

» lagi ja laealune sisseseade peab olema ehitatud ja viimistletud eesmargiga valtida
mustuse kogunemist ning minimeerida kondensatsioonvee teket, hallituse kasvu ja
osakeste pudenemist,

» aknad ja teised avad peavad olema ehitatud nii, et oleks valditud mustuse
kogunemine. Valiskeskkonda avanevad aknad ja teised avad peavad olema kaetud
putukatdrjevorguga, mida saab kergesti eemaldada ja puhastada. Kui avatud aknad
vOib pdhjustada saastumist, peavad aknad olema tootmise ajal suletud,

» uksed peavad olema kergesti puhastatavad ja desinfitseeritavad. Selleks tuleb
kasutada sileda ja mitteimava pinnaga materjali,

» pinnad sh seadmete ja lihaga kokkupuutuvad pinnad peavad olema heas seisukorras,
kergesti puhastatavad ja desinfitseeritavad. Selleks tuleb kasutada siledat, pestavat,
korrosioonikindlat ja mittetoksilist materjali.

Nouded vaiketapamaja seadmetele
Koik lihaga kokkupuutuvad vahendid, inventar ja seadmed peavad olema:

» tohusalt puhastatud ja desinfitseeritud. Puhastamine ja desinfitseerimine peab
toimuma piisava sagedusega, et valtida liha mistahes saastumise riski,

» nii ehitatud, sellistest materjalidest ning sellises seisukorras, et liha saastumise risk
oleks minimeeritud,

» nii ehitatud, sellistest materjalidest ning sellises heas seisukorras, vilja arvatud
Uhekordselt kasutatavad mahutid ja pakendid, et neid oleks véimalik puhtana hoida ja
vajaduse korral desinfitseerida,

» paigaldatud nii, et oleks voimalik piisavalt puhastada seadmeid ja nende Umbrust.

Vaiketapamaja erinduded

Kodukabiloomade tapmiseks ja tootlemiseks peab olema loodud jargmised tingimused:

*

+» Tapamajal peab olema piisavad ja hligieenilised laudad vdi ootetarandikud, kui kliima
seda lubab, mida on lihtne puhastada ja desinfitseerida. Nimetatud rajatised peavad
olema varustatud loomade jootmiseks ja vajaduse korral s66tmiseks. Reovee dravool
ei tohi kahjustada toiduohutust. Lauda suurus peab tagama loomade heaolu tagamise
ja lauda projektilahendus peab hdlbustama tapaeelseid kontrollimisi, sealhulgas
loomade vdi loomariihmade tuvastamist.

» Viaiketapamajas ei pea olema ootetarandikku, kui on tagatud loomade heaolu.
Uldjuhul saab seda erandit rakendada juhul, kui tapamaja asub farmiga koos. See
tahendab, et tapaeelse kontrolli tegemise vGimalus on loomapidaja poolt loodud
tapamajaga kilgnevas farmis.
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Tapamajas peab olema eraldi lukustatavad rajatised vGi, kui kliima seda lubab,
tarandikud haigetele voi kahtlastele loomadele, eraldi aravooluga ning paigutatud
selliselt, et valtida teiste loomade saastamist, vilja arvatud kui padev asutus leiab, et
selliseid rajatisi pole vaja.

Vaiketapamajas ei pea olema eraldi lukustatavat rajatist voi tarandikku haigetele ja
taudikahtlastele loomadele, kui tapamajja tuuakse vaid kliiniliselt terveid loomi.

Liha saastamise valtimiseks peab tapamajas olema:

>
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piisaval arvul ruume vastavalt teostatavate operatsioonide arvule;

eraldi ruum magude ja soolte tiihjendamiseks ja puhastamiseks, valja arvatud kui
padev asutus lubab nende toimingute ajalist lahutamist konkreetses tapamajas igal
Uksikjuhul eraldi.

Vaiketapamajas ei pea olema eraldi ruumi loomade magude ja soolte tiihjendamiseks,
kui seda on vdimalik teha samas ruumis eri ajal.

Liha saastumise valtimiseks peab olema tagatud jargmiste toimingute eraldatuse
ruumis voi ajas:
e uimastamine ja veretustamine;
e sigade puhul kupatamine, harjastest puhastamine, kaapimine ja kérvetamine;
e siseelundite eemaldamine ja tdaiendav korrastamine;
e puhaste soolte ja siseelundite kasitsemine;

e muu rupsi ettevalmistamine ja puhastamine, eriti nilitud peade kasitsemine,
kui see ei leia aset tapaliinil;

e rupsi pakkimine;

e liha lahetamine.

Vaiketapamajas vOib erinevate tehnoloogiliste protsesside etappe labi viia samas
ruumis eri ajal voi eri kohas.

Vaiketapamajas peab olema sisseseade, mis tagab, et liha ei puutu kokku p&randate,
seinte ja inventariga.

Tapamajas peab olema lukustatavad laod kinnipeetud liha jahutatud ladustamiseks ja
eraldi lukustatavad hoidlad inimtoiduks kdlbmatuks tunnistatud liha ladustamiseks.

Viaiketapamajas ei pea olema eraldi lukustatavat ruumi kinnipeetud liha jahutatuna
ladustamiseks, kui tapamajja tuuakse vaid kliiniliselt terveid loomi.

Viaiketapamajas ei pea olema eraldi rajatist ulukite nilgimata kerede vastuvétmiseks
ja  ladustamiseks, kui on tagatud, et nimetatud tegevusi tehakse
pollumajandusloomade kaitlemisest eri ajal.



+» Tapamajas peab olema eraldi koht ja asjakohased voimalused elusloomade

transpordivahendite puhastamiseks, pesuks ja desinfitseerimiseks. Tapamajades ei
pea siiski olema neid kohti ja rajatisi, kui padev asutus seda lubab ning |laheduses on
olemas ametlikud heakskiidetud kohad ja rajatised.

Vaiketapamajas ei pea olema ruume elusloomade veovahendi puhastamiseks,
pesemiseks ja desinfitseerimiseks, kui sellised kohad ei asu tapamajast liiga kaugel s.t
mitte kaugemal kui 25 km.

Kui sOnnikut voi seedetrakti sisu ladustatakse vadiketapamajas, peab selleks olema
eraldi ala vdi koht.

Tapahlgieen vaiketapamajas

>

>
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Pirast tapamajja jdudmist ei tohi loomade tapmisega viivitada. Uksnes loomade
heaoluga seotud pdhjustel tuleb véimaldada loomadele puhke periood enne tapmist.

Tapmiseks saadetud loomad v6i vajadusel iga loomapartii peab olema identifitseeritav,
et oleks véimalik jalgida nende paritolu.

Loomad peavad olema puhtad.
Taparuumi toodud loomad tuleb tappa asjatu viivituseta.

Uimastamine, veretustamine, nilgimine, siseelundite eemaldamine ja muu
korrastamine tuleb labi viia asjatu viivituseta ning liha saastumist valtivalt.

Hingetoru ja s06gitoru peavad veretustamise ajal puutumatuks jaama.

Naha eemaldamisel tuleb valtida naha valiskilje kontakti rimbaga.

Naha valiskiljega kontaktis olevad to6tajad ja seadmed ei tohi kokku puutuda lihaga.
Siseelundid tuleb eemalda hiljemalt 45 minuti jooksul peale uimastamist.
Siseelundite eemaldamise ajal tuleb valtida seedetrakti sisu pudenemist lihale.
Udara eemaldamise ajal ei tohi riimp saastuda piima vdi ternespiimaga.

Rimp ja teised inimtoiduks ettendhtud kereosad tuleb tdielikult niilgida, valja arvatud
sead ning lammaste, kitsede ja vasikate pead, veiste ninamik ja mokad ning veiste,
lammaste ja kitsede jalad. Paid, sealhulgas ninamikku ja mokkasid, ja jalgu tuleb
kaidelda nii, et liha ei saastuks.

Kui sigu ei nilita, siis tuleb neilt viivitamata harjased eemaldada. Tuleb minimeerida
liha saastumise risk kupatusveega. Selleks toiminguks on lubatud kasutada liksnes
heakskiidetud lisandeid. Sead tuleb seejarel pohjalikult loputada joogiveega.

Rimbad ei tohi olla véljaheitega saastunud. Igasugune silmaga nahtav saaste tuleb
viivitamata eemaldada trimmimise teel.

Riimbad ja rups ei tohi sattuda kontakti porandate, seinte ega to0alustega.
Tapamaja kaditajad peavad jargima PTA juhiseid, et tagada tapetavate loomade
tapajargne kontrollimine sobivatel tingimustel.

Kodukabijaliste, (ile kaheksa kuu vanuste veiste ja lle viie nddala vanuste kodusigade
rimbad tuleb tapajargseks kontrolliks piki selgroogu poolrimpadeks I6igata. Kui see
on tapajargseks kontrolliks vajalik, vGib veterinaarjarelevalve ametnik nduda tkskdik
millise pea voi rimba pikkupidi lahti IGikamist.



Vaiketapamajas vOib veterinaarjarelevalve ametnik hiigieenipdhjustel lubada
taiskasvanud kodukabjaliste, tdiskasvanud veiste ja tdiskasvanud looduslike
suurulukite I6ikamist veerandriimpadeks enne tapajargset kontrolli.

Tapajargse kontrolli tegemiseks peab tapaliinil olema piisavalt ruumi, asjakohane
varustus ja piisav valgustus.

Kuni tapajargse kontrollimise |dpetamiseni peavad tapetud looma osad, millele sellist
kontrollimist tehakse:

e jdaama tuvastatavaks rimba suhtes, mille juurde need kuuluvad;

e mitte sattuma kontakti Ghegi teise rimba, rupsi vdi siseelundiga sealhulgas
juba tapajargselt kontrollitutega.

Kui tapajargset kontrolli lihale ei tehta vahetult parast loomade tapmist tapaliinil, peab
kiilmkambris olema selleks piisava valgustusega eraldi ala ning peab olema tagatud
rimpade ja organite kokkukuuluvus.

Molemad neerud tuleb oma rasvkattest vabastada. Veiste ja sigade ning kabjaliste
puhul tuleb eemaldada ka neeru Gimbritsev kest.

Parast tapajargset kontrolli:
e tuleb veiste, sigade ja kabjaliste mandlid higieeniliselt eemaldada;

e inimtoiduks kolbmatud osad tuleb esimesel vbimalusel eemaldada
puhtalt poolelt;

e kinnipeetud voi inimtoiduks kdlbmatuks tunnistatud liha ja toiduks
kdlbmatud korvalsaadused ei tohi sattuda kontakti toidukdlblikuks
tunnistatud lihaga.

Rimba kiilge jaavad siseelundid voi siseelundite osad, valja arvatud neerud, tuleb
esimesel vdimalusel tdielikult eemaldada.

Parast loomade tapmist tuleb liha viivitamata jahutada. Jahutamine peab tagama liha
temperatuuri pideva languse, rupsi puhul vahemalt sisetemperatuurini 3 °Cja muuliha
puhul vahemalt sisetemperatuurini 7 °C.

Jahutamise ajal tuleb jahutusruumis tagada piisav ventilatsioon, et liha pinnal oleks
valditud kondensvee tekkimine.

Tapasooja liha ei tohi jahutada koos jahutatud lihaga tihes ruumis.



Vdiketapamajas on lubatud liha ldigata tapamaja struktuuri kuuluvas ruumis (st
lihalGikuseks puudub eraldi ruum), kui tapamajas tapetakse:

> kuni 200 LU vastaval arvul loomi aastas;
» kuni 150 000 kodulindu, janeselist voi vdikeulukit aastas.

Ettevottel peab olema tegevusluba nii loomade tapmiseks kui liha 1dikamiseks.

Mis tingimused peavad olema tididetud?

>

>

Liha |digatakse Ghes tapamaja struktuuri kuuluvas ruumis, mis vastab liha kaitlemise ruumi
nduetele (vt nduded vadiketapamaja ruumidele, kus toimub kaitlemine).

Liha Idikamine peab toimuma liha saastumist valtivalt véimaldades toimingute katkematut
jatkumist voi tagades erinevate tootmispartiide eraldamise.

To06 lihaga tuleb organiseerida saastumist valtival. Selleks tuleb tagama eelkdige jargmist:
e |Gikamiseks ettendhtud liha tuuakse 16ikusruumi vastavalt vajadusele;

e liha Idikamisel ei tduse liha sisetemperatuur tle 7 °C, linnuliha ja janeselise
liha sisetemperatuur Ule 4 °C;

e edasise liha viilutamise, tikeldamise, pakendamise ja pakkimise ajal
sdilitatakse liha maksimaalselt temperatuuril 7 °C, linnuliha ja janeselise liha
maksimaalne temperatuuril 4 °C;

e erinevate loomaliikide liha I8ikamisel on valditud ristsaastumine, eraldades
ajaliselt eri loomaliikide liha IGikamise.

Liha Idikamiseks peab olema kate pesemiseks sobivalt paiknev valamu, mille kraan on
kdega mitte avatav. Kate pesemise valamu peab olema varustatud kuuma ja kiilma voolava
veega. Kate pesemise valamu peab paiknema ruumis, kus toimub liha 16ikus v&i lihaldikuse
ruumiga kilgnevas ruumis.

Liha 1dikamiseks peab olema vdimalus todriistade desinfitseerimiseks kuuma veega, mis
on temperatuuril vahemalt 82 °C, vbi vordvaarse mojuga alternatiivsiisteemi. ToOriistu
vOib desinfitseerida valjaspool lihaldikamise ruumi, kui 16ikamise ajal on tagatud piisav
desinfitseeritud tooriistade varu.

Viaiketapamajas peab olema kas ruum voi kiilmkapp pakendatud Idigatud liha ja lahtise
I6igatud liha eraldi hoidmiseks, valja arvatud kui ladustamine toimub eri aegadel voi
selliselt, et pakkematerjal ja ladustamisviis ei ole liha saasteallikaks. Lubatud on Iigatud
liha hoida jahutatud riimpade hoiuruumis, kui pakkematerjal ja ladustamisviis ei ole liha
saasteallikaks.

Pakendatud jahutatud liha tuleb enne ettevdttest valjastamist hoida maksimaalselt
temperatuuril 7 °C, linnuliha ja janeselise liha maksimaalne temperatuuril 4 °C.



