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Sissejuhatus

29. aprilli 2004. aasta maaruses (EU) 852/2004 toiduainete hiigieeni kohta satestatakse
kaitlejatele erinevad kohustused, sealhulgas vastavus | lisas nimetatud higieeni
dldnduetele ning ndue kehtestada, rakendada ja hallata alalist seitsmele HACCP
pdhimdttele tuginevat menetlust vdi menetlusi.

Heade higieenitavade suuniseid silmas pidades toetab m&é&rus heade tavade riiklike
suuniste (artikkel 8) ja thenduse suuniste (artikkel 9) valjatootamist.

Euroopa villitud vee liit," kes esindab igat liiki pakendatud veega seotud huve kogu
Euroopas, otsustas 2007. aasta juulis valja to6tada hea higieenitava juhendi
pakendatava vee Kkaitlemiseks Euroopas (Guide to Good Hygienic Practices for
Packaged Water in Europe). Selle dokumendi koostamisel jargiti maaruse (EU)
852/2004 artiklit 9 ning EU suuniseid, mis kéasitlevad heade hiigieenitavade thenduse
suuniste valjatbotamist. Dokumenti on 16imitud ka Briti Standardiinstituudi (British
Standard Institution, BSI) avaldatud ning lldsusele kattesaadava spetsifikatsiooni (PAS
220:2008) ndudeid. Dokumendis méaéaratletakse nduded eeltingimusprogrammide jaoks,
mille abil vAhendatakse ohte toidu ohutusele.

Kéesolev juhend ei sea takistusi riiklike toiduaine- ja joogiliitude tegevusele suuniste
koostamisel.

! Euroopa villitud vee liit (European Federation of Bottled Waters, EFBW) on Briisselis asuv 2003. aastal
asutatud mittetulundusiihing, kes esindab igat liiki pakendatud veega seotud huve kogu Euroopas. Oma
liikmete kaudu esindab liit enam kui 6000 villijat (http://www.efbw.eu).
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Tanusonad

Euroopa villitud vee liit soovib tdnada allpool nimetatud eksperte hindamatu panuse eest
pakendatava vee higieenilise kaitlemise juhendi koostamisse:

Jean-Christophe Bligny, Danone Waters, Prantsusmaa
José Bontemps, Spadel/FIEB-VIWF, Belgia

Marc Cwikowski, The Coca-Cola Company, Belgia
Giuseppe Dada, Ferrarelle/Mineracqua, Itaalia

Peter Easton, International Water Resources, Belgia
Carlo Galli, Nestlé Waters, Sveits

Patrick Jobé, Spadel/FIEB-VIWF, Belgia

Bernard Quignon, Danone Waters, Prantsusmaa

Thierry Vinay, Alma Group / SES / CSEM, Prantsusmaa

EFBW tanab abi ja hinnangu andmise eest:

Orla Brennan, Coca-Cola Bottlers, Ulster, P6hja-lirimaa, ja Beverages Council of
Ireland

Benoit Horion, Service Public Fédéral, Belgia

Venceslav Lapajne, Institute of Public Health, Sloveenia

Georges Popoff, Syndicat des Eaux de Sources, endine peadelegaat, Prantsusmaa
Bob Tanner, Ulrich Kreuter, Chris Dunn, NSF International

Bob Watson, A G Barr plc / British Soft Drinks Association, Sotimaa
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Juhendi kohaldamisala

Kéesolev juhend sisaldab uldiseid ja konkreetseid ndudeid pakendatava vee
kogumiseks, tootlemiseks, pakendamiseks, sailitamiseks, transportimiseks,
turustamiseks ja muumiseks. Samuti kirjeldatakse juhendis té6tlemise teatud etappides
kohaldatavaid HACCP meetodeid.

Euroopa ja siseriiklikes digusaktides eristatakse kolme tlilipi gaseerimata v6i gaseeritud
vett: looduslik mineraalvesi, allikavesi ja villitud joogivesi, mida nimetatakse ka
lauaveeks ja toddeldud veeks. Kéesolev juhend hdlmab kdiki kolme kategooriat.

Looduslik mineraalvesi

Direktiivi 2009/54/EU | lisa | jao punkti 1 alusel on looduslik mineraalvesi parit
konkreetsest maa-alusest allikast, mis on kaitstud vdimaliku reostuse eest.

Looduslikku mineraalvett iseloomustavad selle looduslik puhtus, mikrobioloogiline
tervislikkus, pusiv koostis (nagu margistusel kirjas) ja teatud juhul tervisele kasulikud
omadused. Looduslikku mineraalvett ei tohi desinfitseerida.

Nimetatud standardite jargimine tagatakse regulaarsete ja pdhjalike analliiside
teostamisega.

Looduslik mineraalvesi villitakse pudelitesse veevotukohas ja pudelid suletakse
spetsiaalse tihendiga.

Looduslikule mineraalveele peavad oma ametliku heakskiidu andma riiklikud
ametiasutused. Kdigi tunnustatud looduslike mineraalvete uuendatud nimekirja avaldab
Euroopa Komisjon Euroopa Liidu Teatajas ja oma veebilehel
http://ec.europa.eu/food/food/labellingnutrition/water/mw_eulist_en.pdf.

Allikavesi

Direktiivi 2009/54/EU artikli 9 I6ike 4 kohaselt peab allikavesi samuti vastama kdrgetele
kvaliteedistandarditele. Selle joomine veevdtukohas peab olema ohutu ning allikavett ei
tohi desinfitseerida. Allikavee mineraalainete sisaldus ei pea olema sama mis looduslikul
mineraalveel ning selle keemiline koostis ei pea margistusel kirjas olema.

Villitud joogivesi

Villitud joogivesi ehk lauavesi on vesi, mis vdib parineda erinevatest veevotukohtadest,
nt pinnaveest voi Uhisveevargist. Villitud vett tavaliselt toddeldakse ja desinfitseeritakse
ning demineraliseeritakse ja mineraliseeritakse uuesti vajaduse korral.

Villitud joogivett reguleeritakse 3. novembri 1998. aasta direktiiviga 98/83/EU olmevee
kvaliteedi kohta.
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Kéesolevas juhendis ei esitata soovitusi rikastatud vee, maitsestatud vee ega muude
karastusjookide kohta ning ei anta juhiseid pudelivee automaatide turustamise ja
hooldamise kohta. Juhend on aga kohaldatav tagastatavate pakendite taitmisele.

Asjaomased Gigusaktid
Kéesoleva juhendi koostamisel on arvesse voetud jargmisi digusakte:

Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 178/2002, millega satestatakse
toidualaste Gigusnormide tldised p&himdtted ja nbuded, asutatakse Euroopa
Toiduohutusamet ja kehtestatakse toidu ohutusega seotud menetlused;

Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 852/2004 toiduainete hiigieeni kohta;

Euroopa Parlamendi ja nGukogu direktiiv 2009/54/EU loodusliku mineraalvee
kasutamise ja turustamise kohta;

Komisjoni direktiiv 2003/40, milles kehtestatakse loodusliku mineraalvee komponentide
loetelu, kontsentratsioonipiirid ja margistamise néuded ning osooniga rikastatud dhu
kasutustingimused loodusliku mineraalvee ja allikavee t66tlemisel,

Komisjoni maarus (EL) nr 115/2010, 9. veebruar 2010, millega sétestatakse aktiveeritud
alumiiniumoksiidi kasutamise tingimused fluoriidi eemaldamiseks looduslikust
mineraalveest ja allikaveest;

N&ukogu direktiiv 98/83/EMU olmevee kvaliteedi kohta;
Euroopa Parlamendi ja ndukogu direktiiv 2000/60/EU, 23. oktoober 2000, millega

kehtestatakse Gihenduse veepoliitika alane tegevusraamistik;

Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 882/2004 ametlike kontrollide kohta,
mida tehakse s66da- ja toidualaste digusnormide ning loomatervishoidu ja loomade
heaolu kéasitlevate eeskirjade taitmise kontrollimise tagamiseks.

Muu kasulik teave — raamatud, digusaktid ja viidatud dokumendid — on loetletud
4. jaotises.

Juhendi Ulesehitus

Kéesoleva dokumendi peamine eesmark on aidata Euroopa villitud vee liidu (EFBW)
riiklikke kutseldhinguid oma juhendite valjatdotamisel ning vett villivaid ettevotteid
toiduainete hligieeniga seotud nduete jargimisel. Dokumendi eesmark on ka julgustada
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pakendatud vee tootjaid valja té6tama eraldi kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise
susteeme.

Juhend koosneb kolmest mahukast jaotisest.
1. Kuvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise p&hiaspektid
2. Eeltingimusprogrammid
3. HACCP (ohuanaluus ja kriitilised kontrollpunktid)

1. jaotises kasitletakse kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise pdhiaspekte, mida tuleks
rakendada samal ajal 3. jaotises kasitletud HACCP lahenemisviisiga.

2. jaotises Kkirjeldatakse standardseid haid higieenitavasid ja haid tootmistavasid.
2. jaotises voetakse arvesse koiki toiduainete hugieeni kasitleva maaruse 852/2004
satteid ning Briti Standardiinstituudi poolt hiljuti avaldatud ja Uldsusele kéattesaadava
spetsifikatsiooni (PAS 220:2008) ndudeid.

Selles Uksikasjalikus jaotises kirjeldatakse toostuslikke protsesse (veehaardest
Idpptoodete ladustamise ja transpordini: punktid 2.1-2.13). Punktid 2.14-2.20 hdlmavad
mitmeid konkreetseid hugieeni ja kvaliteediga seotud teemasid: vddrkehad,
puhastamine, kahjuritdrje, isiklik hiigieen ja té6tajatele moeldud ruumid, samuti koolitus,
tootlemine ja tootekirjeldus, tootmisjarelevalve, jalgitavus, kaebustega tegelemine ja
kriisiohjamine, toodete turult kdrvaldamine ja tagasivitmine. Viimases punktis (2.21)
kasitletakse viimasel ajal rohkem esinevaid teemasid, nagu toidu kaitse, bioloogiliste
preparaatide jarelevalve ja bioterrorism.

Iga punkti alapunktid on jagatud kahte ossa.

1.Kdigepealt loetletakse maaruse (EU) nr 852/2004 nduded. Nende esmatahtsate
soovituste puhul kasutatakse verbi ,pidama®“.

2. Lisaks nduetele esitatakse suuniseid pakendatud vee todstuse heade tavade kohta.

3. jaotises kasitletakse HACCP siisteemi.

Selles kirjeldatakse ettevalmistavaid toiminguid ja seitset pdhimdtet ning tuuakse kolm
naidet meetodite kohaldamise kohta mikrobioloogilise, keemilise ja fulsikalise ohu
puhul.
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1. JAOTIS. Kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise p6hiaspektid

1.1. Kuvaliteedi- jatoiduohutuse juhtimise sisteemid

1.1.1. Aluspdhimotted

Kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise susteemid peavad tuginema pideva taiustamise

pbhimabtetele ning nende véljatdotamisel tuleb jargida standardeid ISO 9001 ja 22000.
Tohusaks toimimiseks peavad slsteemid

- tuvastama vajalikud protsessid;

- madaratlema nimetatud protsesside jarjestuse ja vastastikuse moju;

- kehtestama asjakohased md&dtmised, mis on vajalikud selleks, et téendada

nimetatud protsesside toimimise ja kontrollimise tdhusust;
- tagama tegevuseks vajalike vahendite ja teabe olemasolu;

- protsesse jalgima, mddtma ja analtitisima;

- tagama kontrolli allhanke korras teostatavate protsesside ule, mis mdjutavad

nduetele vastavust;

- rakendama koiki vajalikke meetmeid, et tarnida tarbija nGuetele vastavaid tooteid,

mis oleksid thtlasi kooskdlas ka kohaldatavate seaduste ja maarustega,;

- maéaratlema tegevused kavandatud tulemuste saavutamiseks, et oleks tagatud

toodete jarjepidev kvaliteet ja toiduohutuse pidev taiustamine.
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1.1.2. Dokumendid

EttevOte peab omama jargmisi kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise susteemiga seotud
dokumente:
- kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika ning eesmarkide dokumenteeritud aruanded;

- kvaliteedijuhend, mis sisaldab Ulevaadet kirjalikest menetlustest ja meetoditest (vOi
viitab neile), sh klientide poolt ning kohaldatavate seaduste ja maarustega
ndutavatest menetlustest ja meetoditest;

- dokumendid, mida ettevote vajab oma t66 tulemusliku kavandamise, teostamise ja
kontrollimise tagamise jaoks;

- klientide poolt ning kohaldatavate seaduste ja maarustega ndutavad dokumendid.
Kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise siisteemidega seotud dokumente peab kontrollima.

Asjakohaste kontrollide maaratlemiseks tuleb kehtestada sobiv kord: dokumentide
kinnitamine, dokumentide identifitseerimine, jaotamise, varskendamise ja labivaatamise
eeskirjad, andmete sailitamine jne.

Dokumentide koostamine ja sdilitamine on vajalik selleks, et oleks voimalik esitada
tdendeid kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise ststeemide nduetele vastavuse ja tbhusa
toimimise kohta.

1.2. Juhatuse vastutus

1.2.1. Juhatuse kohustused ja eesméargid

Ettevtte juhatus peab esitama tdendid selle kohta, et puhendub kvaliteedi- ja

toiduohutuse juhtimise stisteemide valjatdotamisele ja rakendamisele ning sisteemide

tdhususe pidevale taiustamisele, toimides jargmiselt:

- rohutab koigile tootajatele nii klientide esitatud ndudmistele kui ka 6Giguslikele
nduetele vastavuse olulisust;

- naitab, et ettevotte eesmargid toetavad toiduohutuse tagamist;

- tagab klientide esitatud nduete mdistmise ja nende jarjepideva taitmise eesmaérgiga
suurendada klientide rahuolu;

- kehtestab kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika;

- kehtestab ettevotte asjakohaste funktsioonide poéhjal ja asjakohastel tasanditel
mdddetavad kvaliteedi ja toiduohutusega seotud eesmargid;

- teostab juhatusepoolseid kontrolle ning

- tagab vahendite kattesaadavuse.

1.2.2. Kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika

Ettevotte juhatus peab kehtestama oma kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika, seda
dokumenteerima ning tagama, et kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika

14/142




2112 2012

- vastab ettevdtte rollile toiduahelas;

- hdlmab kohustust taita digusndudeid ning vastastikku kokku lepitud kvaliteedi ja
toiduohutusega seotud kliendipoolseid ndudeid ja kohustust pidevalt taiustada
kvaliteedijuhtimise stisteemi tdhusust;

- sisaldab toiduohutuse tagamise kohustust;

- tagab raamistiku kvaliteedi ja toiduohutusega seotud eesmarkide kehtestamisele ja
kontrollimisele;

- tutvustamine, elluviimine ja haldamine toimub ettevotte kigil tasanditel ning seda
mOoistetakse ettevottesiseselt;

- labivaatamine toimub pideva sobivuse tagamiseks regulaarselt;

- kasitleb piisavalt sise- ja valissuhtlust.

1.2.3. Kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise siisteemide kavandamine

Ettevdtte juhatus peab tagama, et

- kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise slsteemide kavandamisel jargitakse
punktis 3.1.1 loetletud ndudeid ning kvaliteedi ja toiduohutusega seotud eesmarke;

- kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise slsteemide terviklikkus sailib ka
ettevottesiseste muudatuste kavandamisel ja rakendamisel.

1.2.4. Vastutus, volitused ning sise- ja vélissuhtlus

Ettevdtte juhatus peab hoolitsema kohustuste ja volituste méaratlemise eest ning nende
tutvustamise eest ettevottesiseselt.

Ettevbtte juhatus maarab juhatuse liikme(d) kvaliteedi ja toiduohutuse valdkonna

esindaja(te)ks, kelle kohustuste ja diguste hulka kuulub

- HACCP rihma juhtimine ja selle t66 korraldamine;

- HACCP rihma liikmete asjakohase véljadppe ja koolituse tagamine;

- kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise slisteemide toimimiseks vajalike protsesside
kehtestamine, rakendamine, hooldamine ja uuendamine;

- ettevltte juhatusele aruannete esitamine kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise
siisteemide t6hususe ja sobivuse kohta ning kvaliteedijuhtimise slisteemi toimimise
ja igasuguse taiustamise vajaduse kohta;

- klientide ja kohaldatavate digusnduetega seotud teadlikkuse suurendamine kogu
ettevottes.

Ettevotte juhatus tagab, et ettevittes toimivad asjakohased teabevahetuse protsessid
ning et toimub teabevahetus kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise siisteemide t6hususe
teemal.

Et kvaliteedi ja toiduohutuse kohta oleks saadaval piisavalt teavet kogu toiduahelas,

peab ettevite kehtestama, rakendama ja sailitama tdhusa korra suhtluseks

- tarnijate ja to0votjatega,;

- klientide ja tarbijatega, isedranis seoses tootekirjelduse, paringute, lepingute ja
tellimuste haldamisega, sh nende muutmisega, ning klientide tagasiside ja
kaebustega;

- digusasutustega;
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- muude organisatsioonidega, kes mogjutavad ise vi kellele avaldab mdju kvaliteedi-
ja toiduohutuse juhtimise siisteemide tdhusus vdi uuendamine.

Teabevahetusega seotud dokumendid tuleb sailitada.

1.2.5. Juhtkonnapoolsed kontrollid

Ettevotte juhatus teostab regulaarselt kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise sisteemide
kontrolli, et tagada sisteemide jarjepidev rakendamine, nende sobivus, asjakohasus ja
tdhusus.

Juhatuse kontroll peab hdlmama vahemalt jargmiste aspektide kontrolli ja analiiisi:

- siseauditite, valisauditite vOi Ulevaatuste tulemused;

- klientide ja tarbijate tagasiside;

- t66 tulemuslikkus ja toodete nBuetele vastavuse andmed;

- ennetus- ja parandusmeetmete staatus;

- juhatuse eelmiste kontrollide jarelmeetmed;

- muudatused, mis viivad moéjutada kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise ststeemide
t60d,;

- soovitused taiustuste tegemiseks;

- kontrollitulemuste anallds;

- suisteemi uuendamise toimingute tulemuste labivaatamine;

- kvaliteeti ja toiduohutust méjutavate asjaolude muutmine;

- teabevahetusega seotud tegevuste kontrollimine.

Juhatuse kontrolli tulemused hdlmavad alljargnevaga seotud otsuseid ja meetmeid:

- kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise siUsteemi ja selle protsesside tBhususe
suurendamine;

- kvaliteeti ja toiduohutust kasitlevate eesmarkide asjakohasus ja kontroll, sobivus ja
tdhusus ning kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika;

- toodete voi teenuste taiustamine kliendi nduete alusel;

- vahendite eraldamine;

- taiustamisvlBimalustega seotud prioriteetide kehtestamine.

Juhatuse kontrolliga seotud dokumendid tuleb sailitada.

1.3. Vahendite haldamine

1.3.1. Vahendite tagamine

Ettevotte juhatus mé&érab kindlaks ja tagab sobivate vahendite olemasolu kvaliteedi- ja

toiduohutuse juhtimise sisteemide valjatdotamiseks, rakendamiseks ja uuendamiseks,

mis aitab

- tbhusalt saavutada ettevotte eesmarke;

- rakendada ja hallata kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise siisteeme ning pidevalt
suurendada nende tBhusust;
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- tagada ja suurendada klientide rahulolu, taites klientide esitatud ning kohaldatavaid
Biguslikke ndudeid.

1.3.2. Inimressursid

Ettevote peab

- maaratlema toodete kvaliteeti ja toiduohutust mdjutavaid tegevusi teostavate
tootajate vajaliku padevuse;

- tagama nimetatud vajaduste rahuldamiseks sobiva koolituse v6i rakendama muid
meetmeid;

- hindama voetud meetmete tdhusust;

- hoolitsema selle eest, et personal on teadlik oma t66 asjakohasusest ja tahtsusest
ning sellest, kuidas ta aitab kaasa kvaliteedi ja toiduohutusega seotud eesmarkide
saavutamisele;

- sdilitama vajalikke dokumente koolituse, véljadppe, oskuste ja kogemuste kohta.
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1.3.3. Infrastruktuur ja téokeskkond

EttevGte peab maaratlema, kehtestama ja haldama toodete ja teenuste nduetele
vastavuse tagamiseks vajalikku infrastruktuuri.

Vajadusele vastavalt h6lmab infrastruktuur jargmist:

- hooned, t66keskkond ja kaasnevad kommunaalteenused;

- tootlusseadmed (sh riistvara ja tarkvara);

- tugiteenused (nt transport ja side).

Ettevbte hoolitseb toote nduetele vastavuse saavutamiseks sobiva todkeskkonna
maaratlemise ja haldamise eest.

1.4. Toodete kvaliteedi ja ohutuse kontrollimine

Ettevote kavandab, tdodtab vdlja ja rakendab protsesse, mis on vajalikud ohutute ja
kvaliteetsete toodete tarnimiseks klientidele ja tarbijatele. Nii tehes ja tagades samal ajal
ka asjakohaste dokumentide téitmise, tdendab ettevdte, et suudab

- taita kohaldatavaid 6iguslikke ndudeid;
- taita kvaliteedi ja toiduohutusega seotud vastastikku kokkulepitud kliendindudeid.

Vajaduse korral h8lmab see jargmist:

- kvaliteedi ja toiduohutusega seotud eesmaéarkide ja tootele esitatavate nduete
maaratlemine; konkreetse tootega seotud t6endamine, valideerimine, seire,
Ulevaatus ja testimine ning toote nduetekohasuse naitajad;

- toiduohutuse eeltingimus- ja HACCP-programmi(de) maaratlemine;

- tootega seotud nduete maaratlemine;

- tootega seotud nduete kontrollimine;

- suhtlus klientidega;

- kujundus ja arendus;

- ostuprotsess, ostetud tootega seotud teave ning selle kontrollimine;

- tootmise kontrollimine ja tootmisprotsesside valideerimine;

- tuvastamine ja jalgitavus;

- klientide vara;

- toote sdilitamine;

- seire- ja mooteseadmete kontrollimine.

EttevGte peab kehtestama ka menetlused ja kontrollid, et ennetada nduetele

mittevastavate toodete tahtmatut kasutamist voi turustamist.

Need dokumenteeritud menetlused, mis hdlmavad asjaomaseid kohustusi ja volitusi,
tuleb kehtestada nOuetele mittevastavate toodete eraldamiseks nduetekohastest
toodetest, et valtida nende turustamist.

Nduetele mittevastavate toodetega peab ettevote toimima Ghel voi mitmel jargmisel viisil:
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- vOtma meetmeid tuvastatud mittevastavuse kbdrvaldamiseks, sh meetmeid, mis on
vajalikud kohaldatavatele reguleerivatele nduetele vastavuse tagamiseks;

- lubama sellise toote kasutamist, valjastamist vdi heakskiitmist asjaomase asutuse
ja vdéimaluse korral kliendi heakskiidul;

- votma meetmeid selleks, et toodet ei kasutataks ega rakendataks algselt
kavandatud eesmargil.

Kui nbuetele mittevastav toode avastatakse pérast tarnimist voi kasutuselevottu, peab

ettevote votma meetmeid vastavalt nBuetele mittevastavusest tingitud (vimaliku) mju
ulatusele.

Nouetele mittevastavate toodete kontrollimisega seotud dokumendid, sh mittevastavuse

ja kdrvaldamise (sh vajaduse korral médndused) kirjeldused tuleb séilitada.

1.5. Mddtmine, anallils ja tdaiustamine

Ettevbte peab kavandama ja rakendama seire, mdotmise, anallisi ja taiustamisega
seotud toiminguid.

1.5.1. Seire ja m@dtmine

Tahelepanu tuleb pborata alljargnevale:

- tarbijate arusaamadega seotud seirealane teave;

- regulaarsete siseauditite teostamine kontrollimaks, kas kvaliteedi- ja toiduohutuse
juhtimise susteemid toimivad kdigi ettenahtud korralduste alusel ning kas selle
rakendamine ja hooldamine on téhus;

- sobivate meetodite rakendamine kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise slisteemide
seireks ja mootmiseks, nditamaks toimingute t8husust soovitud tulemuste
saavutamisel;

- tooteomaduste seire ja mdédtmine kontrollimaks, kas on tagatud vastavus tootele
esitatud nduetele. Téendid nBuetele vastavuse kriteeriumide taitmise kohta tuleb
sdilitada.

1.5.2. Andmeanalliis

Ettevite peab méaéaratlema vajalikud andmed ning neid koguma ja analllsima, et
tdendada kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise susteemide sobivust ja tdhusust ning
hinnata, kuidas saaks siisteemi taiustada.

1.5.3. Pidev taiustamine

Ettevbte peab pidevalt suurendama oma kvaliteedi- ja toiduohutuse juhtimise slisteemi
tbhusust, tehes seda kvaliteedi- ja toiduohutuspoliitika, kvaliteedi ja toiduohutusega
seotud eesmarkide, kontrollitulemuste, andmeanaliilisi, parandus- ja ennetusmeetmete
ning juhatusepoolse kontrolli kaudu.
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1.6. Tootekirjeldus ja tarbijate teadlikkus

Tarbijatel on Gigus teada, mida sisaldab nende tarbitav villitud vesi.

Ettevbte peab tagama toodete margistusega varustamise vastavalt kohaldatavatele
seadustele ning esitama kliendi ndudmisel asjakohase teabe oma villitud vee erinevate
tootemarkide kohta. See hdlmab muu hulgas ka teavet, mis viitab vastavusele
kohaldatavate digusaktide ning analtusitulemustega.

Ettevite mé&arab kindlaks, mil viisil teavet tarbijatele esitatakse (e-posti vOi veebilehe
kaudu, telefoni teel jne), aga peab samas olema valmis esitama teavet ka kirjalikult.
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2. JAOTIS. Eeltingimusprogrammid

2.1. Veeressursid ja vee tootlemine

Kéesolevas jaotises vaadeldakse koiki veevotusiisteemi ja veeressursside
majandamisega seotud komponente. See hdlmab valgala, veevotukohta, transporti,
tootlemist ja ladustamist kuni hetkeni, mil vesi tarnitakse anumate taitmiseks voi

tootlemiseks.

Kdiki selles jaotises nimetatud ndudeid ja suuniseid kohaldatakse loodusliku
mineraalvee ja allikavee suhtes, vittes arvesse nende maa-alust paritolu, vajadust
kaitsta vett reostumise eest ning loodusliku mineraalvee puhul ka konkreetset
tunnustamise korda. Loodusliku mineraalvee puhul on eesmaérk kaitsta selle looduslikku
puhtust. Allikavee puhul on eesmérk tagada vastavus joogivee kvaliteedi nGuetele.
Eraomanduses olevatest maa-alustest veevotukohtadest ammutatud ja villitud joogivee
puhul soovitatakse rakendada sarnaseid seire- ja kaitsemeetmeid.

Alapunkt Nouded Suunised
2.1.1. Tehnilise analltisi teostamine
Veeressursside veeressursi olemuse ja péritolu
arendamine pohjalikuks uurimiseks.

2.1.1.1 Uldnduded

Hudrogeoloogiliste uuringutega peab

maarama kindlaks vesikonna
asukoha (ala, mis maaratleb
veekogu, kust veevarusid
ammutatakse, sh  veevdtukoht).

Vesikonda hallatakse ja kaitstakse
vBimaliku reostumise eest.

Vastava kvalifikatsiooniga eksperdid
teostavad hudrogeoloogilise uuringu,
mille kaigus maaratakse kindlaks ja
kirjeldatakse toitumisala ja pdhjavee
valgala/valgalasid.

Nimetatud hidrogeoloogiline uuring
hdlmab jargmist:

- veevOtukohtade asukoht

- pdhjavett sisaldav(ad)
geoloogiline/geoloogilised
Uksus(ed) (p6hjaveeressursid)

— pohjavee valgala asukoht ja

Lisaks tuleks labi viia keskkonnam®ju
hindamine, millega selgitatakse vélja
alljargnev:
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ulatus

- loodusliku reostuskaitse ulatus
ja iseloom

- pinnavee omadused, p6hjavee
reservuaariga seotud omaduste
tuvastamine

- muud  veevltjad, maarates
kindlaks need, kes kasutavad
sama pBhjavee reservuaari

- pbhjavee reservuaari keemiline
seisund ja kvaliteet

- veevarude tasakaal ja maht

- pdhjavee likumise aeg
toitumisala ja veevdtukoha/

- -kohtade vahel

- uuringud veevotuloa
pohjendamiseks ning selle
tdendamiseks, et pdhjaveekihi
tootlikkus on jatkusuutlik.

- veevarude tasakaal ja
pohjaveekihi maht

- maakasutus ja
tegevuste areng

- ohutu veevdtu piirméarad, et
tagada pohjaveekihi ja sellega

inimtekkeliste

seotud Okosiisteemide
pikaajaline kasutamine
- seire- ja

majandamiskava
veeressursside ja
Okosusteemide kaitsmiseks.

Seda keskkonnamdju tuleks hinnata
regulaarselt vAhemalt kord viie aasta
jooksul.

2.1.1.
Veeressursside
arendamine
2.1.1.2
Riskihindamine

Riskihindamise teostamine
veevarustuse kvantiteeti ja
kvaliteeti mojutavate vOimalike
ohtude suhtes.

Riskihindamine hélmama

jargmist:

peaks

- vesikonnaga seotud maaomandi
ja maakasutuse labivaatamine
(praegu ja varem)

- andmete kogumine alljargneva
kohta:

— saasteained
— reostuse esinemine

- vee reostumise eest
kaitsmise suhtes
kohaldatavad diguslikud
kontrollid

- maakasutuse, tegevuse ja
looduslike riskide hindamine:

madal, keskmine vdi kdrge.

Selle analltisi
kavandatakse
seireprogrammid.

tulemuse  pohjal
kaitsealad ja
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2.1.2.
Veeressursside
kaitse

Riskihindamise

tulemustele

tuginedes  maaratakse

kaitsealad.

kindlaks
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See peaks hdlmama vahemalt tootja
omanduses olevat vara, aga kaasama
vOimaluse piires ka muid alasid.
Veevdtukoha lahedusest ja
vOimalikest ohtudest olenevalt on
vajalikud erinevad kaitsetasemed.
Tasemed maaratletakse
hidrogeoloogiliste uuringute péhjal (vt
punkt 2.1.1.1). Uldiselt maéaratakse
kolm erineva kaitse- ja majandamise
tasemega tsooni, kus 1. tsoon asub
veevotukohale ko&ige ldhemal ja on
kérgeima kaitsetasemega.

1. tsoon (sisemine tsoon): FOTO 1

Veevdtukoha vahetus Umbruses ja
taielikult villja halduses oleval alal.
Kaitleja peaks taielikult kontrollima
juurdepaasu ja teostatavaid tegevusi,
mis peaksid piirduma veeressursi
majandamisega  otseselt  seotud
toimingutega. Ko&ik vaheolulised ja
kindlasti kbik vdimalikku reostust
pohjustavad tegevused on keelatud.
Ideaalis on see ala turvaliselt taraga
eraldatud. Kuritahtliku tegevuse ja
bioterrorismi eest kaitsmiseks tuleb
vOtta asjakohaseid meetmeid. Naiteks
tuleks veevdtukoha Umbruses 10—
50 meetri raadiuses kehtestada
turvatsoon.

2. tsoon (keskmine tsoon)

See tsoon ulatub sageli valjapoole
villija hallatavat ala. Selle
majandamiseks on tavaliselt vaja
asutuste ja/vbi naabruses maad
omavate isikute koostddd ja
ndusolekut.

Maéaratluse kohaselt on see tavaliselt
geograafiline ala, kus reostus vdib
mdjutada vee kvaliteeti veevotukohas
vOi veeressursi juures. Olenevalt
pdhjaveekihi thdbist sdltub see sageli
pdhjavee liilkumiskiirusest (nt mitu
kuud). See peab hélmama transpordi,
kiituse voi ohtlike ainete ladustamise,
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Kdik  tegevused, mis  vdivad
vesikonna ala mdjutada voi reostada
ja veevotukohta ohustada,
keelustatakse vdimaluse korral voi
tagatakse nende kontrollimine.

kuivendamise, vbimalike saasteainete
matmise, jaatmete kérvaldamise ning

kindlaksmaaratud tegevuste ja
arenduste keelustamist jalvoi
reguleerimist. Samuti on oluline

teostada seiret ja kontrollida vaetiste,
pesuainete, pestitsiidide, herbitsiidide
ning lahustuvate orgaaniliste ja
anorgaaniliste ainete kasutamist. Koik
vOimalikud maa-alused saasteallikad
(kollektorid, septikud, toOstusreovesi,
gaasi vOi kemikaalide (kituse)paagid,
torujuhtmed jm) tuleb véimaluse korral
eemaldada v0i tagada nende seire ja
kontroll. Koigi torustike ja
hoiustamisanumate puhul tuleb
tagada nende lekkekindlus.

2.1.3.
Veeressursside
kasutamine

- K&k veevotu,
ladustamise ja

transpordi,
anumate

3. tsoon (valimine tsoon)

Tavaliselt ei kuulu suurem osa sellest
tsoonist  villja hallatavale alale.
Majandamiseks on vaja asutuste ja
maaomanike koosto6d ja ndusolekut.
Paljudel  juhtudel ei onnestu
maakasutust olulisel m&aral mdjutada,
kuid see on oluline riskide seire
seisukohast.

See hblmab kogu é&ravooluala voi
suurt osa sellest ning vbib seega
kaasata piirkondi, kust pdhjavesi liigub
mitu aastat. Voimalikud ohud on
samad, kuid mitte nii tdsised kui
teistes tsoonides. Vajaduse korral
tuleks seega kohaldada
kaitsemeetmeid, ptoérates tédhelepanu
pohjavee aeglasele liikumiskiirusele
ning saasteainete hajumise,
lagunemise ja lahjenemise suuremale
tbendosusele.

Enne paigaldamist tuleks teostada
asjakohased testid veendumaks, et
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2.1.3.1 Tehnilised
nduded

taitmise ning pakendamise
ajal veega kokkupuutuvad
materjalid peavad vastama
toiduga kokkupuutuvatele
materjalidele esitavatele
nouetele. Need ei tohi
mojutada vee omadusi,
eriti vee mikrobioloogilisi
omadusi, ega ohustada
tarbijate tervist.

nimetatud materjalid ei muuda vee
omadusi (organoleptilised, keemilised,
mikrobioloogilised ja  fldsikalised
omadused).

2.1.3.
Veeressursside
kasutamine
2.1.3.2
Veevotukoht

Peab jalgima, et veevOtukohta ei
oleks juurdepaasu Uhelgi muud tudpi
veel, nt dleujutustest parineval voi
immitseval veel. Veevodtukoha
majandamisel tuleb taita ettenahtud
hiigieeninbudeid, et valtida
looduslikku voi inimtekkelist reostust.

FOTO 2

Vee vOi veevoolutoru saastumise (nt
vee tagasivoolust voi filtreerimata
Ohust tingitud) valtimiseks tuleks
projekteerida proovivétupunktid ning
neid kasutada. Tuleks paigaldada
kraan, mis tagab tehnilistele nbuetele
vastava proovivltmise.

vOiks

Veevotupunktiga seoses

kaaluda jargmist.

- Asukoht: nii kaugel kui vdimalik,
eemal vdimalikest saastavatest
tegevustest  (sh kunagised
tegevused, mis vdisid maapinda
saastata)

- Veevodtupunkti projekt, ehitus ja

arendamine peab olema
kooskdlas ajakohaste
pohimbtetega ning selle dle
peab jarelevalvet teostama

padev ekspert

- Puuraugud/kaevud FOTO 3
ehitage nii, et need oleksid
kaitstud pinnavee ja
madala p8hjavee reostuse
eest, Uldiselt on kaevu
tlemine osa vahemalt
10 meetri  siigavusel ja
selle rdngast Umbritseb
taielikult  tsementmordist
tihend,

- valtige  ehitamise  ajal
pdhjavee reostamist, eriti
mikroobse péritoluga ja
siisivesinikest tingitud
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reostust (nt dli, rasv) FOTO
4

- et valtida pdhjavee
reostumist tlevoolanud voi
Ohus edasi kanduvate
saasteainetega (sh tolm ja
mikroorganismid),
varustage puuraugu suue
sulgeseadmega.
Paigaldage tihenditega
litmikud ja 6hufilter

- veega kokkupuutuvate
torude ja litmike juures
kasutage inertseid
toiduainete jaoks

ettendhtud materjale.

- kasutage tagasiloogiklappi,
et takistada vee
tagasivoolu
puurauku/kaevu.

- Allikad (sh tunnelististeemid)

— paigaldage allika (vOi tunneli)
ava kohale haardeststeem,
et kaitsta seda pinnase, 6hus
edasikanduva reostuse ja
kahjurite eest

— vbimaluse korral ammutage
vett  altpoolt  looduslikku
pinda, kus see on paremini
kaitstud

— vaéltige ehitamise ajal vee
reostamist, eriti mikroobse
paritoluga ja susivesinikest
tingitud reostust (nt li, rasv)

— ehitage allika
haardeslisteem, et Kkaitsta
vett Ulevoolanud v&i ©6hus
edasi kanduvate
saasteainetega (sh tolm ja
mikroorganismid) reostamise
eest

— veega kokkupuutuvate torude
ja liitmike juures kasutage
inertseid toiduainete jaoks
ettenéhtud materjale.

- Kaitsekere (puuraukudele ja
allikatele)
— puuraugu voi allika kaitsmine
kaetud ja kinnises alas
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— kaitsekere eesmargiks on
veevOtukoha kaitsmine loata
juurdepaasu, kahjurite, 6huga
edasikanduvate saasteainete,
pinnavee aravoolu ja
Uleujutuste eest

— lukustatav ja alast valjaspool

asumise korral varustatud
turvaalarmi ja turvaaiaga

— maarake sisemine
kaitsetsoon (1. tsoon, vt
punkt 2.1.2).

2.1.3.
Veeressursside
kasutamine
2.1.3.3 Vee
edastamine /
veetorustik
anumate
taitmiseks

Vee edastamine veevitukohast
anumate taitmiseks toimub ainult
torustiku kaudu ning reostuse
valtimiseks tuleb selle toimingu
kaigus taita kdiki higieenindudeid.

Susteem kavandatakse ja ehitatakse

nii, et

- see ei reosta anumate
taitmiseks moéeldud vett

- seda saab t6husalt puhastada ja
desinfitseerida

- see tagab torudele hdlpsa
juurdepaasu ja vdimaldab nende
kontrollimist probleemide

tekkimise korral (niivérd kuivord
see on teostatav).

Vee edastamise slUsteem peaks

- olema valmistatud toiduainete
jaoks ettendhtud materjalidest

- valtima tupikuid, et ennetada
vee seismajaamist, tagada lihtne
puhastamine, desinfitseerimine
ja loputamine ning thtlane vool

- olema kasutuses alaréhu
valtimiseks (mis vdib pdhjustada
vee vdi Ghuga edasikanduvate
saasteainete sisseimemist)

- olema kavandatud nii, et

- valditaks vee saastumist
keemiatoodetega

- anumate taitmiseks
moeldud vee torustik ja
ladustamissiisteemid
oleksid eraldatud ja selgelt
tuvastatavad

- kontrolli  oleks
kergesti teostada

vOimalik

27/142




2112 2012

- sekkumise  jarel oleks

tagatud puhastamine.

2.1.3.
Veeressursside Veemahuteid kasutatakse monikord | Vett ei tohiks mahutites pikka aega
kasutamine puhvrina. Mahutitesse siseneva 6hu | hoida. Mahutite kuju ja tooreziim
2134 kval_iteet_ peab vastama asjakohasele peaksi_d tagama selle, et \_/esi on
Veemahutid hlgieenistandardile (2.9.3). mahutis pare_lst_ammuf[aml_st ja enne
anumate taitmist vdimalikult véhe
Vee hoiustamine peab saastumise aega. MahL_mtesse Sisenev Ghk
valtimiseks toimuma Kiki fllfre_erltakse ja sed_a toodeldakse, et
higieenindudeid jargides. valtida vee saastumist (2.9.3).
Lisaks eespool toodud vee
edastamise slsteemide eeskirjadele
tuleks taita jargimisi ndudeid:
- veemahuti peaks olema kaitstud
keskkonna saastumise eest
(suletud, Ohufiltritega mahuti
(0,45 p vdi vaiksem) jm) FOTO 5
- vee maksimaalset mahutis oleku
aega tuleks optimeerida, et
vahendada reostusriski ja valtida
vee seismajdamist.
2.1.4. Vee Looduslikku mineraalvett ja allikavett
to6tlemine voib  toodelda ainult  direktiivi

2009/54/EU artiklis 4 loetletud viisil.

Tootlemisega kaasneb risk, mida
tuleb nduetekohaselt jalgida ja
vahendada. Vdimalike riskide hulka
kuuluvad tootlemise
ebadnnestumine, ebapiisav
hooldamine ja taastumine,
tootlemisel kasutatavatest
kemikaalidest vOi bakterite

paljunemisest ning jaakidest tingitud
reostus.

Seeparast tuleb tootlemisel
tuvastada riskid ning votta tulemusi
arvesse HACCP anallidsis ja
kvaliteedististeemi dokumentides.
Villitud joogivee puhul ei seata
tootlemisele piiranguid.
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Tootluse  kaigus  toimub  riskide
tuvastamine ning tulemusi vOetakse
arvesse HACCP analludsis ja
kvaliteedististeemi dokumentides.

2.1.5. Seire : .

Kohaldatakse seireprogrammi. P&hilised parameetrid peaksid
hdlmama jargmist:

Jalgimist vajavad toiduohutusega
seotud parameetrid, | 1. mikrobioloogilised naitajad
anallUsisagedus jal 2. fuusikalised: voolukiirus,
proovivétupunktide asukohad | temperatuur, elektrijuhtivus,
maaratakse kindlaks HACCP | piesomeetriline tase
meetodite  pdhjal, mis hdlmab | 3. fuusikalis-keemilised: pH,
minimaalsete kriteeriumide ja | elektrijuhtivus, vdimalik reduktsioon-
riskihindamise Glhendamist. Vajaduse | oksudatsioon jne
ja vOimaluse korral kasutatakse | 4. keemilised: sOltuvalt vee
andmeregistraatoreid. omadustest

2.1.6. Hooldus Vee edastamise, hoiustamise ja

veega taitmise siisteemide
hooldusprogramm hd&lmab rutiinset
desinfitseerimist ja puhastamist, et
tagada vorgustiku toimimine
higieeninduetele vastavalt.

Parast desinfitseerimist ja
hooldustoiminguid tuleb veenduda, et
taitmine voib ohutult jatkuda.

Veevdtu- ja veetarnimise sisteemi
peaks n8uetekohaselt haldama ja
hooldama ning puhastama ja
desinfitseerima, et kaitsta  koiki
komponente mikrobioloogilise,
keemilise ja fulsikalise reostuse eest.

Veevdtukohas tuleks
desinfitseerimisel arvesse votta
voimalikke riske ja slsteemi t60d.
Naiteks  vBib  pidevalt  voolava
veeallika puhul olla sanitaarpuhastus
vOimalik ainult sekkumise ajal.

Sobivate ekspertide ja asutuste
osalusel tuleks vdlja tootada pohjalik
hadaolukorra lahendamise plaan, mis
vOimaldab ootamatutes olukordades
(veeallika reostus, maavarin,
metsatulekahju; vastavalt
konkreetsele piirkonnale) vdimalikult
kiiresti reageerida, et tagajarjed
oleksid minimaalsed. See plaan peaks
olema kaitlusettevotte Uldise
kriisiohjesiisteemi osa.
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2.1.7.
Parandusmeetmed

Kui esineb reostus veevdtukohas voi
kui toimub toote saastumine taitmise
ajal, peatatakse taitmine seniks, kuni
reostuse allikas on korvaldatud ja
vesi vastab jélle kvaliteedinduetele.

Seireandmed tuleks vaadata
regulaarselt l1abi ja esitada nende
kohta aruanne, mis hélmab vajaduse
korral toiduohutusega seotud tulemusi
vOi  parandusmeetmeid. Vajaduse
korral tuleks paigaldada tdiendavad
seirepunktid (nt uued seirekaevud,
proovivétupunktid jms).

Kvaliteedistandardi nduete rikkumisel

voib  vajalikuks  osutuda  toote
tagasivdotmine. Seda otsustatakse
tavaliselt ~ kooskdlas  asjaomaste

ametiasutustega.
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2.2. Hoonete ehitamine ja paigutus

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse | ptk
punktile 1

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.2.1.Uldnduded

Hoonete paigutus, projekteerimine,
ehitamine ja hooldamine toimub
viisil, mis vOtab arvesse
té6tlemistoimingute  laadi, nende
toimingutega seotud ohte toidu
ohutusele ja voimalikke
saasteallikaid tehase Umbruskonnas.

Hoolitsetakse selle eest, et hoonete
valiskonstruktsioon, sh katus, oleks
terve ja korras.

Ehituse planeerimisel jalgitakse, et ei

toimuks mustuse ja
kondensatsioonivee kogunemist.
Toksilisi materjale toiduga

kokkupuutuvate pindade ehitamisel
ei kasutata.

Hoone konstruktsioon on tugev ja ei
kujuta endast tootele ohtu.

Katus on varustatud vee
aravooluslsteemiga ja on veekindel.

Saastatud dhu (veoautode heitgaasid,
Ohus  edasikanduvad saasteained)
juurdepaasu vodimaldavate laiade uste
arv peaks olema piiratud, seda eriti
avatud pudelite ala ning pakkematerjali
hoiuruumide  ldheduses.  Vélimised
uksed peaksid olema automaatselt
sulguvad ja suletult kahjurikindlad.

Konstruktsiooni ja
ventilatsioonisiisteemi  disain  ning
kasutatavad seadmed ja materjalid
peaksid tagama vdimalikult vahese

mustuse ja kondensatsioonivee tekke.

Pudelite taitmiseks ja korkimiseks tuleks
maarata konkreetne ala, kus tagatakse
kontrollitav  keskkond, s.0 taitmise
kohas tagatakse ulerdhk — kapis voi
ruumis.

Nimetatud alal tuleks viia labi
voimalikult vahe tegevusi, piiritledes
need tegevustega, mille ajal on pudelid
avatud, nt pudelite loputamine, taitmine
ja korkimine. Margistamisel ja
pakendamisel vBib tekkida palju dhus
lendlevat prahti, mistottu neid
toiminguid peaks teostama pudelite
taitmise ja korkimise alast kaugemal.

Kuuma liimi kasutamine vdib muuta
maitset ja I0hna. Pudelite taitmise
ruumis asuvad margistamisseadmed
peaksid olema varustatud auru
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eemaldamise tBhusa slisteemiga.

Pudelite taitmise ja korkimise alal tuleks
kasutada fuusilisi  tokkeid.  V&iks
kaaluda ©Ohu filtreerimist ja Ulerdhu
kasutamist.

2.2.2. Keskkond

Arvesse tuleb votta kohaliku
keskkonna vOimalikke saasteallikaid.

Regulaarselt kontrollitakse véimalike
saasteainete eest kaitsmiseks
vOetavate meetmete tdhusust.

Mootoribensiini ja diiselkitust
kasutavaid kahvellaadureid ei
kasutata.

Hoonete projekteerimisel peab
silmas pidama asjaolu, et kahjuritel
oleks hoonesse sisenemine
voimalikult  keeruline.  Valimised
uksed peavad tapselt oma kohale
sobituma, et takistada lindude,
nariliste ja putukate sisenemist.
Valimised uksed ei tohi avaneda otse
avatud pudelite alale.

Toidu kaitlemine ei tohiks toimuda alal,
kus tootesse voivad sattuda ohtlikud
ained.

Tehasesse sisenevate ja sealt valjuvate
veoautode arvu tuleks piirata ja need
peaksid kasutama ettenahtud marsruuti.

Tostukid  (kahvellaadurid)
t00tama elektri voi gaasi joul.

peaksid

Vélisuksed peaksid vdimaluse korral
alati kinni olema ning avanema ainult
materjalide vastuvotmiseks VOi
I6pptoodangu pealelaadimiseks.
Kasutada vOib automaatuksi, mis
aitavad suurendada ala kaitset.

Ala Umbruses tuleks kohaldada head
majandamistava ning plgada muru ja
koristada prahti. Puhas valisimbrus
parandab ettevbtte mainet, séilitab
tootajate hea moraali ning vahendab
nariliste ohtu.

Ettevbttevaline kahjuritGrjeteenistus
oskab anda ndu, kuidas muuta hoone

kahjurikindlaks ja ohjata kahjurite
levikut.
2.2.3. Ettevotte Ala piirid méaératletakse selgelt. Pudelite taitmise ala tuleks piirata
asukoht fulsiliste tOketega, et kaitsta seda

Juurdepéasu alale kontrollitakse.

Ala hoitakse heas korras. Taimkatet
piiratakse v0i see eemaldatakse.
Teed, hoovid ja parkimisalad
kuivendatakse seisva vee tekke
valtimiseks ning neid koristatakse

sissetungi eest.

Méargid peaksid osutama, et alal toimub
olmevee pudelisse villimine. Joogivee
allikaid sisaldavaid kaugemalasuvaid
hooneid ja kappe ei méargistata.
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| vajaduse korral.
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2.3. Ruumide ja to6pinna paigutus

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse | ptk
punktidele 2, 3, 4, 6
ja 10 ning Il ptk
punktile 1

Alapunkt NGuded

Suunised

2.3.1. Uldnduded Toidukéaitlemisruumide paigutus,
disain, ehitus, asukoht ja suurus on
selline, millega:

a) voimaldatakse vajalike hooldus-,

remondi-, puhastus- ja
desinfitseerivate toimingute
teostamist; ennetatakse vOi

minimeeritakse 6huga edasi kanduva
reostuse hulka ning tagatakse sobiva
té6pinna kdigi toimingute ohutuks ja
higieeniliseks teostamiseks;

b) kaitstakse mustuse kogunemise
eest, ennetatakse kokkupuudet
toksiliste ainetega, hoitakse ara
osakeste  sattumist  toitu  ning
kondensatsioonivee  vdi  hallituse
teket pindadel;

c) voOimaldatakse kohaldada haid
toiduhtigieeni tavasid, sh Kkaitset
saastumise eest ja eriti kahjuritorjet.

Materjalide, toodete ja inimeste
likumisskeemid ning seadmete
asetus tagavad kaitse vdimalike
saasteallikate eest.

Ristsaastumise valtimiseks tuleks
maarata konkreetsete tegevuste jaoks
vastavad alad.

Hoones peaks olema vdimalik protsessi
pidevalt kaigus hoida alates materjalide
vastuvOtmisest ja ladustamisest ning
I6petades  |Bpptoodete  laadimisega
tarnimiseks, hdlmates nende vahele
jdavaid ettenahtud jarjekorras toimuvaid
tootlusetappe.

Vajaduse korral peaksid
toidukaitlemisruumide paigutus, disain,
ehitus, asukoht ja suurus tagama
toiduainete kaitlemise ja ladustamise
kontrollitava temperatuuriga
tingimustes, kusjuures nimetatud
temperatuuri peaks olema vdimalik
jalgida ja vajadusel ka salvestada.

2.3.2. Hoone peab olema piisavalt avar, et
Sisekujundus, oleks tagatud materjalide, toodete ja

Materjalide ladustamine peaks toimuma
pakkematerjalile ettendhtud suletud
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paigutus ja
likumisskeemid

tbotajate loogilises jarjestuses

likumine ning tooraine eraldamine

kaitlemisaladest.

Materjalide, toodete ja t6o6tajate

likumine peab olema

selgelt

madaratletud ja neid eeskirju tuleb

jargida.

aladel ja konteinerites ning vdimalusel
tuleks eristada erinevaid
pakkematerjale (klaas, PET,
poluetlleen, polikarbonaat, PVC ja
mitmekihiline kartong).

Hooldusseadmete ladu, to6kojad ja
laborid peaksid osutama inseneri- ja
tehnilisi  teenuseid. @~ Need tuleks
tootmisalast korralikult eraldada.

2.3.3.
Sisestruktuurid ja
seadmed

Tootlusala pérandad, seinad, laed,
aknad, pinnad ja sanitaars6lmed on
pestavad vdi puhastatavad vastavalt
tegevusest vdi toote ohust tingitud

vajadusele.

Materjalid on kasutatava
puhastussiisteemi suhtes
vastupidavad.

Anumate taitmise ruumid vastavad

toiduga kokkupuutumiseks

ettendhtud materjalide standardile ja

seal kasutatakse siledaid,
mitteimavaid ja hdlpsalt
puhastatavaid pindu.

Anumate taitmise ruumides peaksid
porandad ja laed olema varustatud
litetihendite ja kaarjate nurkadega.

2.3.3.a. Pérandad

Pdrandapinnad peavad olema heas
korras ning hdlpsalt puhastatavad ja
vajaduse korral ka desinfitseeritavad.

FOTO 6

Selleks kasutatakse vetthilgavaid,

mitteimavaid, pestavaid ja
mittetoksilisi materjale.

Vajaduse korral, nt marjas
kaitlusalas, peavad pdrandad
vOimaldama vee &aravoolu, et valtida
vee seismajaamist.

Koik porandad peavad olema

tihenditega varustatud ja holpsalt

puhastatavad. FOTO 7

Pdrandapinnad peavad olema heas

korras ja vajalik remont
teostada kohe.

tuleb

Anumate taitmise ala p6érandal peaks
olema tagatud vee aravool.

Pdrandad peaksid vastu pidama
kavandatud kasutusele, sh vajadusel ka
kahvellaadurite kasutamisele.
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Isearanis  oluline on tagada
porandate puhtus sadeveekaevude
ja @ravoolude juures.

Seinte ja pdrandate liitumiskohad
ning nurgad peavad olema ehitatud
nii, et neid oleks lihtne puhastada.

Nurgad peaksid olema kaarjad.

2.3.3.b. Seinad Seinad peavad olema heas korras | Tundlikes piirkondades peaksid seinte
ning holpsalt puhastatavad ja | jalagede ning pérandate
vajadusel ka  desinfitseeritavad. | Uhenduskohad olema kaarjad.
FOTO 8
Tootlusala seinad peaksid olema
Selleks kasutatakse vetthllgavaid, | heledat tooni, et need peegeldaksid
mitteimavaid, pestavaid ja | vBimalikult palju valgust ja et mustus
mittetoksilisi materjale ning | puhastades hésti silma paistaks.
toimingute jaoks vajaliku kérguseni
peab pind olema sile. Tootlusalal (Iabipuhumine, pesemine,
Seinte pind peab olema vetthiilgav ja | loputamine ja titmine) peaksid seinte ja
sile ning hdlpsalt puhastatav. porandate thenduskohad olema
kaarjad.
Seinad peavad olema heas korras.
Iseadranis oluline on tagada seinte
puhtus tundlikes piirkondades, nt
[Abipuhumisruumid, taitmis- ja
korkimisala ning veega
kokkupuutuvate materjalide
ladustamise ala.
Seinte ja pdrandate liitumiskohad
ning nurgad peavad olema ehitatud
nii, et neid oleks lihtne puhastada. Nurgad peaksid olema kaarjad.
2.3.3. c. Laed Laed ja pea kohal asuvad seadmed Laed peaksid olema heledat tooni, et

projekteeritakse nii, et koguneks
vOimalikult vdhe mustust ja
kondensatsioonivett.

Laed (vdi nende puudumisel katuse
sisepind) ja pea kohal asuvad
seadmed ehitatakse ja viimistletakse
nii, et valtida mustuse kogunemist ja
vahendada kondensatsioonivee ja
hallituse teket ja osakeste
pudenemist.

need peegeldaksid v@imalikult palju
valgust ja et mustus puhastades hasti
silma paistaks.

Avatud pudelite ala laed ja pea kohal
asuvad seadmed peaksid olema
siledad ja vetthilgavad ning hdlpsalt
puhastatavad.

Ripplae v06i madalamale toodud lae
korral peaks hooldustoimingute
teostamiseks olema tagatud juurdepéés
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Laed ja pea kohal asuvad seadmed
peavad olema heas korras ega tohi
endast kujutada saasteallikat.
Vajadusel tuleb vétta vastavaid
kaitsemeetmeid (kaitse
kondensatsioonivee ja tilkumise
vastu).

laepealsele alale.

Katuseaknad peaksid olema
purunemiskindlad ja kuuluma tehase
klaasiregistrisse, kuid vdimaluse korral
tuleks neid projekteerimisel mitte
kasutada.

2.3.3.d. Aknad Aknad ja muud avaused ehitatakse | TOOtlusalal asuvad aknad peaksid
nii, et vélditakse mustuse | olema valmistatud l&bipaistvast
kogunemist. purunemiskindlast materjalist.
Valiskeskkonda avanevatele | Akende  Umbrus  peaks olema
akendele paigaldatakse v@imalusel | vetthilgav ja hdlpsalt puhastatav.
putukatdrjevorgud, mida on | VOimalusel peaksid aknalauad olema
puhastamiseks lihtne eemaldada. kaldus, et neid ei saaks kasutada

riiulitena.
Tootmisalas asuvad aknad peavad
olema kogu aeg suletud, s.o pusivalt Kui ventilatsiooniks kasutatakse
tihendatud. Avatud akende kaudu | Vvalisaknaid, tuleks neile paigaldada
vBivad tootmisalale paaseda | holpsalt puhastatavad
saasteained. putukatdrjevorgud.
Aknad peavad sulguma tihedalt ning | Ustel paiknevad aknad ja
neid peab olema véimalik pdhjalikult | vaatepaneelid peaksid olema
puhastada. valmistatud l&bipaistvast
purunemiskindlast materjalist.

Avatud pudelite alas ei tohi olla
valiskeskkonda avanevaid aknaid.
Aknad peavad purunemise
valtimiseks olema tugevdatud vdi
varustatud kaitsekilega, mida v0iks
kdigis tootlusalades kasutada klaasi
asemel.

2.3.3.e. Uksed Uste puhastamine ja vajaduse korral | Uksed peaksid sulguma tihedalt ja

desinfitseerimine peab olema lihtne.

Selleks kasutatakse siledaid ja
mitteimavaid pindu.

Uste puhtuse tagamine on véga
oluline. Kui kasutatakse puituksi,
tuleb need viimistleda hasti
hooldatava varvi voi viimistlusainega,

korge riskiga aladel (taitmine, korkimine
ja kuivatamine) peaksid uksed olema
automaatselt sulguvad.

Korge riskiga aladel ei tohiks kasutada
puituksi. Vaiksema riskiga aladel vdib
kasutada puitu, kui seda varvitakse voi
muul moel téddeldakse.
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et uksed oleksid vetthilgavad ja
hélpsalt puhastatavad.

Kui neid ei kasutata, peavad
valisuksed olema suletud ja
kahjurikindlad.

2.3.3.f. Pinnad

Tootlusalade pinnad (sh seadmete
pinnad) peavad olema puhtad ja
korras, hdlpsad puhastada ja
vajaduse korral desinfitseerida.

Kui villjad ei esita padevale
asutusele piisavalt tdendeid muude
materjalide kasutamise vajalikkuse
kohta, kasutatakse pindadel siledaid,
korrosioonikindlaid ja mittetoksilisi
materijale.

2.3.3.9
Sanitaars6lmed

Tooruumides peab olema piisav arv
tbhusa aravoolusisteemiga
Uhendatud vesiklosette. Tualetid ei
avane otse ruumidesse, kus toimub
toidu kaitlemine vo6i kus hoitakse
toiduga kokkupuutuvaid katmata
materjale.

Olenevalt tO0tajate arvust peab
toéruumides olema piisav  arv
tualette mdlemast soost todtajatele.
Tualettidesse puudub otsene
juurdepéas tootlusalalt. Tualetid on
tootlusalast hasti eraldatud sobiva
ruumiga, naiteks koridoridega.

Tualettides on olemas prill-lauad.

Tualettides peab olema piisav arv
valamuid, mis asuvad kéatepesuks
sobivas kohas. Katepesuks
ettendhtud valamud on varustatud
kilma ja kuuma voolava veega,
katepuhastusvahendite ja
hugieeniliste kuivatusseadmetega.

Piisav arv valamuid peab asetsema
tualeti ldheduses ja olulistes

Tualetid peaksid olema varustatud
selliste siltidega nagu ,Arge unustage
kasi pesta!*.

Katepesuks ettenahtud valamud
peaksid asuma avatud pudelite alade
kdigi sissepaasude juures, laborites,
hooldustdtkodades ja sdoklas.

Eelistada tuleks kraane, mida ei pea
kasitsi keerama.

Teatud juhtudel peaks kasutama
segisteid.

Seebidosaatorid peaksid olema
varustatud |Bhnavaba bakteritsiidse

seebi/pesuvahendiga. Tahket seepi ei
tohiks kasutada.

Saadaval peaksid olema kiineharjad,
mille higieenilisuse tagamiseks neid

keedetakse regulaarselt VOi
vahetatakse sageli.
Kui kasutatakse sooja 6huga

katekuivatit, peaks see olema tbhus ja
tulemuslik.
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kohtades kaikjal tééruumides.
Katepesuks mdeldud valamuid ei
tohi kasutada toidu ja pudelite
pesuks.

Valamu peab olema varustatud seebi
voi pesuvahendiga.

Valamu peab olema varustatud
thekordselt kasutatavate
kateratikute  vBi  sooja  Bhuga

tootavate kuivatusseadmetega.

Sanitaars6lmedes peab olema
tagatud piisav loomulik VOi
mehaaniline ventilatsioon.

Loomuliku ja mehaanilise
ventilatsiooni silisteemid suunavad
sanitaarsdlmest parineva 6hu

tootlusalast kaugemale ja need on
eraldatud pudelite tditmise ala
ventilatsioonisiisteemidest.

2.3.4. Seadmete
asukoht

Seadmed kavandatakse ja
paigutatakse nii, et oleks tagatud
heade hlgieenitavade jargimine ja et
holbustada seiret.

Seadmed paiknevad nii, et neile
oleks tagatud juurdepaas
kasutamiseks, puhastamiseks ja
hooldustoimingute teostamiseks.

2.3.5.Testimis- ja
laboriseadmed

Tootmisliinidesse integreeritud
testimisseadmeid kontrollitakse, et
vahendada toodete saastumise riski.

Mikrobioloogia  laborite projekt,
paigutus ja  tootingimused on
sellised, millega vélditakse inimeste,
tehase ja toodete saastumist.
Laborid ei avane otse tootmisalale.

2.3.6. Koostisainete  (mineraalid, CO,), | Puhastusvahendeid,
Koostisainete, pakkematerjalide ja toodete | desinfektsioonivahendeid  ja muid
pakkematerjalide, ladustamise ruumid peavad | kemikaale tuleks hoida suletud ruumis
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toodete ja
kemikaalide
ladustamine (vt ka
punkt 2.12)

pakkuma kaitset tolmu,
kondensatsioonivee, aravoolu,
jddtmete ja muude saasteallikate
eest.

Ladustamisala on kuiv ja hasti
ventileeritud. Vajadusel teostatakse
temperatuuri ja niiskuse seiret ja
kontrolli.

Kdiki materjale ja tooteid hoitakse
porandalt kdrgemal ning materjali ja
seinte vahele peab jddma piisavalt
ruumi, et oleks vdimalik teostada
Ulevaatust ja kahjuritdrjet.

Ladustamisala projekteeritakse nii, et
oleks tagatud juurdepéés hooldus- ja
puhastustoiminguteks, hoitaks &ra
saastumine ja vahendataks
riknemise ohtu.

Eraldi ala (lukustatud v6i muul moel
kontrollitav) mé&aratakse kemikaalide
(puhastusvahendid,

desinfektsioonivahendid ja muud
kemikaalid) ladustamiseks. Kaiki
kemikaale hoitakse selleks
ettenahtud mahutites.

Kemikaalide ladustamisala peab
olema piisavalt valisdhuga

ventileeritud.

tootmisalast kaugemal.

Toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud
maérdeaineid tuleks hoida eraldi dlidest
ja méaaretest, mis ei ole ette néhtud
toiduga kokkupuutumiseks.

Kemikaalide kasutajatel peaks olema
juurdepaas kemikaalide
ohutuskaartidele.

2.4. Kommunaalteenused: vesi, 6hk, energia, valgustus

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse | ptk
punktidele 2, 5 ja 7
ning VIl ptk punktidele
lja3

Alapunkt
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Nouded

Suunised

2.4.1.Uldnduded

Kommunaalteenuste osutamise ja
jaotamise trass to6tlemise ja
ladustamise alal ja selle imbruses
tuleb rajada nii, et toodete
saastumise oht oleks vdimalikult
vaike.

Toodete saastumise ohu
vahendamiseks kontrollitakse
kommunaalteenuste kvaliteeti.

2.4.2 Veevarustus

Toodete koostisainena kasutatav
vesi ja pakkematerjalidega kokku
puutuv  vesi peab vastama
konkreetsele tootele esitatavatele
kvaliteedi- ja mikrobioloogia
nduetele.

Kui vett kasutatakse seadmes, kus
eksisteerib tootega kaudse

kokkupuutumise vdimalus
(Umbrisega anumad,
soojusvahetid), peab vesi vastama
konkreetsele seadmele
esitatavatele kvaliteedi- ja

mikrobioloogia nBuetele.

Veetorusid peab olema vdimalik
puhastada ja/vdi desinfitseerida.
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2.4.2.a. Joogivesi

Joogivee varustus peab olema
piisav, et see vastaks
tootmisprotsessi(de) vajadustele.

Vee hoidmiseks, jaotamiseks ja
vajaduse korral selle temperatuuri
kontrollimiseks ettendahtud ruumid
peavad vastama kindlaksmé&aratud
veekvaliteedinduetele.

Joogivett (nagu on maaratletud
direktiivis (EMU) 98/83)
kasutatakse

— taiteseadmete puhastamiseks,
— tootepudelite
pesemiseks/loputamiseks,

— kéate pesemiseks.

Kui vesi on klooritud, teostatakse
kontrolle selle Ule, et Kloorijaagi
tase jaéks kasutuskohas
asjaomastes  spetsifikatsioonides
maaratud vahemikku.

Joogivee nduetele vastavust tuleks
regulaarselt kontrollida.

Hea tava kohaselt peaks
igasugune vesi olema
joogikdlbulik.

Okoloogilise jalajalje
vahendamiseks tuleks valja

tootada ringlussevatu poliitika.

2.4.2.b. Tehniline
vesi

Tehnilist vett v8ib kasutada
tuletdrjeks, auru tootmiseks,
kilmutamiseks ja muuks
otstarbeks.

Tehnilisel veel on eraldi
margistatud sldsteem, mis ei ole
Uhendatud joogivee ja teiste
veeslsteemidega ja kust vesi ei

Tulekahju korral kasutamiseks
mdeldud voolikud peaksid olema
selgelt margistatud ja neid ei tohiks
kasutada Uldiseks puhastamiseks.

2.4.2.c.
Ringlussevdetud vesi

saa hnimetatud slsteemidesse
sattuda.

Ringlussevbetud vee kvaliteeti
maaratakse selle |6ppkasutuse
jargi.

Tootlemisel kasutatav
ringlussevbetud vesi ei kujuta
endast reostusohtu.

Kasutamisel ringleb
ringlussevbetud vesi eraldi ja

vastavalt margistatud siisteemis.

Kui ringlussevéetud vett
kasutatakse tOotlemisel, peaks
regulaarselt  kontrollima  selle

vastavust kvaliteedinbuetele.
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2.4.3.Boileri
kemikaalid

Boileri kemikaalide kasutamise
korral on sellised kemikaalid

a) heakskiidetud toidulisandid, mis
vastavad toidulisanditele seatud
asjakohastele nduetele, voi

b) lisandid, mille kasutamise
olmevees on heaks kiitnud
asjaomane reguleeriv asutus.

Kui boileri kemikaale ei kasutata,
ladustatakse need eraldi kinnisel
(lukustatud ~ v6i  muul  moel
kontrollitud) alal.

2.4.4. Ventilatsioon

Peab olema piisav loomuliku voi
mehhaanilise ventilatsiooni
vOimalus.

Ehitise ja ventilatsioonististeemi
projekt ning kasutatud seadmed ja
materjalid peavad olema sellised,
et vahendada  mustuse ja
kondensatsioonivee teket.

Ettevbote kehtestab nduded vee
jalvoi pakkematerjalidega
kokkupuutuva 86hu filtreerimiseks,
samuti nduded niiskusele ja
mikrobioloogilisele koostisele.

Kui HACCP analiilsiga leitakse, et
temperatuuri ja/véi niiskuse tase
on kriitiline, rakendatakse
kontrollisiisteemi ja teostatakse
selle seiret.

Ventilatsioon (loomulik  ja/vGi
mehaaniline) peab olema tagatud
ligse vOi mittevajaliku auru, tolmu
ja 16hna eemaldamiseks ning
kuivamise kiirendamiseks parast
margpuhastust.

Ohu filtreerimissuisteemide
regulaarseks hooldamiseks tuleks
koostada kava, mis sisaldab
ndudeid kassettide/filtrite

vahetamiseks asjakohase aja jarel,
et oleks tagatud t6hus kontroll.

Vajalikesse kohtadesse tuleks
paigaldada indikaatorid, mis
annavad  visuaalse kinnituse
ohuvoolu Uleréhu kohta, eriti
kbrgendatud riskiga aladel, nt
taitmiseks  ettendahtud  ruumid.
FOTO 9

Ohu kvaliteedi  kontrollimiseks

kdrgendatud riskiga aladel tuleks
regulaarselt kasutada 6hu
mahulise proovivitu seadmeid.
FOTO9a
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Ruumi  8huvarustuse kvaliteeti
kontrollitakse, et vAhendada 6huga
edasi kanduvat mikrobioloogilist ja
osakestega saastumist tootlusalas.

Ventilatsioonisisteemid on
projekteeritud ja ehitatud nii, et 6hk
ei voola saastatud ja toorainete
alalt puhtale alale. Sailitama peab
kindlaksmaératud uleréhu
vahemiku.

Susteemidele peab olema tagatud
juurdepaas puhastamiseks, filtrite
vahetamiseks ja hoolduseks.

Ventilatsioonististeeme
kontrollitakse  regulaarselt, et
valtida nariliste ja  putukate
juurdepaasu.

Regulaarselt kontrollitakse
sisemiste ja valimiste 6hu
sisselaskeavade fuusilist
korrasolekut.

2.4.5. Surubhk ja
muud gaasid (CO,,
N>)

Tootmises kasutatava surudhu,
susinikdioksiidi, lammastiku ja
muude gaaside siisteemide
ehitamine ja hooldamine toimub
nii, et valditakse saastumise
vOimalust.

Tootega otseseks vOi juhuslikuks
kokkupuuteks mdeldud gaasid (sh

gaasid, mida kasutatakse
transportimisel, materjalide,
toodete vOi seadmete
l[&bipuhumisel v&i  kuivatamisel)
peavad

- parinema heakskiidetud

allikast,
- olema filtreeritud, et

eemaldada tolm, dli ja vesi,
- olema ettendhtud toiduga
kokkupuutumiseks,

- vastama tehnilistele
gaasidele esitatavatele
nduetele.

Kasutama peaks dlivabu
kompressoreid.

Ohu ja muude gaaside filtreerimine
peaks toimuma kasutuskohale
vOimalikult [Ahedal.

Ostetud gaasi saadetisega peaks
alati kaasas olema analiisitéend.
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Kehtestatakse nduded
filtreerimisele, niiskusele ja
mikrobioloogilisele koostisele.

Kompressorites kasutatav 6li peab
olema ettenahtud toiduga
kokkupuutumiseks.

2.4.6. Valgustus

Toidukaitlemisruumides peab
olema piisav looduslik ja/voi
tehislik valgustus. FOTO 10

Valgustus peab olema piisav, et
oleks tagatud ohutu t66 ning
tooruumide hugieenitingimuste
kontrollimine. Valgustus peab
vastama to6tervishoiu ja -ohutuse
digusaktides satestatud
minimaalsetele digusnduetele.
Kui tooted v0i toodetega
kokkupuutuvad pinnad on
kaitsmata, peab olema tagatud
538-luksine valgus, et oleks
vOimalik mé&érata fuusilist saastet
eelkdige jargmistel aladel:
pudelisse villimise, jahuti remondi,
tootlusseadmete ja nende
remontimiseks ette nahtud ala,
katepesuruum, tualetid ning kdok
vOi puhkeruum.

Valgustitel peaksid olema
purunematud hajutusseadmed vdi
katted (mitte klaasist) ja
luminofoortorude kasutamisel
peaksid hajutite otsad olema
kaetud voi torud eraldi korpuses.
Voi kasutatakse ohutuid
(purunemiskindlaid) lampe.
Tehase juhatusel peaks
valgustaseme kontrollimiseks
olema juurdepéas kalibreeritud
valgusmdoddikutele.

Muudel aladel kui need, mida
nduetes kirjeldatakse, peab olema
tagatud 215-luksine valgustatus.
Vdimalusel peaksid valgustid
olema lagedega tasapinnas.

2.5 Jaatmekaitlus ja reoveepuhastusseadmed

Maaruse 852/2004
Il lisa

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.5.1. Uldnduded

Kehtestada tuleb suisteemid
jaatmematerjalide  tuvastamiseks,
kogumiseks, eemaldamiseks ja
kdrvaldamiseks viisil, millega
ennetatakse toodete ja

tootmisalade saastumist.

Tookohas tekkivate jaatmete (sh
heitvesi ja pakendamisest tingitud
prugi) hulga vahendamiseks tuleks
rakendada jaadtmete vahendamise
kava.
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Saastumise valtimiseks
eemaldatakse jddtmematerjalid
tootlusalalt voimalikult kiiresti.

2.5.2.
Jaatmematerjalide ja
ohtlike ainete
konteinerid/mahutid

Jaatmematerjalide ja ohtlike ainete
konteinerid/mahutid: FOTO 10 a, b
jac

a) margistatakse selgelt
vastavalt nende
kasutusotstarbele;

b) asuvad selleks ettenéhtud
kohas;

¢) on suletud, kui neid ei
kasutata, ja lukustatud, kui
tegemist on ohtlike
jaatmetega;

d) on valmistatud veekindlast
materjalist, mida on lihtne
puhastada;

e) on olulistel aladel (pudelite

taitmise ruumid ja
katepesuruumid) varustatud
pedaaliga avatava
slisteemiga.

Konkreetsetel aladel (eriti pudelite

taitmise alal) maaratakse
kasutamiseks konkreetsed
mahutid.

Kui jaatmed vobivad pbhjustada

reostust (liim, marg kartong, prugi
pdrandalt jm), tuleks need asetada
suletud mahutitesse jalvoi
eemaldada kohe tundlikelt aladelt.

Mahuteid tuhjendatakse vahemalt
kord paevas, tagatakse nende hea
higieeniline  seisund ja neid
puhastatakse regulaarselt.

Mahutid tuleks margistada, et
jaatmeid oleks voimalik
ringlussevotuks sorteerida.

Kuivi ringlussevfetavaid jaatmeid
vOi pakkematerjale (kartong, kile)
sisaldavad mahutid peaksid
tootmisalast valjaspool asudes
olema alati kaetud, v.a hetkel, mil
neisse jaatmeid lisatakse.

2.5.3. Jaatmekaitlus
ja jaatmete aravedu

Tagatud peab olema jaatmete
sorteerimine, ladustamine ja
aravedu.

Jaatmete ladustamise ruumid tuleb
projekteerida ning neid tuleb
majandada nii, et neid oleks lihtne
koristada ja kahjurite eest kaitsta
(2.15).

Ettendhtud veekogumisala on hasti
majandatav ladustamisvdimalus,
mis ei kahjusta kuidagi toodete
kvaliteeti.

Tootlemis- ja ladustamisruumides

Jaatmete  ladustamisel  tuleks
jalgida, et jaatmed ei meelitaks ligi
kahjureid.

Jaatmekonteinerid peaksid olema
suletavad ja kahjurikindlad ning

neid tuleks regulaarselt
tihjendada, puhastada ja vdlja
vahetada.

Ringlussevotu eesmargil
sorteeritavate ja ladustatavate
jdatmete  hulk peaks olema

vOimalikult vaike ja neid tuleks
hoida ohutus kohas.
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ei tohi jaatmetel koguneda lasta.
Selle valtimiseks tuleb kindlaks
maarata jadtmete araveo sagedus,
mis ei tohi olla harvem kui kord
péaevas.

Margistatud materjale vdi tooteid,
mis on jaatmed, moonutatakse
enne nende tootmisalalt valjaviimist
vOi havitatakse, et kaubamarke ei
saaks uuesti kasutada. Jaatmete
araveo ja havitamise eest hoolitseb
heakskiidetud

jaatmekaitlusettevote. Ettevote
sdilitab havitamist kasitlevad
dokumendid.

Muude jaatmete (pudelid, sildid,
korgid ja  muud pakendid)
korvaldamist kontrollitakse
vastavalt n@uetele. Vo&imalikku
saastust  pdhjustavad jaatmed

(prugi, tuhjad pesuainemahutid)
korvaldatakse higieeniliselt.

Kdik jAdtmed veetakse dara
ettenahtud sagedusel hiugieeniliselt
ja keskkonnasdbralikult ning
jargides kohaldatavaid digusakte.

Elektrooniliste ja elektrijaatmete
kdrvaldamisel jargitakse kohalikke
reguleerivaid néudeid.

Seadmete maardeainete ja 0Olide
kdrvaldamisel jargitakse kohalikke
reguleerivaid ndudeid.

Soosida tuleks pakendijaatmete
ringlussevotu kava rakendamist.

Tuleks votta tbhusaid meetmeid, et
valtida valjapraagitud pudelite (eriti
ettevbtte logo ja muid tunnuseid
kandvate pudelite) loata
taaskasutamist. Moonutamist,
havitamist vbi kogumist ootavaid
valjapraagitud  pudeleid tuleks
ladustada turvalises kohas.

25.4.
Aravooluseadmed

Aravooluseadmete projekt, ehitus,
asukoht ja majandamine on selline,
et oleks vdimalik véltida materjalide
ja toodete saastumist.
Aravooluseadmed peavad toime
tulema ettendhtud voolumahuga.
Aravoolutorud ei tohi (letada
tootmisliine. Aravoolutorud peavad
olema suletud ja varustatud
haisulukuga. Seadmete ja
aravoolu- ning reoveetorude vahel

Voimaluse korral tuleks pdérandad
ehitada nii, et mahavoolanud
vedelik voolab &aravoolusiisteemi
ega kogune pdérandale.

Mahavoolanud vedelike
kogumiseks peaksid pd&randad
olema varustatud
porandakaevudega.

Aravooluseadmed peaksid olema
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ei ole otsest uhendust. FOTO 11

Uldiselt ehitatakse veevark ja -
seadmed nii, et valtida tagasivoolu;
selleks kasutatakse
tagasivooluklappi.

Pérandad ehitatakse kaldu, et
margades kohtades oleks tagatud
téhus aravool.

Valtida tuleb vee seismajaamist.

Vee kogunemine po6randatele ja
aravooluseadmetesse ei ole
vOimalik saasteallikas, sest reovesi
voolab vastavasse
aravoolusiisteemi. FOTO 12

Kui aravoolukanalid on taielikult voi
osaliselt avatud, peavad need
olema projekteeritud nii, et heitvesi
ei voolaks saastatud alalt puhtale
alale vOi selle suunas; eriti oluline

varustatud hélpsalt puhastatavast
materjalist valmistatud
perforeeritud haisulukkudega, mis
putavad kinni vddrkehad, nt
korgid. Valimised &ravooluavad
peaksid olema kaetud, et narilised
ja muud kahjurid ei saaks nende
kaudu sisse tungida.

Puhastuskavad peaksid hdlmama
ka aravooluseadmete regulaarset
puhastamist ja desinfitseerimist.

on see tootlemis- ja
ladustamisalas.
2.6 Seadmete sobivus
Maaruse 852/2004
Il lisa
Alapunkt Nouded Suunised
2.6.1. Uldnduded Toiduga kokkupuutuvad seadmed | Kdik toodetava veega

(torud, taitmisseadmed, konveier
jm) projekteeritakse, ehitatakse ja
paigaldatakse nii, et seadmeid
oleks lihtne puhastada,
desinfitseerida ja hooldada.

Toiduga kokkupuutuvaid seadmeid

kokkupuutuvad seadmed peaksid
olema varustatud mehhanismi voi
toiminguga, mis maarab nende
puhtuse ja seisukorra.

ennetavat
-sisteemi.

Rakendada tuleks
hoolduskava vOi
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peab
hoolduseks
eemaldada vOi

puhastamiseks vOi
olema voimalik
koost lahti vétta.
Seadmed valmistatakse
vastupidavast materjalist, mida
sage puhastamine ei kahjusta.

Vajaduse korral  varustatakse
seadmed sobiva juhtseadisega, et
tagada vastavus kohaldatavatele
toiduohutuse ja
kvaliteedimaarustele. Ettevote
maéarab kindlaks juhtseadised, mis
aitavad tagada toodete toiduohutust
(HACCP) ja kvaliteeti.

Toiduga kokkupuutuvad pinnad ei
avalda mdju kavandatud tootele voi
puhastussisteemile ning vastupidi.

Tootmises olev toode asub
kinnises torustikus, mis on réhu all
ja ei leki ega tekita reostust.
Hoiustamismahutite kaaned on
varustatud tugevate tihenditega.

Vélja tootatakse ja kohaldatakse
CIP ja COP kavasid, et tagada
taitmisseadmete hooldamine
asjakohase higieenistandardi
alusel. (Vt ka punkt 2.14.)
Konveierite  juures kasutatavad
maardeained peavad olema
sobivad kokkupuuteks
toiduainetega ega tohi vett ja
veemahuteid kuidagi ohustada.

Hooldus peaks olema
kdrgetasemeline ning rikkis
seadmetest  tuleks probleemi

kérvaldamiseks kohe teada anda.

Kohaldada tuleks slsteemi voi
toiminguid, mis kasitlevad
hooldatud seadmete uuesti

kasutuselevottu.

Noo6ri  vOi teibi kasutamist ei
soovitata, ka mitte ajutiste
parandustddde teostamisel.

Kontrollige, et avatud pudelite
alasse ei jaaks vedelema vaikeseid
esemeid, nagu mutrid, poldid voi
seibid.

Rohknaelu ja sarnaseid
kinnitusvahendeid ei tohiks teadete
jms kinnitamiseks tootmisalas ja
muugipakendite ladustamise
ruumides kasutada.

2.6.2. Hugieeniline
disain

vastama
disaini

Seadmed
kehtestatud
pohimdtetele:

peavad
higieenilise

a) kasutatakse siledaid, kergesti
juurdepaasetavaid ja
puhastatavaid pindasid; marjas
toéotlusalas on tagatud vee
aravool;

b) kasutatakse toodetega
kokkusobivaid materjale ning

Taitmisruumides ei tohiks olla

laudteid.

tootlemisseadmeid  ei
kasutada katmata
toorainete, tootluses olevate
toodete ning pakendamata
I[6pptoodete puhul.

Puidust
tohiks
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puhastus- ja loputusvahendeid;

c) tugiraamistikus  puuduvad
augud v6i mutrid ja poldid;

d) tootega kokkupuutuvate
pindade keevitatud kohad on
siledad.

Voolikuid, paake ja torustikke on
vOimalik puhastada ja veest
taielikult tdhjendada ning neis
puuduvad tupikud.

Seadmete projekteerimisel
peetakse silmas asjaolu, et kaitleja
kokkupuude  toodetega  oleks
voimalikult vaike.

Seadmete ja aravoolu- ning
reoveetorude vahel ei ole otsest

thendust. Veemabhutite
aravooluavad ei tohi paikneda
porandate aravooluavade

Uleujutustasemest allpool.

2.6.3. Toodetega
kokkupuutuvad
pinnad

Toodetega kokkupuutuvad pinnad
valmistatakse toiduga
kokkupuutumiseks ettendhtud
materjalist. Pinnad on veekindlad
ning rooste- ja korrosioonivabad.

Kdige sobivam materjal veega
kokkupuutuvate seadmete jaoks on
toiduga kokkupuutumiseks
ettendhtud roostevaba teras .

Muude materjalide kasutamisel
peab kindlasti jalgima, et need ei
annaks veele I6hna ega maitset
ega muudaks kuidagi vee koostist.

Kui seadmete ja konteinerite
roostetamise véltimiseks on vaja
kasutada keemilisi lisaaineid, tuleb
jargida head tava.

Hinnatakse kemikaalide vastavust
REACH-maarusele.

Kemikaalide puhul dldiselt tuleks
toiduohutuse alaste ohtude
hindamisel (HACCP) rakendada ja
jargida tootja juhiseid.

Koostatud peaksid olema
dokumendid, mis kinnitavad
tootega kokkupuutuvate pindade

heakskiitmist toidu l&hedal
kasutamiseks (nt garantiikiri).
Kemikaalidel peaks olema

asjakohane kemikaali ohutuskaart.
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Kui maardeaineid kasutatakse
kohas, kus need vdivad kokku

puutuda toodete vOi
tootepindadega, tuleb kasutada
toiduga kokkupuutumiseks

ettendhtud maardeaineid.

2.6.4. Temperatuuri
kontrollimise ja
seireseadmed

Termoprotsessides (vee
ettevalmistamine vOi puhastamine)
kasutatavad seadmed peavad

vastama konkreetse toote
kirjelduses séatestatud
temperatuurigradiendi ja -
temperatuuri hoidmise
tingimustele.

Seadmed vOimaldavad

temperatuuri jalgida ja kontrollida.

Susteemirikkest teavitamiseks
peaksid seadmed olema
varustatud kuuldava javoi

visuaalse alarmististeemiga.
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2.7 T66 ja hooldus

Maaruse 852/2004
Il lisa:

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.7.1. Uldnduded

Toidukaitlemisruumid peavad
olema puhtad ja heas korras.

Rakendada tuleb ennetavat
hoolduskava.

Tagatud peaks olema t66vétjate,
hooldusinseneride, ajutiste ja
muude valistdotajate
nduetekohane juhendamine.

2.7.2. Tehas ja
toidukaitlemisruumid

2.7.2.a
Valiskonstruktsioon

Hoonete valiskonstruktsioon, sh
katus, peab olema hooldatud ja
heas korras.

Ala Umbruses tuleks kohaldada
head majandamistava ning plgada
muru ja koristada prahti. Puhas
valisimbrus parandab ettevotte
mainet, sdilitab tootajate hea
moraali ning vahendab nériliste
ohtu.

tuleks hoida

Hoonete Umbrus

tolmuvaba.
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2.7.2.b Sisekonstruktsioon ja
seadmed

Hoonete sees
tagatakse &armine
puhtus ja kord.
Seda nii hoonete

konstruktsiooni  kui
ka seadmete, nt
valgustite ja
ventilatsiooni puhul.

FOTO 13 Kui

hoonete
konstruktsiooni
muutmine ja
remontimine on
vajalik, tuleb
paigaldada vajalikud
vaheseinad, et
tootmine saaks
jatkuda, ilma et
sellest tulenev tolm
ja praht vett
reostaks.
Remonditoiminguid
kontrollitakse ja
jalgitakse  pidevalt
ning need
IGpetatakse
vOimalikult lihikese
aja jooksul.

Kaitlemisruumides
ja
tootmisseadmetes
tagatakse alim
puhtus ja higieen.

Puhastusvahendid
valitakse hoolikalt.

Voimaluse korral tuleks rutiinsete
parandustdode teostamiseks sobivate
ajavahemike jarel tootmine peatada.

Varvimistoid ei tohiks teha tootmise ajal.

Varvi valimisel tuleks olla vaga
tahelepanelik. Valida tuleks
toidukaitlemise keskkonnas

kasutamiseks ettenahtud ja peaaegu
I6hnatu varv. Pidage meeles, et
varvildhn imbub vette ja rikub selle
maitse. Soovitatav oleks valida hallitust
takistav varv.

Kohaldada tuleks tavaparase
puhastamise Uksikasjalikke kavasid ja
toiminguid. Erinevate alade

puhastamise sagedus ja liik s6ltuvad
alade kasutusotstarbest.

Puhastusvahendid peaksid olema
I6hnavabad ja kergesti eemaldatavad.

Kasutatud puhastusseadmeid peaks
regulaarselt hooldama ja puhastama.
Puidust vahendite kasutamine ei ole
soovitatav.

Puhastusmeeskond peaks labima
vastava valjadppe, mis hdlmab
hiigieenialast koolitust ja jarelevalvet.

Puhtust késitlevaid standardeid peaks
pidevalt auditeerima ja nende Ule peaks
teostama jarelevalvet ettevotte padev
jarelevalvepersonal/juhtkond, et tagada
kavade ja toimingute asjakohane ja
tdhus kohaldamine.

2.7.3. Kaitlemisvahendid ja
seadmed: ennetav ja
plaanivéline hooldus

Ennetav
hoolduskava

hélmab koiki
toiduohutuse ohtude
seireks ja/voi
kontrollimiseks
kasutatavaid
seadmeid.
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Plaanivalist hooldust
teostatakse nii, et
kbrvalasuvatele
tootmisliinidele  voi
seadmetele ei
pdhjustataks
saastamise riski.

Esmajarjekorras
tegeletakse

hooldusega, mis
mojutab toote
ohutust.

Ajutised
parandustdod ei
kahjusta toote
ohutust ja selle
asemel viiakse
vOimalikult  Kiiresti
labi pohjalikud
parandustood.
Ajutiste
parandustédde
korral ei tohi
kasutada noori,
teipi, traati,

kummipaelu jms.

Kui esineb tootega
kokkupuutumise
vOimalus, peavad

maardeained ja
soojust juhtivad
vedelikud olema
ettendhtud
kasutamiseks
toiduga

kokkupuutumisel.

Hooldatud
seadmete uuesti
kasutuselevotmise
toimingud hdlmavad
puhastamist (kui nii
on satestatud
tegevuse
sanitaarpuhastus-
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eeskirjades) ja
kasutuseelset
kontrolli.

Kohaliku  piirkonna
eeltingimusprogram
mide ndudeid
kohaldatakse
hooldusala suhtes ja
tootlusala
hooldustoimingute
suhtes.

Hoolduspersonal

peab labima
asjakohase
koolituse, milles

kasitletakse nende
tegevusest tingitud
ohtu toodetele.

2.8. Ostetud materjalide haldamine

Maéaruse 852/2004 1 lisa:

viidatakse IX ptk punktile 1 ja
X ptk punktidele 1 ja 4

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.8.1. Uldnduded

Toiduohutust mojutavate
materjalide ostmist
kontrollitakse, et teha kindlaks,
kas kasutatud tarnijad suudavad
taita konkreetseid tehnilisi ja
reguleerivaid ndudeid.

Kontrollida tuleb sissetuleva
materjali vastavust
konkreetsetele ostunduetele.

Pakendatud vee tootja ei vita

Sissetulevat

materjali

tuleks
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2.8.2. Sissetulevale materjalile
esitatavad nduded
(tooraine/koostisained/pakend)

vastu toorainet vdi koostisaineid
ja muid toodete tddtlemisel
kasutatavaid materjale, mille
kohta on teada voi alust arvata,
et need on saastunud
parasiitide, patogeensete
mikroobide vdi murgiste,
lagunenud ainete voi
vOdrainetega sellises ulatuses,
et iseqgi parast pakendatud vee
tootja tehtud higieenilist
tavasorteerimist ja/vli eeltdotlust
vOi to6tlust on I6pptoode
inimtoiduks kdlbmatu.

Kaupa  tarnivaid sOidukeid
kontrollitakse enne laadimise
alustamist ja selle ajal, et
veenduda materjali kvaliteedi ja
ohutuse séilimises
transportimisel  (tihendid on
terved, kahjureid ei ole, pakend
on terve jms).

Sissetulevaid materjale
kontrollitakse ja/vGi neil on
analiusitdend, et enne
vastuvotmist ja kasutamist
tdendada nende vastavust
konkreetsetele nduetele.

Kontrolli sagedus ja ulatus
sOltub materjaliga kaasnevast
ohust ja konkreetse tarnija
riskihindamisest.

Kui sissetulevad materjalid ei
vasta asjaomastele nduetele,
kasitletakse neid
dokumenteeritud menetluse
alusel, millega tagatakse, et neid
ei ole vbimalik kasutada
mitteotstarbekohaselt.

Puistematerjali (nt PET-laastud)

vastuvotvate liinide
juurdepaasukohad maératakse
kindlaks, suletakse ja
lukustatakse. Sellisesse

susteemi vBib materjali lisada

testida, et enne heakskiitmist voi
kasutuselevottu kontrollida selle
vastavust konkreetsetele nduetele.
Kontrollimeetod
dokumenteeritakse.
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ainult
materjali
kontrollimist.

parast  vastuvdetava
heakskiitmist ja

2.8.2.a. Vesi

Looduslik mineraalvesi ja
allikavesi  peavad vastama
direktiivi 2009/54/EU (muudetud)
jalvoi direktiivi 98/83/EU
(muudetud) ja direktiivi
2003/40/EU satetele.

Villitud joogivesi peab vastama
direktiivi 98/83/EU satetele.

Vee-ettevotete vastavust
nimetatud Oigusaktidele
kontrollitakse regulaarselt
maaruste asjakohastes jaotistes

2.8.2.b. Muud koostisained ja
tootlusmaterjalid

maaratletud parameetreid
testides.
Kdik muud koostisained | Vajaduse korral tuleks kontrollida

(mineraalained® ja CO,) ning
to6tlusmaterjalid (nt
filtreerimisvahendid) ostetakse
tunnustatud tarnijatelt ja need
peavad vastama vastastikku
kokku lepitud tingimustele ja
asjakohastele toiduohutuse
Oigusaktidele.

Tuleb  kontrollida, et CO,
kokkupuude I6pptoote VOi
veeanuma taitmisel kasutatavate
mulugipakendi materjalidega ei
pohjustaks  organoleptilist ja
mikrobioloogilist reostust.

koostisainete ja tootlusmaterjalide
vastavust toiduohutust
kasitlevatele digusaktidele.

2.8.2.c. Muugipakendi
materjalid

Muaugipakendi materjalid (PET,

poluetileen, polikarbonaat,
PVC, klaas, alumiinium, kartong
jne) ostetakse tootja poolt
heakskiidetud tarnijatelt.
Materjalid peavad vastama
vastastikku kokku lepitud
tingimustele ja asjakohastele

toiduohutuse digusaktidele. Neid

Vajaduse korral tuleks kontrollida
muugipakendi materjalide
vastavust toiduohutust
kasitlevatele digusaktidele.

Sissetulevad muaugipakendi

materjalid (pudelid, korgid,
toorikud) peaksid olema
valmistatud toiduga
kokkupuutumiseks ettendhtud

2Vaib joogiveele lisada ainult uuesti mineraliseerimiseks.
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ladustatakse ja kasutatakse nii,
et see ei kahjusta toote
kvaliteeti.

Kohaldada tuleb tarnija
heakskiitmise ja muugipakendi
seire slsteeme (nt tarnija
auditeerimine nbuetele
vastavuse kontrollimiseks).

toorainest.

Samuti tuleks veenduda, et
pakendimaterjalid ei muudaks
I6pptoote sailivusaja jooksul selle
(organoleptilisi, keemilisi ja
fuUsikalisi) omadusi ja pakendi
mehaanilisi omadusi.

Selliseid teste tuleks korrata, kui
pakendi omadused
markimisvaarselt muutuvad, nt
kasutatakse ringlussevdetud PET-
pakendit.

2.8.2.d. Pakend (v.a
mudgipakend)

Pakendamiseks (v.a
mudgipakend) kasutatavad
materjalid ei tohi pdhjustada
saastumist.

Pakendamiseks kasutatavad
kastid on sellise disainiga, mis
vOimaldab neid pesuriga
korduvalt kergesti pesta.

Pakendamiseks (v.a
muugipakend) kasutatavad
materjalid ostetakse heakskiidetud
tarnijatelt ja need peaksid vastama

vastastikku kokku lepitud
tingimustele.
Kohaldada tuleks tarnija

heakskiitmise ja pakendite (v.a
muugipakend) seire slsteeme (nt
tarnija auditeerimine vastavuse
kontrollimiseks).

Ladustamiseks ja transportimiseks
ettendhtud restid peaksid olema
heas korras ja need ei tohiks
kaupa ohustada.

2.9. Pakendid, korgid ja sulgemismehhanismid

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse IX ptk
punktile 3 ning X ptk
punktidele 1-4

Kohaldatakse pakendatud vee
tootjate suhtes

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.9.1. Uldnduded

Kdikidel tootmise, tb6tlemise ja
turustamise etappidel peab toit
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olema kaitstud mis tahes
saastumise eest, mille tulemusel
vOivad tooted muutuda inimtoiduks
kdlbmatuks, tervist kahjustavaks voi
selliselt saastunuks, et on
pohjendamatu eeldada nende
tarvitamist.

Koik veega vahetult kokkupuutuvad
materjalid vdivad avaldada moju

|6pptoote toiduohutusele ja
kvaliteedile.

Muaugipakendi materjalid, nt
pakendid, korgid ja

sulgemismehhanismid, ei tohi
pdhjustada saastumist.

Pakkimise kaigus jalgitakse, et
toode ei saastu, valitakse sobiv
asukoht, higieenilise disainiga
jalvdi asjakohased higieenilised
seadmed, ning tagatakse seadmete

hooldus ja taitmistoimingute
kontroll.
Mulugipakendite materjale

ladustatakse nii, et neid ei ohusta
saastumine.

Muiugipakendite valimine, ostmine
ja heakskiitmine toimub
punktis 2.8.2 kirjeldatud viisil.

2.9.2. Pakendite,
korkide ja
sulgemismehhanismide
ladustamine

Muugipakendite materjale (toorikud,
[&bipuhutud plastpudelid,
puhastatud klaaspudelid, korgid ja
sulgemismehhanismid)
ladustatakse nii, et valditakse
lenduvatest  Uhenditest, dhuga
kanduvatest saasteainetest,
kahjuritest ja kuritahtlikust
tegevusest tingitud saastumist.

Tanu klaaspudelite ja muude
taaskasutatavate anumate disainile
on lihtne mitut anumat samal ajal
pesuris puhastada ja

Kui tihje pakendeid ladustatakse
vabas 0©hus, tuleks neid piisavalt
kaitsta niiskuse, tolmu, &armuslike
ilmastikutingimuste ja kahjurite eest.
Plastanumaid peaks kaitsma ka liigse
kuumuse ja paikesevalguse eest.

Kohaldada tuleks ladustamisalade
puhastuskavasid.

Heade ladustamistavade jargimise
kontrollimiseks tuleks ladudes
regulaarselt teostada
higieeniauditeid.
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desinfitseerida.

Korke ja sulgemismehhanisme
ladustatakse kuivas kohas, mis on
kaitstud kuumuse, tolmu, kahjurite
ja kemikaalide eest.

2.9.3. Pakendite
tootmine (survevalu
jaivéi puhumine
kohapeal)

Pakendite  tootmisel jargitakse
punktides 2.3 (Ruumide ja toopinna
paigutus) ja 24
(Kommunaalteenused) kirjeldatud
suuniseid.

Pakendite tootmise alad (sh
survevalu ja vaigu vastuvBtmise
ala, PET-pakendite puhumise ja
ekstrusioonpuhumise seadmed,
kdik toorikute ja tlhjade pudelite
konveierid) on vaga tahtsad.
Ohuvarustust  tuleb filtreerida
(gravimeetriline filter). Ala peab
olema puhas ja korras (plastprugi
vOi muu prahi vaba).

Pakendite puhumiseks kasutatav
surubhk ja Ulerdhk peavad olema
kuivatatud, olivabad ja varustatud
mikrofiltriga (0,2 um vdi vahem), et
véltida tuhjade pakendite keemilist
vOi  mikrobioloogilist saastumist.
Surudhusisteemide ja filtrite
hooldamiseks tuleb kehtestada
vastav kord ja ajakava.

PET-toorikuid kaitstakse ja
ladustatakse sobivates tingimustes
(puhtad konteinerid v6i puhtad

selleks ettenahtud silod).
Kasutatakse ainult Uhekordseid ja
toiduga kokkupuutumiseks

ettenahtud kilekotte.

Survevalu- ja
puhumisvormimismasinate ning
nendega seotud seadmete
hoolduseks kehtestatakse
dokumenteeritav kord ja ajakava.

Pakendite tootmise ala peaks asuma
eraldi ruumis (v.a kombineeritud
puhumis-/taitmisseade), mis  on
varustatud  dler6huga filtreeritud
dhuga ning tihedalt ja automaatselt
sulguvate ustega.

Ruumi aknad peaksid olema pidevat
kinni.

FOTO 14 Enne puhumist tuleks
toorikuid puhastada filtreeritud 6huga,
et pakend ei sisaldaks tolmu ega
plastprugi voi puiduprahti.

Konveierid ja punkrid peaksid
pakendite saastumise (tolm,
pritsmed, aevastamine jne)
valtimiseks olema kaetud. Kate peaks
olema reguleeritav vOi sobima igas
suuruses pakendite reostuse eest
kaitsmiseks koigilt kilgedelt. FOTO
15
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2.9.4. Korkide ja
sulgemismehhanismide
kaitlemine

Enne punkrisse laadimist hoitakse
korke ja  sulgemismehhanisme
kaitstuna.

Korke ja sulgemismehhanisme
sisaldavaid kaste ei tohi ladustada
maapinnal.

Korke ja sulgemismehhanisme
hoitakse kasutamise hetkeni
kinnises originaalpakendis.

Korgid ja sulgemismehhanismid
laaditakse punkrisse vahetult enne
kasutamist.

Korkide ja sulgemismehhanismide
mahuteid, punkreid, kausse, renne
ja konveierististeemi puhastatakse
regulaarselt, et valtida osakeste
sattumist Idpptootesse.

Korkide ja sulgemismehhanismide
punkrid ja korkide
edastamissisteemid peavad olema
korralikult kaetud.

FOTO 16

Pneumosiisteemidele tuleks eelistada

konveieri-taupi korkide
edastamissiisteeme, sest need
toodavad vahem korgitolmu.
FOTO 17
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2.10. Pakendatud vee kaitlemine

Maaruse 852/2004

Il lisa: Kohaldatakse pakendatud vee tootjate
suhtes
viidatakse IX ptk
punktile 3 ning X
ptk punktidele 3 ja
4
Alapunkt Nouded Suunised

2.10.1. Uldnduded | Kaikidel tootmise, todtlemise ja
turustamise etappidel peab toit
olema kaitstud mis tahes saastumise
eest, mille tulemusel v8ivad tooted
muutuda inimtoiduks kélbmatuks,
tervist kahjustavaks vdi selliselt
saastunuks, et on péhjendamatu
eeldada nende tarvitamist.
Kdik veega vahetult kokkupuutuvad
materjalid vbivad avaldada mdju
[Bpptoote toiduohutusele ja
kvaliteedile.
Puhastus-, desinfitseerimis- ja
loputustoimingud ei tohi pdhjustada
toote saastumist.

2.10.2. Laadimiskohast korkimiskoha ja

Uhekordsete Pakendite laadimisala peab asuma | punkrite  juurde viivad konveierid

pakendite tootlemisalal, et vahendada | peaksid olema kaetud, et kaitsta neid

laadimine ja pesu saastumise ohtu enne pudelite | saastumise eest.
taitmist ja sulgemist.

Tagastamatute (Uhekordselt

Pakendeid kaideldakse | kasutatavate) pakendite loputamine

higieeniliselt.

enne taitmist on ennetusmeede ja selle
tbhusust tuleks hinnata konkreetsele
toimingule tuginedes.

Pakendite konveierid peaksid pesurist
vOi loputusseadmest valjumise hetkest
korkimisseadmeni

jéudmiseni  olema
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korralikult kaetud.

Pakendite visuaalne vOi automaatne
kontrollimine  enne  taitmist  ja/vdi
taidetud pakendite kontrollimine voib
olla sobiv ennetusmeede vodrkehade
tuvastamisel.

2.10.3. Véljapraagitud pakendite | Ilga pudeli I6hna kontrollimine v&ib olla
Tagastatavate eraldamiseks sobivatest pakenditest | tdhus ennetusmeede. Kui kasutatakse
plastpudelite Idhna | kasutatakse vajaliku seadme abi. elektroonilist ~ 16hna  kontrollseadet,
kontrollimine tuleks seda regulaarselt kalibreerida ja

Valjapraagitud plastpudelid | testida.

(saastatud v6i need, mida pole

vOimalik puhastada) eraldatakse ja

nende edasine kaitlemine toimub nii,

et pudel ei saa kogemata tagasi

linile sattuda (segunemise oht

puudub).
2.10.4. Pudeli kuju tdttu on lihntne mitut | Pesuseadmest valjudes peaks toimuma
Tagastatavate pudelit samal ajal pesuris puhastada | pudelite automaatne mahalaadimine.
pakendite ja desinfitseerida. Kasutada tuleb
pesemine t6husaid pudelite pesuseadmeid. Pesuseadmest valjuvaid puhtaid

Tulemuslikkuse kriteeriumide
taitmise kontrollimiseks ja
veendumaks, et protsess ise ei
pohjusta saastumist (nt kaustilise
aine Ulekanne), kohaldatakse
tBhusat seire- ja kontrolliprogrammi.

Pudelite pesu-/puhastusseadmed
paigaldatakse kaitstud alale. Pesur
paigutatakse nii, et pakendite
puhastusjargse saastumise oht enne
taitmisruumi likumist oleks
vOimalikult vaike (puudub puhaste ja
maardunud pakendite segunemise
oht).

Konveieri kattematerjal ja selle kuju
peavad olema sellised, et seda oleks
lihtne puhastada.
Puhastamiseks kasutatakse
heakskiidetud tooteid.

Pudelite pesuseadmete kaitlemiseks,

pudeleid ei tohiks kdega puudutada ja
neid tuleks kaidelda hugieenieeskirju
jargides.

Pakendite loputamine enne taitmist on
ennetusmeede ja selle tdhusust tuleks
hinnata konkreetsele toimingule
tuginedes. Foto GD

Kohaldada tuleks asjakohast korda
saastumise tottu valjapraagitud pudelite
puhastamiseks vOi tuleks sellised
pudelid havitada.

Pudelite pesuseadmest véljumise ava
peaks olema korralikult kaitstud.
Pakendite kaitsmiseks saastumise eest
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hooldamiseks ja
sanitaarpuhastuseks on ette nahtud
dokumenteeritud kord (pesuaine
kontsentratsioon, loputustsiklid,
pesuotsiku surve,
kasutustemperatuur jms).

Salvestatakse ka
kontrolliandmed.
Ennetusmeetmena saastamise
tuvastamisel teostatakse pakendite
visuaalset vdi automaatset kontrolli
enne taitmist.

hooldus- ja

peavad  konveierid  pesuseadmest
valjumise hetkest korkimisseadmeni
jdudmiseni olema Kkorralikult kaetud.

Puhastatud pudelid peaksid konveieril,
laadimislaudadel jm viibides alati kaetud
olema. Konveieri kate peaks pudeleid
Ulevalt ja ka kulgedelt tolmu, aevastuste
jms eest kaitsma. FOTO 19

2.10.5. Pudelite
veega taitmise
ruumi disain ja
konstruktsioon

Taitmisruumi  konstruktsioon  on
valmistatud veekindlast materjalist.

Ruumi uksed on automaatselt
sulguvad ja aknaid ei saa avada.

Taitmisruumi toovad ja sealt valja
viivad konveieriavad ei tohi olla
suuremad kui hetkel tootmises oleva
ja avasid labiva pakendi suurus.
FOTO 23 (BQ vb8i GD)

Kui avasid ei kasutata ja kui samal
ajal tbodeldakse samas ruumis eri
suurustes pakendeid, peavad avad
olema kaetud, v.a juhul, kui pidevalt
to6tab Ulerbhu sisteem.

Taitmisruumis hoitakse ainult
vajalikke seadmeid. Toodet
saastavad ja taitmisruumi puhtust

ohustavad tegevused ei ole lubatud.

Taitmisruumi v@ivad vajalike testide
ja tegevuste teostamiseks siseneda
ainult volitatud ja asjakohaselt
riiletatud isikud.

Taitmisruum on kujundatud nii, et
kdiki sealseid pindu oleks vdimalik
regulaarselt pdhjalikult puhastada.
Puhastustoimingute jaoks on ette
nahtud kord. Puhastustoimingud ja
téhususe kontrollid
dokumenteeritakse.

Taitmiseks vajalikke seadmeid (loputus-
, taitmis- ja korkimisseade) peaks
hoidma filtreeritud dhu (HEPA-filter) ja
Ulerbhuga vaikeses kapis voi steriilselt
filtreeritud 6hu ja Uler6huga ruumis.
FOTO 20 GD

Taitmisruumi peaks sisse paasema labi
topeltukse.  Siin  peaksid asuma
katepesuks moeldud automaatsegistiga
valamu piisava kuuma ja kilma vee
varu ning sobiva I[Bhnavaba
(antiseptilise) vedelseebi dosaatoriga,
katekuivatussiisteem vdi paberrétikud
ning jalaga kaitatav kaanega prugikast,
et t6otajad enne taitmisruumi
sisenemist neid kasutada saaksid.
Uksed peaksid sulguma automaatselt.
FOTO 21 ja 22

Taitmisruumi viivate uste juures peaksid
olema sildid sdnumiga ,Arge unustage
kasi pesta!*.

Topeltukse juures peaks olema ka
jalatsipuhastusseade (vann), v.a juhul,
kui kantakse jalatsikatteid.
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Taitmisruumi aravooluslisteem peab
ara hoidma seisva vee kogunemise.
Torustiku paigaldamine ja hooldus
toimuvad nduetekohaselt. Toodetav
vesi eraldatakse kaitlemisel
kasutatavast veest, et valtida toote
saastumist (erinevad toruststeemid
vOi sobivad tagasivoolu ennetavad
seadmed, nt vaakumkatkesti).

Aravoolusiisteem  hoitakse heas
korras ja puhtana. Heitvee
eraldamiseks paigaldatakse sifoonid.

Seadmete pinnad peavad olema
veekindlad, siledad ja valmistatud
hugieenilisest materjalist.

Kbdik seadmete kinnitused, torud,
elektrijuhtmed, konveierimootorid jms
paigaldatakse nii, et need ei asuks
puhastatud ja veel korkimata
pudeleid taitmisruumi transportivate
konveierite kohal.

Taitmisruumis ei tohi olla puidust
kaubaaluseid, pappkaste ja muid
sarnaseid esemeid.

2.10.6. Taitmine ja
korkimine

Taitmisruumis peavad koik ttotajad
kandma selleks ettenahtud riietust.

Kasutamise ajal kontrollitakse
taitmisruumi HEPA-filtrit regulaarselt
tlerdhu tagamiseks. Kirjalikult
dokumenteeritud korras on
séatestatud toOmeetod,
kontrollisagedus ja filtri vahetamise
sagedus.

2.10.7. Plastkastide
pesemine

Plastkastid on sellise kujuga, et
pesuseadmes on vdimalik korraga
puhastada mitut kasti.

Kasutada tuleks plastkastide
pesuseadmeid ja kohaldada
puhtusekontrolle, sest puhtad kastid
aitavad kaasa ettevotte hea
hiigieenialase maine kujunemisele.
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2.11. Margistamine ja pakendamine

Maaruse 852/2004
Il lisa:
viidatakse X ptk
punktile 3

Maarus (EL)
nr 1169/2011

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.11.1. Uldnduded

Pakendamise ajal tuleb véltida toote
kaudset saastumist.

Pakkematerjalid (v.a mutgipakend,
nt margistused, puitalused,
kartongid, kile, kaubaalused)
peavad olema sellised, et need ei
pdhjusta ladustamise,
pakendamisalasse tarnimise ning
kasutamise ajal ei toote kaudset
saastumist tehases VvOi toote
olelusringi ajal.

Sobivate seadmete valimise,
seadmete hooldamise ja
pakendamise kontrollimise teel
valditakse toote saastumisohtu selle
olelusringi ajal.

2.11.2.
Margistamine

Margistus  vastab  asjaomasele
maarusele ja annab tarbijale selgelt

teavet toote ladustamise,
ettevalmistamise ja kasutamise
kohta.

Toodetele oige margistuse
kinnitamise tagamiseks

kohaldatakse vastavat menetlust.

Kui toodete margistamine toimub t66
vOi personaliga seotud piirangute tottu
taitmisruumis, peaksid margistajad
asuma taitmisseadmest vdimalikult
kaugel ning  margistamisseadme,
lahustite ja liimi aurude eemaldamiseks
tuleks paigaldada kattega tbmbeseade
(ei  kohaldata, kui kasutatakse
kilmliimi).  Sellisel  juhul  tuleks
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ventilatsiooni suunata nii, et ei toimuks
ristsaastumist.

2.11.3. Toodete
koodiga
varustamine

Kood peab olema loetav.

Laserkoodi siisteemi vdib
taitmisruumis kasutada ainult juhul,
kui Idhnade eemaldamiseks on
paigaldatud kattega tbmbeseade.

Pudelite  kodeerimise  tindi-  vOi
laserseadmed peaksid asuma
valjaspool taitmisruumi (lahusti oht).
Kui kodeerimisseadmed asuvad t60 voi
personaliga seotud piirangute t&ttu
taitmisruumis, tuleks kodeerimisseade
paigaldada taitmisruumi, aga seadme
Ulejadnud osad ruumist valjapoole.

2.11.4.
Ruhmapakendamin
e ja kaubaalustele
asetamine

Toodete rdhmapakendamise ja
kaubaalustele asetamise ajal tuleb
valtida toote kaudset saastamist.

Puidust kaubaaluse kasutamisel tuleks
asjakohase seadme abil eraldada
[6hnavad kaubaalused korralikest.
Puidust kaubaaluseid hoitakse heas
korras, et pinnud, naelad vo&i kruvid
tooteid ei kahjustaks.
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2.12. Ladustamine ja transport

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse IV ptk
punktidele 1, 2, 5, 6
ja 7 ning IX ptk
punktidele 2 ja 3
ning X ptk
punktile 2

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.12.1. Uldnduded

Koostisainete, pakendite ja toodete

ladustamiseks kasutatavad ruumid
peavad kaitsma tolmu,
kondensatsioonivee, aravoolu,

jaatmete
eest.

ja muude saasteallikate

Ladustamisala peab olema kuiv ja
héasti ventileeritud. Vajaduse korral
jalgitakse ja kontrollitakse ruumi
temperatuuri, niiskust ja  muid
keskkonnatingimusi.

Kdiki materjale ja tooteid peab
ladustama pdrandast kérgemal ning
materjali ja seinte vahele peab jddma
piisavalt ruumi, et oleks vdimalik
teostada Ulevaatust, puhastust ja
kahjuritdrjet. FOTO 24

Sissetulevaid materjale ja |6pptooteid
ladustatakse erinevates alades.

Ladustamine ei tohi avaldada moju
I6pptoote kvaliteedile.

Ladustamisala kujundatakse nii, et
oleks tagatud juurdepé&éas hooldus- ja

Tehases peaks kasutama elektrilisi
kahvellaadureid, aga selle teistes
alades, nt ladustamise ja transpordi
alas, kasutatakse elektri ja/vOi gaasi
joul tédtavaid veoautosid.

Tehases ja laos ei tohiks kasutada
sbiduautosid ning diiselkitust
kasutavaid veoautosid ja
kahvellaadureid.
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puhastustoiminguteks, hoitakse éara
saastus ja vahendatakse riknemise
ohtu.

Eraldi nédhakse ette turvaline
(lukustatud vOi muul moel
kontrollitav) hasti ventileeritud ala
kemikaalide (puhastusvahendid,
maardeained ja muud ohtlikud ained)
ladustamiseks. FOTO 25

Jaatmematerjale ja kemikaale
ladustatakse eraldi (vt punkt 2.5).

Diiselkitust kasutavaid
kahvellaadureid toidukaitlemise ja
toodete ladustamise alas kasutada ei
tohi. Selle asemel kasutatakse elektri

Kemikaalide anumad tuleks asetada

avatud konteineritesse, milles on
piisavalt ruumi, et takistada
Umbruskonna saastamist vOimalike

lekete, mahavoolamiste ja pritsmetega.

ja/voi gaasi joul tootavaid

veoautosid.

Tuleb rakendada piisavaid

kahjuritdrjemeetmeid.
2122 Siss_et_uleyaid__ _ materja_lle Kui _tooted laotakse Uksteise_ pealg,
S'issétl'JIevate (sUS|_n|kd|_oksud, toor|}<ud, pakgnd!d, sopwtatak;e kaaluo!a_ meetmeld, mis
materjalide kprgld ja sulge_mlsmehhanlsmld, kaitsevad virna alumisi kihte.
ladustamine kiled, kaubaalused jms) ladustatakse

puhtas, kuivas ja hasti ventileeritud
ruumis, mis on kaitstud tolmu,
kondensatsioonivee, aurude,
I6hnade ja muude saasteallikate,
riknemise ja kuritahtliku tegevuse
eest.

Jargitakse teatavaid varude ringluse
susteeme (FIFO/FEFO).

Kehtestada tuleks ladustamisalade

puhastusgraafikud.

Heade ladustamistavade
kontrollimiseks tuleks ladudes
regulaarselt teostada hiigieeniauditeid.

Soovitatav on sissetulevate materjalide
tarnijatele tutvustada vajalikke ndudeid,
mida nad peavad sOlmitud lepingu

kohaselt taitma. Kokkulepitud
tingimused peavad hélmama
materjalide  seisundit  Gleandmisel.

Pudeleid, sulgemismehhanisme ja muid
pakkematerjale tuleb alati hoida nii, et
neil puuduks otsene kontakt pérandaga.
Tootja poolt ettendhtud kaitsepakendi
peaks eemaldama vahetult enne
kasutamist.
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2.12.3.
LApptoodete
ladustamine

Ldpptooteid (kaubaalustel asuvad
pudelid) ladustatakse puhtas, kuivas
ja hasti ventileeritud ruumis, mis on
kaitstud tolmu, kondensatsioonivee,
aurude, I6hnade (nt tugevalt
[6hnavad / virtsikad toiduained) ja
muude saasteallikate eest. FOTO 26
GD

Véljas ladustamine on lubatud, Kkui
tooted on kaetud, kui kasutatakse
termokahanevat plasti (v0i sarnast
materjali) ning kui ladustamisperiood
on luhike (vdahem kui 24 tundi).

Pakendatud vett ladustatakse ja
transporditakse Uldiselt
toatemperatuuril.

Kohaldatakse teatavaid varude
ringluse sisteeme (FIFO/FEFO).

Nouetele mittevastavate materjalide
eraldamiseks maaratakse eraldi ala
vOi muu vdimalus.

Toode ei tohiks kulmuda, sest sellisel
juhul  vbivad pudelid paisumise
tagajarjel puruneda ja/vdi I6hkeda ja/voi
tekitada probleeme turustamisel ja
seetottu olla ohtlik tarbijatele.

Tuleb meeles pidada, et parast
kulmaperioodi on pudelite
kondenseerumise v@imalus suurem
ning see Vvobib kahjustada/rikkuda
margistust ja muuta rihmapakendi
niiskeks.

Lopptooteid ei  tohiks ladustada
valistingimustes.

2.12 4.
Kohaletoimetamine
ja transport

Villitud looduslikku mineraalvett ja
allikavett peab transportima
I6pptarbijale mdeldud pakendites
(direktiiv 2009/54).

Temperatuuri jalgimist transportimise
ajal tldiselt ei nduta.

Pakkematerjalide ja toiduainete
veoks kasutatavad sdidukid ja/voi
mahutid peavad olema puhtad ja
I6hnavabad ning heas seisukorras,
et tooted oleksid kaitstud saastumise
eest, ning vajaduse korral
projekteeritud ja ehitatud selliselt, et
vOimaldada piisavat puhastamist
ja/vdi desinfitseerimist.

Koostisaineid, tooraineid,
pakkematerjale ja I8pptooteid ei

Lopptooteid transportivaid soidukeid ja
konteinereid tuleks kontrollida enne
laadimist pdhjalikult ning kontrollid
dokumenteerida.

Transport vaga korge temperatuuri
juures vOib vahendada toote kvaliteeti
(nt mdidgipakendist tulenev Uhendite
tlekandumise oht).

Soovitatav on muugipakendite
tarnijatele tutvustada vajalikke ndudeid,
mida nad peavad sOlmitud lepingu
osana taitma. Kokkulepitud tingimused
peavad hdélmama materjalide seisundit
Uleandmisel. Pakendatud pudeleid tuleb
alati hoida nii, et neil puuduks otsene
kontakt p6randaga. Tootja paigaldatud
ja  tarnitud  kaitsepakendi  peaks
eemaldama vahetult enne kasutamist.
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transpordita koos teiste
materjalidega, mis v@ivad pohjustada
nende otsest voi kaudset saastumist
(nt pestitsiidid, kemikaalid, 16hnavad
materjalid ja toiduained).

Kui veokeid ja/vdi mahuteid on
kasutatud lisaks toiduainetele muude
kaupade veoks, tuleb saastumise
ohu véltimiseks neid vedude
vahepeal korralikult puhastada.

Veokite ndudes ja/voi mahutites ei
tohi transportida midagi muud peale
toiduainete, kui see vdiks pdhjustada
toiduainete saastumist.

Puistlastikonteinereid kasutatakse
ainult toidu transportimiseks.
Ettevotte nbudmisel maaratakse

puistlastikonteinerid konkreetsele
materjalile. Parast taitmist suletakse

Suuremahulise gaasitarne vastuvétmise
puhul tuleks kohaldada lepinguga
satestatud erikorda.

konteinerid sobiva
sulgemissiisteemiga.
2.13. Voorkehade kontroll
Maaruse 852/2004
Il lisa:
viidatakse IX ptk
punktile 3
Alapunkt Nouded Suunised
2.13.1. Uldnduded Kdikidel tootmise, todtlemise ja | VOimaluse korral tuleks valtida klaasi ja
turustamise etappidel peab toit | habraste  materjalide (nt  kdvad
olema kaitstud mis tahes saastumise | plastkomponendid seadmetes)
eest, mille tulemusel vdivad tooted | kasutamist.
muutuda inimtoiduks  kd&lbmatuks,
tervist kahjustavaks vO8i selliselt
saastunuks, et on pdhjendamatu
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eeldada nende tarvitamist.

Ohuanaliiisi  p6hjal kehtestatakse
meetmed  vOimaliku  saastumise
valtimiseks, kontrollimiseks ja

tuvastamiseks.

Sellised meetmed on naiteks
jargmised:

a) seadmete asjakohane katmine voi
katmata materjalidele ja toodetele
moeldud mahutid;

b) vaheseinte, magnetite, sbelte ja
filtrite kasutamine;

Cc) tuvastamis-/praakimisseadmete
kasutamine (kaamera,
metallidetektorid, réntgen);

d) Ohuproovide vdtmise seadmete
kasutamine hallituse, parmiseente ja
tolmu tuvastamiseks
taitmisruumides.

2.13.2. Klaaspudelite
pesu ja taitmine

Kui kasutatakse klaaspudeleid,
kehtestatakse regulaarse kontrolli
nduded ja kindlaksmaaratud kord,
mida kohaldatakse nende
purunemise korral, eriti klaaspudelite
pesemise ja taitmise ajal.

Erimeetmeid  vOetakse  pudelite
taitmisel karboniseeritud veega, et
véaltida pudelite I6hkemist ja kaitsta
toodet ja tdotajaid klaasikildude eest.

Klaaspudelite kaela kontrollimiseks
ja pudelites leiduvate voimalike

klaasikildude tuvastamiseks
kasutatakse  selleks ettenahtud
optilist seadet. Katkised pudelid
eemaldatakse automaatselt liinilt

(tuvastamise/valjapraakimise seade).

Klaaspudelite purunemine

Klaaspudelite taitmisseadmed tuleks
programmeerida nii, et nad parast
klaaspudeli [6hkemist praagiksid
automaatselt vélja eelnevalt
kindlaksmaaratud hulga pudeleid.

FOTO 27

72/142




2112 2012

dokumenteeritakse.
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2.14. Puhastamine ja sanitaarpuhastus

Méaéaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse Il ptk
punktile 2

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.14.1 Uldnduded:
saastumise
valtimine, kontroll ja
tuvastamine

Saastumise valtimiseks,
kontrollimiseks ja tuvastamiseks
peavad olema kehtestatud
asjakohased programmid.

Mikrobioloogilise, fuusikalise ja
keemilise saastumise véaltimise
meetmed hdlmavad jargmist:

a) mikrobioloogiline ristsaastumine.

Tuvastatakse alad, kus eksisteerib
mikrobioloogilise ristsaastumise oht
(6hu  kaudu vdi liiklusest), ning
rakendatakse eraldamise
(tsoneerimise) kava.

Toote jaoks vBimalike saasteallikate
tuvastamiseks tehakse ohuanallis
ning nendel aladel kohaldatakse
jargmisi kontrollimeetmeid:

- tooraine eraldamine
I6pptoodangust;

- struktuuriline eraldamine:
futsilised tbkked / seinad / eraldi
hooned;

- juurdepéaasukontroll ja

tooriietusega seotud nduded;

likklusskeemid: inimesed,
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materjalid, seadmed ja vahendid
(sh ettenéhtud vahendite
kasutamine);

- erinevused 6hurbhu naitajates;
- Ohu filtreerimine;
b) flusikaline ja keemiline reostus.

Ohuanaliiisi péhjal kehtestatakse
meetmed vdimaliku fldsikalise ja
keemilise saastumise valtimiseks,
kontrollimiseks ja tuvastamiseks.

Klaasi ja habraste materjalide
kasutamisel kohaldatakse purunemise
korral regulaarse kontrolli ndudeid ja
kindlaksmaaratud korda.

Klaasi ja hapra plasti kasutamise
pohimbtted peaksid olema Kirjalikus
vormis.

Seoses voimaliku klaasi purunemisega
kohaldatavad kontrollimeetmed on
naiteks jargmised:

- seadmete asjakohane katmine voi
katmata materjalidele ja toodetele
moeldud mahutid;

- vaheseinte, magnetite, sbelte ja
filtrite kasutamine;

- tuvastamis-/praakimisseadmete
kasutamine (kaamera,
metallidetektorid, rontgen).

2.14.2. Puhastamine
ja sanitaarpuhastus

Vajaduse korral peavad olema tagatud
asjakohased vahendid
kaitlemisvahendite ja -seadmete
puhastamiseks, desinfitseerimiseks
ning hoidmiseks. Sellised vahendid
peavad olema valmistatud
korrosioonikindlatest materjalidest,
need peavad olema kergesti
puhastatavad ning neil peab olema
piisav kuuma- ja kulmaveevarustus.
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Taitmisliini, paakide, torude ja muude
seadmete puhastamine ja
desinfitseerimise  sagedus ja viis
maaratakse mikrobioloogilise seire ja
HACCP programmi tulemuste pohjal.

Toidu kditlemise  vahendite ja
keskkonna higieenitingimustele
vastavuse tagamiseks kehtestatakse
ja kontrollitakse puhastamiskavasid.
Kavade sobivust  ja tdbhusust
kontrollitakse pidevalt.

Puhastus- ja sanitaarpuhastuskavas
séatestatakse vahemalt jargmine:

a) puhastamist vajavad alad,
seadmed ja vahendid;

b) vastutus maaratud kohustuste
eest;

¢) puhastusmeetod ja -sagedus;

d) keemiline kontsentratsioon,
kokkupuute aeg / temperatuur;

e) kontrolli- ja seirekord;

f) puhastusjargne/kaivitamiseelne
kontroll.

Uusi seadmestikke ja seadmeid
puhastatakse enne kasutuselevdttu
vaga pOhjalikult, et eemaldada
tootmisel kasutatud rasva, méardeaine
vOi lahusti jaagid, sh teostatakse uue
roostevabast terasest torustiku
passiveerimine.

2.14.2.a
Puhastusvahendid
ja -seadmed

Ruume ja seadmeid hooldatakse
tingimustes, mis lihtsustavad nende
marg- Yol kuivpuhastust ja
sanitaarpuhastust.

Toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud
pesuvahendid ja kemikaalid tuleb
selgelt mérgistada, neid tuleb hoida

eraldi ja kasutada ainult tootja
ettekirjutuste kohaselt.
Puhastusseadmed peavad olema

higieenilise kujuga ning neid tuleb
hoida tingimustes, kus ei ole ohtu
voorkehade tekkeks.

Kemikaalide kasutajatel peaks olema
juurdepaas kemikaalide
ohutuskaartidele.
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Tootmisseadmete ja -alade
puhastusvahendeid ja -seadmeid tuleb
hoida eraldi tualettide ja td0tajate
hlgieenivarustuse
puhastusvahenditest ja -seadmetest.

2.14.2.b.
Puhastamine
kohapeal (CIP-
suisteemid) ja
puhastamine mujal
(COP-siisteemid)

CIP-slisteemid tuleb eraldada
tootavatest tootmisliinidest. FOTO 28

CIP-/COP-slisteemide parameetrid
tuleb kindlaks ma&aarata ja neid
kontrollida (sh kasutatud kemikaalide
liik, kontsentratsioon, kokkupuute aeg
ja temperatuur).

Kui taitmisliini  kasutatakse ainult
veega taitmiseks, kaalutakse
miinimumvariandina kidlmpuhastust ja
desinfitseerimist. CIP-/COP-toiminguid
teostatakse regulaarselt. Puhastus- ja
desinfitseerimisvahendeid kasutatakse
tootmisvoo koigil aladel (CIP-susteem)
ning need katavad t66pindu (COP-
susteem). FOTO 29

Enne liinide uuesti kasutuselevottu
tuleb neilt eemaldada koik
puhastusvahendite jaljed. Loputusvesi
peab kindlasti vastama

higieenistandardile.

Kui liini kasutatakse peale vee ka
muude jookide jaoks, tuleb liini iga
kord enne selle vee jaoks kasutamist

pohjalikult puhastada ja
desinfitseerida.
Kohaldama peab korda, millega

kontrollitakse, kas kdik eelmise toote
jddgid on enne toote vahetamist
korralikult eemaldatud ja kas liin on
korralikult desinfitseeritud.

Voéimaluse korral peaks liini kasutama
ainult vee pudelisse villimiseks. Kui

see ei ole vbimalik, on vee
pudeldamine olulisem kui muude
jookide  pudeldamine. Ulesannete

muutmiseks tuleb jatta piisavalt aega.

Ka nii pdhjaliku puhastamise jarel on
soovitatav veenduda, et selleks
maaratud padevad isikud (terava
maitse- ja haistmismeelega tddtajad)
hindavad vett enne liini kaivitamist, et
oleks kindel, et ei toimuks maitse voi
[6hna  Ulekandumist  maitsestatud
tootest.

2.14.3.
Sanitaarpuhastuse
tbhususe seire

Puhastus- ja sanitaarpuhastuskavasid
tuleb  kontrollida kindlaksmaératud
ajavahemike jarel, et tagada nende
sobivus ja tBhusus.

Kavade uuendamist voetakse arvesse
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| HACCP perioodilises aruandes.

2.15. Kahjuritdrje

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse | ptk
punktile 2 ja IX ptk
punktile 4

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.15.1. Uldnduded

Toidukaitlemisruumide
disain, ehitus, asukoht ja suurus
tagavad heade  higieenitavade
kohaldamise, sh kaitse saastumise
eest ja eriti kahjuritorje.

paigutus,

Kahjuritele soodsa keskkonna
loomise véltimiseks kohaldatakse
higieeni, puhastamise ning
sissetulevate materjalide kontrolli- ja
seiretoiminguid.

Kahjuritbrjeks vajalikke tooteid
(pestitsiidid, rodentitsiidid jm) ei tohiks
ladustada kaitlusruumides.

2.15.2.
Kahjuritérjekavad

Tuleb rakendada piisavaid
kahjuritrjemeetmeid. Samuti tuleb
rakendada piisavaid meetmeid
koduloomade juurdepééasu
valtimiseks toidu ettevalmistamise,
kaitlemise vdi hoidmise kohtadesse.
Ettevotte maarab isiku, kes vastutab
kahjuritbrje eest ja/vdi suhtleb
asjaomaste padevate toovotjatega.

Kabhjuritdrjekavad tuleb
dokumenteerida ja neis tuleb
kindlaks maarata térjutavad kahjurid

Tuleks kasutada ettevottevalist
kahjuritdrje teenust. Selle teenuse
pakkuja annab soovitusi ja kontrollib
hoonete  kahjurikindlaks ~ muutmise
vajadusi, mis muidu voivad kahe silma
vahele jaada.

Soovitatav on kasutada tahkeid,
kinnistes  karpides olevat soOd6ta.
Soodapunktid tuleb selgelt margistada
ja kohale kinnitada. Tootmis- ja
ladustamisalades ei tohi kasutada

ning meetodid, ajakavad, | avatud néudel asuvat graanulsooéta.
kontrolllmen__e'Flu~sed ja vgjaduse Kui kasutatakse putukate uimastamise
korral valjabppele esitatavad
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nduded.

Kavad hdlmavad ka ettevotte teatud
aladel kasutada lubatud kemikaalide
(pestitsiidid) loetelu.

seadmeid, peaks nende asukoht olema
hoolikalt valitud, et uimased putukad ja
nende osakesed ei pudeneks
lahtistesse pudelitesse vOi
sulgemismehhanismidesse.
Soovitatakse  kasutada liimialusega
putukate puiddmise seadmeid. Alused
peaksid olema piisavalt suured
kukkuvate putukate puddmiseks. Neid
vahendeid tuleb regulaarselt hooldada
ja puhastada.

FOTO30ja30a

2.15.3. Juurdepéasu
takistamine

Hooned projekteeritakse selliselt, et
vahendatakse kahjurite sissetungi.
Valimised uksed peavad tapselt oma
kohale sobituma, et takistada
lindude, nariliste ja  putukate
sisenemist. Valimised uksed ei tohi
avaneda otse avatud pudelite alale.

Hooned peavad olema heas korras.

Augud, é&ravooluavad ja muud
kohad, kust kahjurid siseneda
vOiksid, suletakse.

Valimised uksed, aknad ja
ventilatsiooniavad tuleb projekteerida
selliselt, et valditakse kahjurite
sissetungi.

FOTO 31

Véalimised uksed peaksid olema alati
kinni, v.a juhul, kui toimub materjalide
vastuvotmine VOi I6pptoodangu
laadimine.  Automaatuksed aitavad
samuti kahjureid eemal hoida.

Aknad ja ventilatsiooniavad peaksid
olema varustatud traatvérguga ning
olema suletud, kui neid ei kasutata.

2.15.4 Kahjurite
peidupaigad ja
rinnak

Ladustamisruumid peavad olema
projekteeritud nii, et kahjurid ei saaks
katte vett ega toitu.

Kahjurite rikutud materjalidega tuleb
toimida nii, et valditakse teiste
materjalide, toodete ja tootmiskoha
saastumist.

Eemaldada tuleb kahjurite
vOimalikud peidupaigad (nt urud,
alustaimestik, ladustatud kaup).

Kui ladustamine toimub
valistingimustes, tuleb ladustatud

kaupu kaitsta ilmastikutingimuste ja
kahjurite eest.
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2.15.5. Seire ja
tuvastamine

Kahjuritbrjekavad hdlmavad
detektorite ja l|6ksude paigutamist
olulistesse  kohtadesse kahjurite
tegevusulatuse
kindlaksméaéaramiseks.

Detektoreid ja I0kse kujutav kaart
tuleb dokumenteerida. Detektorid ja
I6ksud ehitatakse ja paigaldatakse
nii, et valditakse materjalide, toodete
ja ruumide saastumist.

Detektorid ja I6ksud peavad olema
tugeva konstruktsiooniga, mida on
raske rikkuda. Need peavad sobima
probleeme tekitavate kahjurite
puddmiseks.

Detektoreid ja l|dkse kontrollitakse
kindlaksmaaratud aja jarel, et
selgitada valja uute  kahjurite
iimnemine.

Kontrollitulemusi analldsitakse
tegevussuundade maaratlemiseks.

2.15.6. Torje

Kahjurite rinnakust tuleb teatada ja
seejarel seda tbrjuda.

Pestitsiide vdivad kasutada ainult
koolitatud t66tajad ning nende
kasutamist tuleb kontrollida, et
valtida ohtu toiduohutusele ja
kvaliteedile.

Andmed  kasutatud  pestitsiidide
kohta sailitatakse, et oleks teada
kasutatud pestitsiidi liik, kogus ja
kontsentratsioon, selle kasutamise
koht ja meetod ning probleeme
tekitanud kahjur.
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2.16. Isiklik hugieen ja tootajatele méeldud ruumid

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse VIII ptk

punktidele 1 ja 2
ning I1X ptk
punktile 3

Alapunkt Nouded

Suunised

Kdikidel tootmise, tbotlemise ja
turustamise etappidel peab toit
olema kaitstud mis tahes saastumise
eest, mille tulemusel vdivad tooted
muutuda inimtoiduks kdlbmatuks,
tervist kahjustavaks vOi selliselt
saastunuks, et on po6hjendamatu
eeldada nende tarvitamist.

2.16.1. Uldnduded

Tuleb kindaks maarata ja
dokumenteerida isikliku higieeni
standardid ja kaitumine, mis on
vastavuses tootlemisala voi tootega
seotud ohuga.

Kdik tootajad, kilastajad ja toovotjad
peavad tditma dokumenteeritud
ndudeid.

Kdik toidukaitlemise ala tootajad
peavad hoolitsema Ulimal méaaral
isikliku puhtuse eest, kandma
sobivat, puhast todriietust ja
vajaduse korral kaitseriietust.
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2.16.2. Personali

higieenivahendid
ja tualetid

(vt ka punkt 2.3.)

Personalile peavad olema
kattesaadavad hiigieenivahendid, et
oleks tagatud isiklik  hlgieen

ettevOttes ndutaval tasemel.

Vahendid asuvad nende kohtade

laheduses, kus higieenindudeid
taidetakse, ning on selgelt
margistatud ja kergesti

ligipaasetavad.

2.16.2.a. Tualetid

Ettevottes on

a) mblemast soost tdttajatele piisav
arv  higieeninbuetele  vastavaid
tualette, kus on olemas katepesu-,
kuivatus- ja vajaduse korral ka
sanitaarpuhastusvahendid;

b) tualetid, duSiruumid ja muud
higieeniruumid, mis ei avane otse

tootmis-, pakendamis- ja
ladustamisalale; tualetid on
té6tlusalast ja teistest

toidukaitlusruumidest hésti eraldatud
sobiva vahepealse ruumi, néiteks
koridoride v8i automaatselt sulguvate
ustega;

c¢) loomuliku vdi  mehaanilise
ventilatsiooni stisteemid, mis
suunavad sanitaarsdlmest pdarineva
Ohu tbo6tlusalast kaugemale ja mis on
eraldatud taitmisala
ventilatsioonisiisteemidest.

Tualettides ja tootajate  muudes
hlgieeniruumides peaksid olema
sellised sildid nagu ,Arge unustage kasi
pesta!”. FOTO 32

Eelistada tuleks kraane, mida ei pea

kasitsi keerama.

Prigikastid peaksid olema pedaaliga
avatavad ja kaanega.

2.16.2.b. Valamud

Ettevottes on

a) piisaval arvul kohti ja vdimalusi
kate hugieeniliseks pesemiseks ja
kuivatamiseks ning vajaduse korral
ka sanitaarpuhastamiseks (valamud,
kuuma ja kulma vee varustus voi
kontrollitava temperatuuriga jooksev
joogivesi, seep, kuivati ja vajaduse
korral sanitaarpuhastusvahend);

Katepesukohtades asuvad kraanid ei
tohiks olla kasitsi keeratavad.

Katepesuks ettendhtud valamud
peaksid asuma avatud pudelite alade

kdigi sissepaasude juures, laborites,
hooldustdtkodades ja sdoklas.

LAINULT  KATEPESUKS”  mdeldud
valamud  vOiksid  olla  tdhistatud
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b) kate pesemiseks mdeldud
valamud lisaks toidu pesemiseks
mdeldud valamutele ja seadmete
puhastamise jaamadele;

Kéed peavad olema puhtad ja neid
peab pesema alati, kui need saavad
mustaks ning pérast tualeti kilastust,
sO00mist, suitsetamist ja enne avatud
pudelite alasse sisenemist.

vastavate siltidega.
Eelistada tuleks segistitega kraane.

olema
bakteritsiidse

Seebidosaatorid peaksid
varustatud I6hnavaba
seebi/pesuvahendiga.

Saadaval peaksid olema kiilneharjad,
mille higieenilisuse tagamiseks neid

keedetakse vOi vahetatakse
regulaarselt.
Kui kasutatakse sooja 6huga

katekuivatit, peaks see olema tbhus ja
tulemuslik.

Tuleks kasutada uhekordseid
kateratikuid. Rullrdtikuid ei  tohiks
kasutada.
FOTO 33

Prigikastid peaksid olema kaanega.

2.16.2.c.
Riietusruumid

Ettevottes peavad olema
asjakohased personali riietusruumid.

Toidukaitlemisega tegelevatel
téotajatel peab olema vdimalik
likuda riietusruumist tootmisalasse
valja minemata.

Sanitaars6lmed peavad olema
varustatud loomuliku vdi mehaanilise
ventilatsiooni siisteemidega.

Loomuliku vOi mehaanilise
ventilatsiooni  slsteemid peavad
olema projekteeritud nii, et need
suunavad sanitaarsdlmest péarineva
Ohu tootlusalast kaugemale ja need

Igal tootajal peaks olema kapp.

Kapid peaksid olema pealt kaldus, et
nende peal ei saaks midagi hoida.
FOTO 34

Puhastamise tagamiseks peaks
poranda ja kapipdhja vahele jaama
vaba ruum.

Peaks olema vobimalik eraldada musti
riideid puhastest.

Riietusruumid ei tohiks avaneda otse
tootlusaladele. Nimetatud kahe ala
vahele voiksid jadda nditeks koridorid.
Kindlasti peab kontrollima
riietusruumide puhtust.

2.16.3. Personali
sooklad ja

on eraldatud taitmisala
ventilatsioonististeemidest.
Séomine  (ka nétsu  narimine), Einestamiseks on ettevdttes sookla voi

joomine ja suitsetamine on keelatud

puhkeruum.
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einestamisruumid

selleks ettendhtud alast véljaspool.

Personali s6okla  ning  toidu
hoidmiseks ja einestamiseks
ettendhtud ala paikneb nii, et

tootmisalade ristsaastumise oht on
minimaalne.

Personali stoklas peab olema
tagatud toiduainete htgieeniline
hoiustamine ja valmistamine ning
valmistoidu hugieeniline hoiustamine
ja serveerimine.

Méaéaratleda tuleb
hoiustamistingimused ning
hoiustamise, klpsetamise ja

sdilitamise temperatuur.

Too6tajad voivad oma isiklikku toitu ja
jooke hoiustada ja tarbida ainult
selleks ettendhtud aladel.

Tootmisalale ei tohiks viia tootmisega
mitteseotud ja isiklikke esemeid.

2.16.4. Tooriietus ja
kaitseriietus

Tootajad, kes tootavad voi peavad
sisenema alasse, kus kaideldakse
katmata tooteid ja/vdi materjale,
peavad kandma sobivat, puhast ja
tervet tooriietust.

Toidu Kaitlemisel vdi hlgieeninduete
taitmiseks kantavat riietust ei tohi
kanda Uhelgi muul p&hjusel.

2.16.4.a. Tooriietus

Tooriietusel ei  ole  vddkohast
kérgemal valimisi taskuid ega noope.
Lukud ja trukknddbid on lubatud.
Kdrge riskiga aladel kantaval
tooriietusel ei tohi olla thtegi taskut.

Tooriietust pestakse regulaarselt
kindlaksmaaratud standardite alusel.

Tooriietus peab olema piisavalt

kattev, et juuksed, higi jm ei saaks
toodet saastata.

Juuksed, habe ja vuntsid tuleb kinni

Jarjepidevuse tagamiseks ja heade
higieenitavade edendamiseks
soovitatakse kdikjal kanda juuksevorku.

Avatud pudelite alas tédtades oleks hea
habe vbrguga katta.

Sormekuuned peaksid olema luhikesed
ja puhtad. Kuunelakki ja kunstktisi ei
tohiks kasutada.

Kunstripsmeid ei tohiks kanda.

Tuleks véltida parfGimi ja tualettvee
ligset kasutamist.

Ehteid ei tohiks kanda, v.a Uks lihtne
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katta (taielikult katta), v.a juhul, kui
ohuanaliitisis on osutatud teisiti.

Pikad juuksed tuleb korralikult
kinnitada, nii et Ukski salk peakatte
alt valja ei paaseks.

Kui toodete kaitlemisel kasutatakse
kindaid, peavad need olema puhtad
ja terved. Latekskinnaste kasutamist
tuleks vdimaluse korral valtida.

Tootlemisalas  kantavad  kingad
peavad olema kinnised ja
valmistatud mitteimavast materjalist.

abielusbrmus ja muud usulisest vdi
etnilisest seisukohast olulised ehted,
mille kandmise on tootja heaks kiitnud.

Kinnaste kasutamisel tuleks neid
vahetada vastavalt vajadusele.
Soovitatav on kasutada (hekordselt
kasutatavaid kindaid. Kinnaste asemel
voib kasutada kate desinfitseerimise
preparaate, mida vahetatakse vastavalt
vajadusele.

2.16.4.b.
Kaitseriietus

Isikukaitsevahendid aitavad valtida
toodete saastumist ja neid hoitakse
hlgieenilistes tingimustes.

Kaitseriietuse puhastamise eest peaks
vastutama lepinguline t66votja.

aitab toote
kinnaste ja

Avatud pudelite alas
terviklikkust  sailitada
maskide kandmine. Kindaid tuleks
vahetada vastavalt vajadusele.
Kinnaste asemel v0ib kasutada kate
desinfitseerimise  preparaate, mida
vahetatakse vastavalt vajadusele.

Kaitseriietust kantakse ainult tdoalas.
Selle taskud peaksid asuma vookohast
allpool ja nendes kantakse ainult tooks
vajalikke esemeid. Kaitseriietusel ei
tohiks olla valimisi n6ope.

2.16.5. Tervislik
seisund

Enne toidukaitlemisettevottes (sh
ettevotte toitlustamine) t60 alustamist
labivad tootajad arstliku labivaatuse,
v.a juhul, kui dokumenteeritud
ohuanaliils satestab teisiti.

Taiendavad arstlikud kontrollid
toimuvad ettevotte maaratud aegadel
olenevalt tegevuskoha riigi

Oiguslikest piirangutest.

2.16.6. Haigused ja
vigastused

Uhtegi inimest, kes pdeb sellist
haigust vdi on sellise haiguse
nakkuse kandja, mis vdib levida toidu
kaudu, naiteks infitseerunud haavad,
nahahaigused, pdletikud vdi

Sidemed peaksid olema erksavarvilised
ja vajaduse korral metallidetektori abil
tuvastatavad.
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kohulahtisus, ei tohi lubada toitu
kasitseda voi siseneda
toidukaitlemisalasse, kui esineb
otsese vOi kaudse

saastumise oht. Kéik nimetatud
probleemidega
toidukaitlemisettevottes todtavad
isikud, kes vdivad tdenaoliselt
puutuda toiduga kokku, peavad oma
haigustest v6i simptomitest ja
vOimaluse korral ka nende p&hjustest
pakendatud vee tootjat kohe
teavitama.

Haigusest vdi vigastusest tuleb kohe
teavitada jarelevalvepersonali ja see
tuleb dokumenteerida. Juhatus on
seadusega kohustatud tagama toidu
kaitse kindlaksméaératud haigustega
seotud ohtude eest. Selleks vdib olla
vajalik tbotaja eemalviibimine
ettevBtte territooriumilt, kuni haigus
kestab, vOi tema korvalejadmine
avatud pudelite alal to6tamisest.
Sama kehtib ka toovotjate ja
kulastajate puhul, keda teavitatakse
voetud ennetusmeetmetest
ettevbttesse saabumisel.

Isikud, kes pdevad sellist haigust voi
on sellise haiguse nakkuse kandjad,
mis vOib levida toidu kaudu, ei tohi
siseneda toidukaitlusalasse.

Toidukéitlusalas peavad tbo6tajad
oma haavad voi poletused katma
selleks  ettendhtud  sidemetega.
Sideme kaotamisest tuleb kohe
teavitada jarelevalvepersonali.

Haavad ja marrastused tuleks katta
varvilise veekindla ja metallidetektori abil
tuvastatava sidemega. Sidemed tuleks
vahetuse I6pus Ule vaadata ja enne uue
vahetuse algust uutega asendada.

Kérge riskiga aladele sisenevad
kulastajad peaksid eelnevalt taitma
terviseankeedi.

2.16.7. Tootajate
puhtus

Tootajad peavad kasi pesema ja
neid vajaduse korral sanitaarse
vahendiga puhastama

a) enne toidukaitlemistegevuse
alustamist;

b) kohe pérast tualeti kasutamist ja
nina nuuskamist;
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c) kohe pérast vdimaliku saastunud
materjali kaitlemist;

d) parast suitsetamist.

Tootajad ei tohi materjalide ja
toodete laheduses aevastada ja
kohida.

Silitamine (régastamine) on
keelatud.

Sormekllined peavad olema puhtad
ja luhikesed.

2.16.8. Tootajate
kaitumine

Dokumenteeritud meetmetega
kehtestatakse tbotajate kaitumisele
esitatavad nduded tootlemis-,
pakendamis- ja ladustamisalal.

Meetmed hélmavad vahemalt
jargmist:

a) suitsetamine, s66mine ja natsu
narimine on lubatud ainult selleks
ettenahtud alal;

b) kontrollimeetmed lubatud ehete
kandmisest tingitud ohtude
vahendamiseks; lubatud ehted
hdlmavad teatud tidpi ehteid, mida
tootajad  vbivad  tootlemis-  ja
ladustamisalal kanda, vottes arvesse
nende religioosseid, etnilisi,
meditsiinilisi ja kultuurilisi kohustusi;

c) isiklikud esemed, nt
suitsetamiseks vajalikud vahendid ja
ravimid, on lubatud ainult selleks
ettendhtud alal,

d) kddnelaki,  kunstkidnte ja
kunstripsmete kasutamine on
keelatud;

e) pastapliiatsite ja pliiatsite hoidmine
kdrva taga ei ole lubatud,;
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f) isiklike kappide hooldamine, nii et
kappides ei oleks prahti ega
maardunud riideid;

g) tootega kokkupuutuvate vahendite
ja seadmete hoidmine isiklikes
kappides ei ole lubatud.

h) isiklike esemete viimine
tootmisalale on keelatud.
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2.17. Koolitus

Maaruse 852/2004
Il lisa:

viidatakse XII ptk
punktidele 1, 2 ja 3

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.17.1. Uldnduded

Pakendatud vee tootjad peavad
tagama, et toidukaitlejad on vastavalt
oma téollesannetele toiduhigieeni
kisimustes juhendatud ja/voi ette
valmistatud.

Pakendatud vee tootjad peavad
tagama vastavuse teatavates
toidukaitlemissektorites tdotavate
isikute valjabppeprogramme
kasitlevate riiklike digusaktide
ndbuetele.

2.17.2.
Toiduhtgieeni
alane koolitus

Koiki  taitmistegevustega  seotud
isikuid, sh ajutisi t66tajaid,
juhendatakse vOi koolitatakse
toiduohutuse ja hlgieeni valdkonnas.
Enne kui tddtaja tohib taditmisalal
tood alustada, peab ta saama
kirjalikud ~ vbi  suulised juhised
toiduhiigieeni tavade kohta, mis on
olulised tooteohutuse seisukohast ja
seotud konkreetsete kohustustega.

hdlmab

Sissejuhatav koolitus

jargmist:

a) kvaliteedi- ja toiduohutuse
juhtimise Uldaspektid;

b) isiklik hiigieen;

Pdhjalikum juhendamine vdib olla
vajalik uute tootajate puhul, kes alles
ootavad ametlikku koolitust, ning vahem
kogemusi omavate tOo0tajate, sh
hooajaliste tootajate puhul.
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¢) hea tootmis- ja
majandamistava;

d) konkreetsed Ulesanded ja
kohustused HACCP
programmis;

e) tervishoid ja esmaabi;

f) toiduga kindlustatus ja toidu
kaitse.

Koolituse sisu ja intensiivsus
olenevad tddllesannetest ja nende
vOimalikust mdjust toiduohutusele.
Koolituse kaigus kohaldatakse
erikorda, kui on tegemist raskustega,
mis on seotud dppimise, kirjaoskuse
ja keelega. Umberdpe toimub
regulaarselt ja vastavalt vajadusele
(nt muudatused, parandusmeetmete
vajadus, uued seadmed, uued
maarused).

Kdiki tootajaid juhendatakse vajalikul
maaral, et tagada hlgieeninduete
taitmine t6otamise ajal.

2.17.3. HACCP
pohimabtete
kohaldamist
kasitlev koolitus

HACCP slUsteemi kehtestamise,
kditamise  ja  juhtimise eest
vastutavad t66tajad labivad vajaliku
koolituse seoses HACCP p&himdtete
kohaldamisega.

Koolituse kaigus ptoratakse eelkdige
tahelepanu toote kvaliteedi |a
ohutuse sailitamisele.

Koolituse kaigus antakse juhiseid
seoses ettevotte  riskihindamises
kindlaksmaaratud kontrolli- ja
seirepunktidega.
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2.18. Tootmisprotsess ja tootekirjeldused (vt ndidet 1. lisas)

Maaruse 852/2004

ez Kohaldatakse pakendatud vee tootjate
suhtes
Alapunkt NoAuded Suunised
Koiki erinevaid I6pptooteid See peaks olema ettevotte

2.18.1. Uldnduded

kirjeldatakse Uksikasjalikult kirjalikus
tootmisprotsessi ja toote kirjelduses..

projekteerimis- ja arendustegevuse osa.
Tootmisprotsessis tuleks selgelt
maaratleda nimetatud nduete
taitmisega seotud kohustused ja
eesmargid.

Uldiselt on nii, et uut toodet (nt uut tlupi
pakend) ei tohiks kasutusele votta ilma
tootekirjelduseta. Olemasoleva toote
puhul  tuleks tootmisprotsessi ja
tootekirjelduses uuendada iga kord, kui
tootmisprotsessis midagi muudetakse
(nt filtreerimisetapi lisamine, uut tadpi
pakendi kasutuselevott).

Tootmisprotsessi ja toote kirjelduse
peaks koostama teadus- ja
arendustegevuse osakond voi tehniliste
teenuste osakond ning oma panuse
peaksid vajaduse korral andma tootmis-
, kvaliteedi- ja muud asjakohased
osakonnad. Tootmisosakond peaks
vastutama kdnealuste kirjelduste
kontrollimise ja kinnitamise eest enne
uue VvOi uuendatud toote tootmise
alustamist.

2.18.2.
Tootmisprotsessi
pohielemendid ja
tootekirjeldused

Pdhielemendid, mis peaksid sisalduma
tootmisprotsessi ja toote kirjelduses, on
jargmised:

a) veeressursi omadused: vee liik,
allika nimi, tttpiline koostis;

b) tootmisprotsessi kirjeldus
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b)

c)

d)

(protsessi etapid ja olulised
tooparameetrid): vee kaitlemine,
pudelite pesemine,
taitmistingimused);

I6pptoote omadused, mida
peaks maaratlema voimalikult
sageli sihtméargi, lubatud
piirmaarade ja vastuvBetamatute
piirmaéarade abil:

mikrobioloogilised standardid,

fulsikalis-keemilised standardid
(nt pH, juhtivus voi kuivade
lahustunud tahkete ainete
kogusisaldus (TDS),
susinikdioksiidi (CO,) tase
karboniseeritud vees,
mineraalainete sisaldus,
orgaaniliste ainete sisaldus),

pakendamisparameetrid (nt
poérdemomendi standardid,
taitmise tasemed),

organoleptilised omadused;

pakendi kirjeldus (madgi-,
rihma-, veopakend),

sdilivusaja maaratlus (nt ,parim
enne” kuupdeva méaaratlus),

partii maaratlus ja
kodeerimiseeskirjad,

konkreetsed nduded
kaitlemisel, ladustamisel ja
transportimisel,

kontrollikavad (v6i vahemalt
viited kohaldatavale
kontrollikavale).

2.18.3.
Tootekirjeldusele
vastavus

Kehtestada tuleb eeskirjad ja
kohustused tootekirjeldusele
vastavuse kontrollimiseks.
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2.19. Toote seire

Maaruse 852/2004 |l lisa:

Kohaldatakse pakendatud vee
tootjate suhtes

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.19.1. Kontrollikavad

Nagu eelmises punktis nimetatud,
on toote Ule seire teostamine vaga
oluline etapp, Kkui soovitakse
kontrollida, kas toode vastab
tootekirjeldusele.

Toote seiret teostatakse kaht tlpi
seirekavade, kontrollikavade ja
jarelevalvekavade kaudu.

Olenevalt ettevftte  kasutuses
olevatest laboriseadmetest ja
regulatiivsetest tingimustest, voib
need analtusid teostada
ettevottesiseselt  voi -véliselt.
Teatud kontrolle vfivad teostada
kaitajad (tootmisprotsessi sisesed
kontrollid). Sellisel juhul on vajalik
asjakohane koolitus.

Kontrollikavad hdlmavad lisaks
[6pptoodetele ka tooraineid ja
pakkematerjale, protsessi seiret ja
keskkonnaseiret (nt pinnase
proovid, 8huproovid).

Kontrollikavad peavad hélmama
vahemalt jargmist:
a) toote ja protsessi kirjeldus,
mille Ule seiret teostatakse,
b) seire sagedus,
c) sihtmark, alumised ja
tlemised piirmaarad
(lubatud koérvalekalle),

d) toote seire eest

Olemas peaksid olema visuaalsed
abivahendid, mis aitaksid kaitajatel
neid protsessisiseseid kontrolle
tblgendada (eriti seoses
pakendidefektidega).
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vastutav(ad) isik(ud),

e) seiretulemuste

l[&bivaatamise eest
vastutav(ad) isik(ud),

f) piirmaéarade tletamisel
vOetavad
parandusmeetmed.

Nouetele mittevastavate toodete
puhul kehtestatakse selge kord, sh
kohustused, konealuste toodete
kontrollimiseks, @ mida  peavad
mdistma koéik volitatud isikud. See
kord hélmab toote vdljapraakimist
ol teatud piirangutega
vastuvotmist.

Parandusmeetmed peavad
sOltuma tuvastatud riski suurusest.

Nduetele mittevastava toote
hindamiseks ja selle kdrvaldamise

kohta otsuse langetamiseks
maaratakse vastava koolituse
saanud isik.

LApptoote kontrollikava naide on
toodud 1lisas, mudgipakendi
protsessisisese kontroll-lehe naited

on esitatud Il ja Il lisas ning
pudelite  koodiga varustamise
protsessisisesed visuaalsed

abivahendid on toodud IV lisas.

2.19.2. Jarelevalvekavad

Seda pohjalikku anallusi
teostatakse tunduvalt harvemini
kui tavaparaseid kontrolle. Uldiselt
toimub see (ks kuni kaks korda
aastas.

Arvestades sellise kontrolli suurt
ulatust, on selle teostajaks
tavaliselt vahemalt osaliselt tiks voi
mitu ettevottevalist laborit. Kui
analiilisid  teostatakse tehase
laboris  ettevottesiseselt, tuleb

joustada hea laboritava ja
kasutada heakskiidetud
meetodeid.

Kui analliise teostab ettevottevaline
labor, peaks/peaksid valitud labor(id)
olema akrediteeritud voi vahemalt
ametlikult tunnustatud ning vastama

ISO 17025 pdhimbtetele (s.o
kvalifitseeritud tootajad,
tasemekatsed, heitvee ja

patogeenide kontroll jm).
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2.20. Jalgitavus, kaebuste kasitlemine ja kriisiohjamine, toodete turult kérvaldamine ja
tagasivétmine

Maaruse 852/2004

Il lisa:
Alapunkt Nouded Suunised
2.20.1. Jalgitavus: | Ettevdte tootab valja, rakendab ja kasutab | Ettevottes kehtestatud

varasema etapi
jalgitavus,
ettevottesisene
jélgitavus, hilisema
etapi jalgitavus,
jalgimissiisteemi
haldamine ja
hindamine

jalgimissisteemi, milles voetakse arvesse
nii regulatiivseid piiranguid kui ka tarbijate

vajadusi.

Susteemi eesmargid on jargmised:

a) toiduohutuse riskide kontrollimise

parandamine,

b) usaldusvaéarse teabe kiire leidmine

probleemi korral,

c) tootmisest kdrvale jaetavate, turult

kdrvaldatavate ja tagasivbetavate
vahendamine,
sdilitades samas tarbijate jaoks

toodete arvu
maksimaalse ohutuse.

Tohus
ahelat:

a) varasema etapi
sissetulevate toodete
toorained ja pakid) jalgitavus;

b) ettevotesisene
taitmistoimingute jalgitavus;

c) hilisema etapi
I6pptooted tehasest tarbijani.

Jalgimissiisteemiga  tagatakse
kolme valdkonna omavaheline seotus.

jalgimissiisteem hdélmab kogu

jalgitavus:
(vesi,

jélgitavus:

jalgitavus:

nende

jalgimissiisteem peaks tddriistana
moodustama olulise osa kvaliteedi-

ja toiduohutuse juhtimise
susteemidest (vt 1. jaotis).

Toote jalgitavus peaks tuginema
jargmisele:

a) iga tootmispartii ja
logistikaliksuse  unikaalne
tunnuskood;

b) tootmist transporditava
partiiga ja vastupidi

seostavad andmed.

Jalgimisprotsessi  peaks testima

vahemalt kord 12 kuu jooksul.
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Jalgimissiisteem tugineb jargmisele:

a)

b)

c)

kdigi toodete kindlakstegemine,
mida antud probleem suvalisel
hetkel ja  suvalises kohas
mojutada vBib (hilisema etapi

jalgitavus);
probleemi paritolu kiire
tuvastamine  (varasema etapi
jalgitavus);
jalgimisandmete edastamine
ametiasutustele  ja  klientidele

toodete turult korvaldamisel voi

tagasivotmisel.

2.20.1.a. Varasema
etapi jalgitavus

Varasema etapi jalgitavuse tagamiseks
kohaldatavad menetluste ja vahenditega

a)

b)

maaratletakse partii tarnimise
haldamine (nt partiinumbri
identifitseerimine) toorainete,

abiainete ja pakendite tarnijatega
ning rakendatakse seda;

tagatakse, et sissetulevate
toodete vastuvotmine on
vastavuses seaduste ning
ettevotte ettekirjutustega;

vOimaldatakse probleemi korral
koguda lisateavet veega
kokkupuutuvate toorainete ja

pakkematerjalide tarnijatelt.

Toorainete (sh abiained) ja toiduga

kokkupuutuvate materjalide
(pakendid) puhul tuleks tarnijatelt
kisida jargmist teavet iga

vastuvbetud partii kohta ning see
teave dokumenteerida:

a)
b)
c)
d)

Tarnijate jalgimissusteemi

tootenimi, tarnija nimi ja
vastuvdtmise kuupéev;
tarnija  partinumber
tootmise kuupaev;

ja/vei

.parim enne* kuupéev voi
,KOIblik kuni* kuupaev;
konkreetsed

ladustamistingimused,;
vastuvdetud kogus;
transportija nimi;

tarnija partii vastavusaruanne
tootekirjelduse kohaselt.

tegeliku

tbhususe hindamiseks tuleks tarnijat
regulaarselt auditeerida ning teha ka
jalgitavuse testi.

2.20.1.b.
Ettevottesisene
jalgitavus

Ettevottesisene kord ja vahendid tagavad

seosed

kogu toote tootmisprotsessi

jooksul, alates materjalide vastuvdtmisest
I6pptoodete drasaatmiseni.

Ettevottesisene

jalgitavus  peaks

vOimaldama luua seose materjalide

ja |dpptoodete vahel

varasemas

etapis ja hilisemas etapis, hdlmates

koiki

tootlusetappe  (sissetulevad

kaubad, tootmisetapid, hooldus ja
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sanitaarpuhastus VOi muud
konkreetsed tegevused) ja méaarates
igale tootepartiile unikaalse
partiinumbri seoses koigi
asjakohaste materjalide ja
protsessidega.

Kdigi tootepartide puhul tuleks
alleshoitud proove hoida nende
sdilivusaja I6ppemiseni, et neid oleks
voimalik kasutada uurimise kaigus
(nt tarbija kaebuse korral).

Heaks tavaks on hoida alles kaks
pudelit igast vahetusest ja iga
tooteliigi kohta mahuga vahemalt
0,51 ning hoida neid parast
sdilivusaja I6ppemist veel kolm kuud.

Ettevottesisese jalgimissiusteemi
tegeliku  tdhususe  hindamiseks
tuleks seda silsteemi regulaarselt
auditeerida ning teha ka jalgitavuse
testi.
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2.20.1.c. Hilisema
etapi jalgitavus

Hilisema etapi jalgitavuse all mdeldakse
korda ja vahendeid, mida kohaldatakse
selleks, et tooteid oleks vdimalik jalgida
parast nende Uleminekut tootjalt kliendile

ja seejarel tarbijale, sealhulgas
logistikateenuse osutajad ja
turustuskeskused.

See jalgitavuse  protsess  tugineb
jargmisele:

a) koigi toodete unikaalne
tunnuskood ja margistamine;

b) andmete kogumine, salvestamine
ja seoste haldamine tarneahelas
nii, et vajaduse korral saab néutud
andmeid leida kiiresti ja tapselt;

c) vb@imalus jalgida koiki I6pptooteid
nende algsest tarnepunktist
I6plikku  turustamispunkti  igal
tarbimis- ja madgithikul (karbid,
kastid, alused jm) ning
logistikathikul (kaubaalused)
oleva partiikoodi jargi;

d) usaldusvéaarse identifitseerimis- ja
lokaliseerimissitsteemi olemasolu,
mille abil saab vajaduse korral
algatada turult tagasivotmise;

e) eelnevalt maaratletud
jalgimisandmete edastamine
tarneahelas, et tagada toote tédpne
ja kiire turult kérvaldamine ja
tagasivétmine (jalgimisandmed
tarneahela kohta: veokiri,
l[&hetusteatis, veonimekiri jm).

Susteem peab voimaldama
pakendamisest ja  Umberpakkimisest
saabuvate toodete jalgimist.

Hilisema etapi jalgimissisteemi
tegeliku  tdhususe  hindamiseks
tuleks seda slsteemi regulaarselt
auditeerida ning teha ka jalgitavuse
testi.
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Ettevotted maéaaratlevad, millise toote ja
protsessiga seotud andmeid séilitatakse
ELi tootevastutuse direktiivi nr 85/374
kohaselt.

2.20.2. Kaebuste

Tarbijate kaebuste registreerimiseks ja

kasitlemine kasitlemiseks kehtestatakse kaebuste
kasitlemise stisteem.
2.20.3. Koik ettevotted peavad kehtestama Kriisiohjamine  peaks  hdlmama
Kriisiohjamine kriisiohjamise sisekorra. asjakohaseid menetlusi, selgeid
kohustusi ja haid

koolitusprogramme.

Selleks peaks ettevote

a) maaratlema selgelt ja tapselt
kriisi  ja  ettevOttesisese
menetluse ulatuse;

b) rakendama sisemenetlust,
kontrollnimekirju ja
dokumente, et tagada
parimate tavade kasutamine
kriisiohjamisel;

¢c) moodustama ametliku
kriisirihma, kus on selgelt
maaratletud iga liikme
Ulesanded ja kohustused;

d) looma ja pidevalt uuendama
nimekirja ettevottesisestest ja

-valistest kontaktisikutest,
kellega hadaolukorras
Uhendust vétta (tarnijad,
kliendid, asutused, laborid,

suhtekorraldusettevétted jne);

e) teostama riskianallilisi ning
koguma teavet, mis aitab
hinnata juhtumi vdimalikku
Oiguslikku ja majanduslikku
moju ning otsustada
vOetavate meetmete Ule.
Riskihindamine peaks
hdlmama jargmist:

— riski tiUp ja ulatus;
— erinevate
leevendav mdju;

meetmete
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— kasutatavad
suhtlusmeetodid;

— vBimalikud tagajarjed,
kusjuures esmatéhtis on
alati tarbija ohutus;

a) kehtestama selged eeskirjad
ja  kohustused sise- ja
valissuhtluseks kriisi ajal;

b) vajaduse korral rakendama
toote turult kdrvaldamise ja
tagasivotmise kava,

C) teostama parast igat
suuremat kriisi jarelanaliitsi,
et selgitada valja probleemi
pdhjused ja allikas, mis aitaks
koostada ja rakendada
ennetus- ja
parandusmeetmete kava.

Kriisirdhm  vastutab  alljargneva
juhtimise ja organiseerimise eest:
a) riski ennetamine:

— selliste uute  juhtumite
védljaselgitamine v&imalikult
vara (ndrgad signaalid), mis
voivad ettevotte t66d

kahjustada (keskkonna-,
sotsiaalsed ja
finantskisimused);

— toiduohutusega seotud

riskide ettenagemine;

— sise- ja valisinfo jalgimine
(tarbija ja kliendi vaheline
suhtlus, meediaarvustused,
teave tarnijate kohta);

b) riskijuhtimine:

— kontrollimine, et
riskihindamist on uuendatud
ja sellega suudetakse
tagada vajalik kaitse ja

teave;

— kriisiohjamise korra,
tagasivotmise kava,
kontaktide  nimekirja ja
seisukohtade regulaarne
uuendamine;
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c) koolitus:
— kriisirihm likkmed;
— meediakoolitus;

d) sisteemi hindamine:

— slsteemi regulaarne
hindamine ja
auditeerimine;

- testharjutused.

2.20.4. Toodete
turult kdrvaldamine
ja tagasivétmine

Toodetega seotud kriiside puhuks tuleb
koostada nimekiri oluliste kontaktisikute
kohta, kellega tuleb Ghendust vétta toote
turult kdrvaldamise korral.

Kui tooted kdrvaldatakse turult otsese ohu
tottu tervisele, tuleb teiste samades
tingimustes toodetud toodete ohutust
samuti hinnata. Kaaluma peab avalikkuse
hoiatamist.

Turult tagasi voetud ja kdrvaldatud tooteid
hoitakse ettevdtte jarelevalve all seni,
kuni langetatakse otsus  toodete
[6ppsihtkoha kohta (nt havitamine).

Ettevbte peaks rakendama ja
kasutama slsteeme ja korda toote
vajaduse korral turult kérvaldamiseks
ja tagasivotmiseks (oht
toiduohutusele, nduetele
mittevastavus jms), et vahendada
ohtu tarbijaohutusele.

Turult kBrvaldamise ja tagasivétmise
pohjus, ulatus ja tagajarjed tuleks
dokumenteerida juhatuse aruandes.

EttevOte peaks kontrollima turult
kdrvaldamise ja  tagasivOtmise
programmide t6husust regulaarsete
siseauditite ja m&jususkatsete abil.

Ohtlikuks peetava tootepartii taieliku
ja Bigeaegse turult kdrvaldamise ja
tagasivotmise lihtsustamiseks tuleks
suisteemis selgelt maaratleda:

a) isikud, kellel on &igus turult
kdrvaldamine ja
tagasivotmine algatada, ning
selle eest vastutavad isikud;

b) turult kérvaldamise ja
tagasivotmise kord ja
vastutus korvaldatud toodete

eest ja veel laos olevate
toodete eest;
c) asjaomaste huvitatud

osapoolte teavitamise kord;
d) tagasivdtmise korral tarbijate

teavitamiseks mdeldud

avaliku hoiatuse véljastamise
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kord;
e) teabe
kord.

dokumenteerimise
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2.21. Toidu kaitse, bioloogiliste preparaatide jarelevalve ja bioterrorism

Maaruse 852/2004
Il lisa:

Alapunkt

Nouded

Suunised

2.21.1 Uldnduded

Iga ettevdte hindab véimaliku
sabotaazi, vandalismi ja terrorismi
mdju toodetele ning rakendab

proportsionaalseid kaitsemeetmeid.

Tehakse kindlaks ja kaardistatakse
tehase tundlikud alad ning nende
suhtes kohaldatakse
juurdepaasukontrolli.

Markus: tdpsem teave ja juhised
toidukaitlusettevotete kaitsmiseks
kuritegeliku riinnaku eest on esitatud
Briti Standardiinstituudi (British
Standards Institute, BSI) avaldatud
dokumendis ,,PAS 96-Food Security:
Guidance for the protection of the food
supply chain against malicious
ideologically motivated attack”.

2.21.2. Soovitus
riskihindamise ja
riskijuhtimise kohta

Et tagada kuritegeliku ol
bioterrorismiga seotud tegevuse riski
tdhus juhtimine, peaksid ettevtted vélja
téotama HACCP-pbhise lahenemisviisi,

nagu on kirjeldatud codex
alimentarius’es, millega maaratletakse
.Kuritegelike/bioterrorismi aktide

kriitilised punktid”.

Kaitsemeetmed peaksid muu hulgas

hélmama jargmist:

a) juhatus: nt kontaktid asjaomaste
kohalike teenistustega (politsei,
tuletdrje);

b) personal (nt personali
identifitseerimissiisteem,  piiratud
juurdepaas tundlikele tsoonidele,
koolitus);

¢) vahendid (nt seadmete ja hoonete
jarelevalve, tehasesse sisenemine);
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d) veevarud (nt kaitsevoondid,
valgalade kaitse, hoiumahutite
kaitse).

2.21.3. Susteemi
tdhususe
hindamine

Bioterrorismi aktide ja kuritegelike
toimingutega  seotud  riskijuhtimine
peaks hdlmama regulaarset hindamist,
mille  pbhjal teostatakse kriitiline
analuus ja uuendatakse
kontrollimeetodeid ja  vahendeid.
Tavaparastes tootingimustes peaks
hindamist teostama vahemalt kord
aastas. lgat kuriteokatset tuleks aga
analliisida, olenemata sellest, kas see
mdjutas toodete ohutust vdi mitte, ning
seejarel tuleks stisteemi uuesti hinnata.
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3. JAOTIS. HACCP — ohuanallis ja kriitilised kontrollpunktid

3.1 Sissejuhatus

K&esoleva jaotise eesmark on selgitada mdne naite abil HACCP meetodeid pakendatud
vee tootmise alal. Seega ei ole see pohjalik HACCP uuring, mida saaks kohaldada kdigi
juhtumite suhtes.

Maaruse 852/2004 |l peatiiki artikli 5 16ike 1 kohaselt kehtestavad, rakendavad ja
haldavad pakendatud vee tootjad Codex Alimentariuse komisjoni poolt heakskiidetud
HACCP p6himdtetest lahtuvat alalist menetlust vdi menetlusi.

HACCP on teaduspdhine ja slisteemne sisteem, mille abil tuvastatakse pakendatud vee
ohutuse tagamiseks konkreetsed ohud tervisele ning meetmed nende ohtude
vahendamiseks. HACCP on vahend ohu hindamiseks ning selliste kontrollisisteemide
loomiseks, mis p&hinevad Idpptoodete testimise asemel pigem ennetamisele.

HACCP susteemi peab olema vdimalik kohandada muudatustega, nt
arengusuundadega seadmete projekteerimises, tddtlemistoimingutes véi tehnoloogias.

HACCP edukaks kohaldamiseks on vaja juhatuse ja tO6tajate taielikku pihendumust ja
kaasatust. Samuti on selleks vaja mitut valdkonda hdlmavat lahenemisviisi.

HACCP sisteemi kohaldamine on kooskdlas selliste kvaliteedijuhtimise silsteemide
rakendamisega nagu ISO 9000 seeria nduded ning see sobib hasti toiduohutuse
juhtimiseks sellistes siisteemides. HACCP on lisatud ka standardisse ISO 22000.

Kdiki HACCP susteemiga seotud dokumente tuleb sailitada vormingus, millele padevad
asutused saavad taotluse korral kergesti ligi.

HACCP siusteemi kontrollitakse ja uuendatakse requlaarselt, et tagada selle
asjakohasus ja ajakohasus.

Tootmise, todtlemise ja toodetega seotud dokumente sdilitatakse digusaktides
satestatud ajavahemiku jooksul (kui sellised satted on olemas) ja vihemalt 16pptoote
kogu olelusringi valtel.
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Codex alimentarius’e meetodid hélmavad 12 toimingut ja 7 pdhimdtet, mis on seotud

maaruse 852/2004 artikliga 5 alljargnevalt:

HACCP etapid

Pdhimotted

Maaruse 852/2004
artikkel 5

1. Moodustatakse HACCP
ruhm

2. Kirjeldatakse toodet

3. Maaratakse
kasutusotstarve

4. Koostatakse vooskeem

5. Vooskeem kinnitatakse
kohapeal

6. Loetletakse kdik iga
etapiga seotud véimalikud
ohud, teostatakse
ohuanaliiis ja kaalutakse
meetmete votmist tuvastatud
ohtude kontrollimiseks

1. POHIMOTE
Tehakse ohuanaltiis

artikli 5 16ike 2 punkt a

7. Maaratakse kindlaks
kriitilised kontrollpunktid

2. POHIMOTE
Méaaratakse kindlaks
kriitilised kontrollpunktid
(KKPd)

artikli 5 16ike 2 punkt b

8. Kehtestatakse iga kriitilise
kontrollpunkti jaoks kriitiline

piir

3. POHIMOTE
Kehtestatakse kriitilised
piirid

artikli 5 16ike 2 punkt c

9. Kehtestatakse iga kriitilise
kontrollpunkti jaoks
seiretoiming

4. POHIMOTE
Kehtestatakse slisteem
kriitilise kontrollpunkti
kontrollimise jalgimiseks

artikli 5 16ike 2 punkt d

10. Kehtestatakse
parandusmeetmed

5. POHIMOTE
Kehtestatakse
parandusmeede, mida
kohaldatakse juhul, kui seire
kaigus selgub, et kontroll
konkreetse kriitilise
kontrollpunkti tle puudub

artikli 5 16ike 2 punkt e

11. Kehtestatakse
kontrollitoimingud

6. POHIMOTE
Kehtestatakse

artikli 5 16ike 2 punkt f
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kontrollitoimingud HACCP
suisteemi tBhususe
kontrollimiseks.

12. Kehtestatakse 7. POHIMOTE artikli 5 I6ike 2 punkt g
dokumentide ja andmete Koostatakse dokumendid
sdilitamise suisteem k&igi nimetatud pdhimdotete

ja nende kohaldamisega
seotud menetluste ja
andmete kohta

3.2. Ettevalmistavad etapid

Parast juhatuselt heakskiidu saamist rakendab ettevéte jargmised viis etappi.
3.2.1. HACCP rihma moodustamine

Tootja tagab, et tal on olemas konkreetset toodet kasitlevad teadmised ja andmed
tbhusa HACCP kava valjatootamiseks. Selleks tuleks moodustada HACCP-alase
koolituse saanud ja mitut valdkonda hdlmav rihm.

Kui nimetatud teadmised kohapeal puuduvad, tuleks ekspertidenduandeid hankida
muudest allikatest (nt HACCP-alane kirjandus ja HACCP suunised, sh olemasolevad
riiklikud sektorip8hised HACCP suunised).

HACCP kava hdlmab kdiki ettevotte tegevusi alates tooraine vastuvétmisest kuni toote
tarbimiseni ning selles kasitletakse kdiki Uldisi ohukategooriaid (mikrobioloogilised,
keemilised ja fuusikalised ohud tervisele).

3.2.2. Toote kirjeldamine
Koostatakse pdhjalik tootekirjeldus, mis hdlmab jargmist olulist ohutusalast teavet:

- toorained: vesi, CO; ja lisatud mineraalained,?

- lubatud veetdotlusmeetodid,

- tootega kokkupuutuvad materjalid ja

- vastupidavus, ladustamistingimused ja turustamismeetodid.

3.2.3. Kasutusotstarbe méaratlemine
Kasutusotstarbe méaaratlemisel [&htutakse sellest, millisel otstarbel |16ppkasutaja voi -

tarbija toodet eeldatavalt kasutab. Teatavatel juhtudel tuleb arvesse vétta vahemkaitstud
elanikkonnarihmi (imikud, eritoitumisega inimesed).

3 Vaib joogiveele lisada ainult uuesti mineraliseerimise eesméargil.
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Tootekirjelduse ja selle kasutusotstarvet kasitleva dokumendi ndide on esitatud allpool:

Tootekirjelduse koostamisel tuleks eeskujuks votta jargmine tabel ja selles toodud

kiisimused.

Kéasitletavad teemad

Vastust vajavad kisimused

Tootenimi

Uldnimetus?

Looduslik mineraalvesi?
Allikavesi?
Toodeldud/ettevalmistatud vesi?

Muugikirjeldus

Magede allikavesi?
Kaevuvesi?
Karboniseeritud vesi?

Kasutusotstarve

Joomine?

Joomine péarast karboniseerimist?
Joomine parast magustamist?
Toiduvalmistamine?

LAppkasutajad

Elanikkond uldiselt?
Imikud?

Vahem kaitstud elanikud?
Konkreetsed riihmad?

Tootekirjeldus

Vee keemilised ja fulsikalis-keemilised
naitajad?

Lubatud kohaldatavad
veetdotlusmeetodid?

Susinikdioksiidi tase, titp ja paritolu?
Lisatud mineraalained?

Pakend Pakendi suurus ja maht?
Mudgipakendi tadp (nt klaas, plast,
metall, paber, puistematerjal)?
Korgi tidp (plast, alumiinium)?
Ruhmapakendi titp (puitpakend, kastid,
pakid)?
Veopakendi tiip (kaubaalused, imbris)?
Etikett Etiketi tiUp (paber, pollpropuleen) ja

kasutatud liim?
Reguleerivad nduded?

Toote sailivusaeg

Séilivusaja kestus?
Koodi kirjeldus?
Koodi tuup (tint, laser)?

Ladustamis- ja turustamistingimused

Siseruumides ladustamine?
Valitingimustes ladustamine?
Ladustamistemperatuuri vahemik?
Puistematerjal?

3.2.4. Vooskeemi koostamine
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HACCP rihm koostab vooskeemi iga taitmistoimingu jaoks eraldi.

Vooskeem hdlmab ko&iki konkreetses pakendis oleva konkreetse tootega (looduslik
mineraalvesi, allikavesi ja téddeldud vesi; karboniseerimata vdi karboniseeritud vesi)
seonduvaid tegevusi.

Sama vooskeemi vdib kasutada erinevate toodete jaoks, mille tootmisel kohaldatakse
sarnaseid tdétlemistoiminguid (nt toode, millel on kaks erinevat margistust vdi mis on
pakitud kahte rihmapakendisse).

HACCP kohaldamisel konkreetse toimingu suhtes tuleks pddrata tdhelepanu ka sellele
eelnenud ja jargnevatele toimingutele.
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Vooskeemi kinnitamine kohapeal
Tadpiline vooskeem vee villimisel

SISSETULEVKAUP
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KONTROLL e
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|'._ Pesuvahend

_________ [________, Desinisigant
LOPUTUS *—  Vesi
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| _LEHTER |

Filreentud Shi

________________

EETE EDASITOIMETAMINE
e
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| TATMINE |

|
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v

CBI0S 05 2009 — skeem — villtud vesi LAaDU
Kontrollitakse t66tlemistoimingute vastavust vooskeemile koéikides etappides ja kogu
protsessi viéltel ning vajaduse korral muudetakse vooskeemi.
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Vooskeemi peab kinnitama isik, kes omab piisavalt teadmisi té6tlustoimingute kohta.

Vooskeemi uuendatakse pidevalt, et selles kajastuksid kdik toodete ja tegevustega
seotud muudatused.

3.3. Seitse p6himaotet

Kaesolevas peatikis taidetakse jargmine tabel seitsme p&himdtte alusel.

Etapp | Oht | Risk | KM | KKP | Kriitilised | Seire | Parandus- | Téendamine | Dokumendid

# jah/ei | piirid meede

P1 P2 P3 P4 P5 P6

P7

Siinkohal peame maaratlema, mida tabelis kasutatavad luhendid tdhendavad (nt KM:
kontrollimeede/kontrollimeetmed)

3.3.1. Punktis 3.1 viidatud HACCP p6himdtted hdlmavad alljargnevat (vt ptk 1. 2).

3.3.1.a. Tuvastatakse ohud, mida tuleb valtida, kbérvaldada vO6i vadhendada
vastuvdetava tasemeni

HACCP rihm (vt esimest toimingut eespool) koostab nimekirja kdigi ohtude kohta, mis
vOivad iga toimingu kaigus esineda alates tootmise algusest kuni tarbimiseni, hdlmates
tootlemist, tootmist ja turustamist. Koiki vooskeemis néaidatud toiminguid (vt toiminguid 4
ja 5 eespool) hinnatakse ohutegurite esinemise seisukohast.

Seejarel teeb HACCP riihm ohuanaliitsi, et maaratleda HACCP kava jaoks ohud, mille
kdrvaldamine vdi vahendamine vastuvdetavale tasemele on oluline selleks, et
pakendatud vesi oleks ohutu.

Ohuanaluldsi kaigus tuleks véimaluse korral alati pdorata téhelepanu jargmisele:

— ohud, mis vdivad esineda ning kahjuliku tervisemdju ulatus riski hindamise
seisukohast,

— ohu pusimise vdi mikroorganismide paljunemise kvalitativne ja/vdi kvantitatiivne
hindamine,

— toksiinide ning keemiliste ja flusikaliste mdjurite teke vdi plsimine vees ja

— eespool nimetatut soodustavad tingimused.

Kaalutakse, milliseid kontrollimeetmeid (kui tGldse) saaks iga ohu vAhendamiseks vétta.
Teatavate ohtude vahendamiseks on vdib-olla vaja kohaldada rohkem kui {ht
kontrollimeedet ning Uhe konkreetse meetmega vdib vdhendada mitut ohtu.

Allpool on toodud naide vahendi kohta, mida saaks riski hindamisel kasutada:
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OHU esinemise TOENAOSUS RASKUSASTE
1 ebatdenaoline  ntiga 10 aasta jarel 1 madal nt oluline moju
2 vahetdendoline nt kord aastas tervisele puudub
3 mdnikord nt kord kuus 2 keskmine nt rahutus, iiveldus,
4 tdenéaoline nt kord nadalas kerge kdhulahtisus
5 sage nt kord paevas 3 kdrge (kriitiline)  nt arstiabi vajav haigus voi
vigastus
4 vaga kdrge nt rank moju tervisele; vdib olla
surmav
Raskusaste
1 (madal) | 2 (keskmine) | 3 (korge) | 4 (vaga kdrge)
v |1 (ebatbendoline) 1 2 3 4
> ' ~ FUNT
@ 2 (vahetbendoline) 2 4 6 8
<13 (mdnikord) 3 6 9
214 (t6endoline) 4 8
=15 (sage) 5

HACCP rihm v8ib otsustada, et ohud, mille esinemise tdendosus on vaike(nt vaiksem
kui 2) ei ole mérkimisvaarsed ning nende suhtes ei ole vaja votta konkreetseid
kontrollimeetmeid.

Etapp | Oht Risk | KM
#

P1

3.3.1.b. Maaratakse kriitilised kontrollpunktid selles etapis vOi nendes etappides,
mille kontrollimine on oluline ohtude valtimiseks, ko&rvaldamiseks voi
vastuvdetava tasemeni vahendamiseks

Kriitilise kontrollpunkti maaramiseks HACCP slisteemis vdib kasutada jargmist
otsustusskeemi, mis kajastab loogilist lahenemisuviisi.
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OTSUSTAMISSKEEM KRITILISTE KONTROLLPUNKTIDE (KKPd) MAARAMISEKS:
Allikas: codex alimentarius

K1: Kas selles tootmisetapis eksisteerib moéni oht?

Jah Ei =l KKP puudub (= STOPP*
K2: Kas eksisteerib tiks voi mitu ennetavat kontrollmeedet?
Ei Muuda toimingut, protsessi v8i toodet
] 7
Jah Kas selles etapis on kontroll vajalik toiduohutuse tagamiseks? = Jah
Ei > KKP puudub [ STOPP*
— K3: Kas toiming on mdeldud konkreetselt véimaliku ohu
| ennetamiseks vai selle vahendamiseks vastuvoetavale
tasemele? - Jah
Ei
| K4: Kas tuvastatud ohtudest tingitud reostuse esinemine voi
selle suurenemine lubamatule tasemele on tGendoline? **
Jah Ei = KKP puudub (| STOPP*
K5: Kas on tdendoling, et jargmise toiminguga korvaldatakse
tuvastatud ohud vai vihendatakse nende esinemine ==
vastuvﬁet@vale tasemele? **
Jah Ei —>| Kriitiline kontrollpunkt (KKP)

]

KKP puudub > STOPP*

* Liigu edasi kirjeldatud protsessis jdrgmise tuvastatud ohu juurde.
** Vaja on midratleda vastuvdetavad tasemed, vittes arvesse HACCP kava Gldisi eesmérke KKP

maératlemisel.

Otsustusskeemi tuleks rakendada paindlikult ja seda tuleks kriitiliste kontrollpunktide
maéaramisel kasutada juhisena. Kasutada voib ka muid meetodeid.

Sama ohtu v8ib kasitleda kontrolli teostamisega mitmes kriitilises kontrollpunktis.
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Etapp | Oht Risk | KM | KKP
# jah/ei

P1 P2

Kriitilise kontrollpunkti maaramise naited on toodud lisades.

3.3.1.c. Tuvastatud ohtude valtimiseks, koOrvaldamiseks vOi vdhendamiseks
kehtestatakse  kriitilistes kontrollpunktides kriitilised piirid
vastuvoetava taseme eraldamiseks tasemest, mis ei ole vastuvdetav

Kriitilised piirid mééaratakse ja kinnitatakse igas kriitilises kontrollpunktis. Kriitiliste piiride
kehtestamise Uksikasjad dokumenteeritakse.
Nimetatud kriitilised piirid on mdddetavad.

Mdnel juhul vBib konkreetse toiminguga olla seotud rohkem kui Uks kriitiline piir.

Etapp | Oht | Risk | KM | KKP | Kiriitilised
# jah/ei | piirid

P1 P2 P3

3.3.1.d. ToOtatakse valja tdhusad seiretoimingud ja rakendatakse neid kriitilistes
kontrollpunktides

Seire tdhendab kriitilise kontrollpunkti regulaarset médtmist voi jalgimist selle kriitiliste
piiride aspektist. Seire kdigus tuvastatakse kontrolli kadumine kriitilises kontrollpunktis.

Ideaalis peaks selle teabe seire abil saama siis, kui on veel aega teha muudatusi ja
tagada kontroll protsessi tle enne kui kriitilised piirid Gletatakse. Vdéimaluse korral tuleks
protsessis muudatusi teha siis, kui seiretulemused viitavad sellele, et kontroll kriitilises
kontrollpunktis vaheneb. Muudatused tuleks sisse viia enne kdrvalekalde esinemist.

Seireandmeid hindab selleks méaaratud isik, kellel on piisavalt teadmisi ja kes omab
volitusi vajaduse korral parandusmeetmete votmiseks. Kui seire ei ole jarjepidev, peab
seire maht vdi sagedus olema piisav selleks, et oleks tagatud kontroll kriitilises
kontrollpunktis.

Enamik kriitiliste kontrollpunktide seiretoiminguid peavad toimuma Kiiresti, sest need on
seotud veebipdhiste protsessidega ja pikaks anallitisiks ei ole aega. Mikrobioloogilisele
testimisele eelistatakse sageli flilisikalisi ja keemilisi mddtmisi, sest nende teostamine
toimub Kiiresti ja need viitavad sageli ka toote mikrobioloogilisele kontrollile.

Koik  kriitiliste  kontrollpunktide  seirega seotud andmed ja dokumendid
allkirjastab/allkirjastavad seiret teostav(ad) vastava vaéljabppe saanud isik(ud) ja
ettevbttepoolne/ettevbttepoolsed jarelevalve eest vastutav(ad) isik(ud). Andmete abil
tdendatakse, et tagatud on kontroll kriitilises kontrollpunktis.
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Etapp | Oht Risk | KM | KKP | Kriitilised | Seire
# jah/ei | piirid
P1 P2 P3 P4

3.3.1.e. Kavandatakse parandusmeetmed juhuks, kui seire tulemusel selgub, et
kriitiline kontrollpunkt ei ole kontrolli all.

HACCP susteemis kehtestatakse iga kriitilise kontrollpunkti jaoks konkreetsed
parandusmeetmed kdrvalekallete kasitlemiseks nende esinemise korral.

Nouetele mittevastava olukorra uuesti kontrolli alla saamiseks koostatakse
parandusmeetmete kava. Meetmetega tagatakse, et kriitiline kontrollpunkt saadakse
uuesti kontrolli alla. Meetmed hdlmavad ka selliste toodete nBuetekohast kasitlemist,
mida kdrvalekalle on mdjutanud.

Parandusmeetmed voivad olla ka kontrollivdimaluste voi standardite lGilevaatamine seire
sageduse suurendamine ja imberdpe.

Kdrvalekalde ja toote kasitlemise kord dokumenteeritakse HACCP aruannetes.

Etapp | Oht | Risk | KM | KKP | Kriitilised | Seire | Parandus-
# jah/ei | piirid meede
P1 P2 P3 P4 P5

3.3.1.f. Kehtestatakse kord, mida kohaldatakse requlaarselt alapunktides a—e
esitatud meetmete tdhususe kontrollimiseks

Lisaks seirele viiakse labi kontrollitoimingud.

HACCP siisteemi nfuetekohase toimimise kontrollimiseks kasutatakse kontrolli- ja
auditeerimismeetodeid, menetlusi ja teste, sh proovivéttu ja analtitsi. Kontrollitoiminguid
tuleks teostada piisavalt tihti, et kinnitada HACCP siisteemi tdhusat toimimist.

Kontrolli ei tohiks teostada sama isik, kes vastutab seire ja parandusmeetmete eest. Kui
teatud kontrollitoiminguid ei ole vBimalik ettevottesiseselt teostada, viivad selle ettevotte
nimel 1&bi valiseksperdid voi kvalifitseeritud kolmandad isikud.

Kontrollitoimingud on néaiteks:

HACCP kava ja sellega seotud dokumentide labivaatamine;
I6pptoodete mikrobioloogiliste andmete kontroll;
kdrvalekallete ja toote kasitlemise labivaatamine;

kinnitus selle kohta, et kriitilised kontrollpunktid on kontrolli all.

Etapp | Oht | Risk | KM | KKP | Kriitilised | Seire | Parandus- | Kontroll
# jah/ei | piirid meede
P1 P2 P3 P4 P5 P6
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3.3.1.0. Koostatakse toidukaitlemisettevdtte suurusele ja liigile vastavad
dokumendid ja kanded, millega tdendatakse alapunktides a—f esitatud
meetmete tdhusat rakendamist.

HACCP susteemi kohaldamise seisukohast on vaga oluline tBhus ja tépne
dokumendiregistri pidamine. Kik HACCP menetlused dokumenteeritakse. Dokumendid
ja arvestuse pidamine vastab toimingu iseloomule ja suurusele ning peab olema piisav
selleks, et ettevBte saaks tdendada, et HACCP siisteem on kasutusel ja seda
hallatakse.

Asjatundlikult valja téotatud HACCP suunismaterjale (nt sektoripbhised HACCP
juhendid) vodib lisada koostatavate dokumentide juurde eeldusel, et need materjalid
kasitlevad ettevotte konkreetseid toidukaitlemistoiminguid.

Dokumendid hélmavad muu hulgas

- ohuanallsi;
- kriitilise kontrollpunkti m&aramist;
- kriitilise piiri maaramist.

Registreeritud andmed kasitlevad muu hulgas

- kriitilise kontrollpunkti seiret;

- kdrvalekaldeid ja parandusmeetmeid,;

- teostatavate menetluste kontrolli;

- HACCP kava muudatusi;

- andmeid HACCP-ga seotud personali koolituse kohta.

Dokumenteerimissisteemi v@ib kaasata muudesse toimingutesse ja selles voib
kasutada olemasolevaid dokumente, nagu tarnimisarved ja kontrollnimekirjad, kuhu
margitakse naiteks toodete temperatuur.

Etapp | Oht | Risk | KM | KKP | Kriitilised | Seire | Parandus- | Kontroll | Dok
# jah/ei | piirid meede

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7

3.4 Meetodite naited

HACCP meetodite illustreerimiseks on valitud kolm eri liiki ohtu, mis on seotud
konkreetse etapiga.
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3.4.1. Mikrobioloogiline oht vee ladustamise etapis (vooskeemis hallilt varjutatud)

Naidetes vOetakse arvesse jargmisi eeldusi:

- allikas on tsna hasti kaitstud (mittekarstiline lubjakivi),
- vee ja muilgipakendi materjaliga kokkupuutuvat dhku filtreeritakse,

- tdodtajad on labinud vajalikul tasemel hligieenialase koolituse,
- vee mahutis viibimise aeg on luhike.

Toiming Ohud P | S| R | Kontrollimeetmed
Vee Reostus/pbhjustaja:
ladustamine | < Kolibakterid, mille p&hjuseks on:
0 inimese pdhjustatud reostus 1|2 | 2 | Hugieenialase koolituse kava
hooldustoimingute/proovivétu kaigus ja huigieenialane kord
X E. coli 0157, mille pdhjuseks on:
0 inimese pdhjustatud reostus 1 | 3 | 3 | Hugieenialase koolituse kava
hooldustoimingute/proovivotu kaigus ja higieenialane kord
<> Parmiseened, mille p&hjuseks on: 3
0 Ohureostus 2 | 1| 2 | Ohufiltrite hooldamine
X Hallitusseened, mille pdhjuseks: B
0 0Ohureostus 2 | 1 | 2 | Ohufiltrite hooldamine
s Vetikad, mille p&hjuseks on: B
0 0Ohureostus 2 | 1| 2 | Ohufiltrite hooldamine
X Tsuianobakterid, mille pdhjuseks on: B
0 0Ohureostus 2 | 3 | 6 | Ohufiltrite hooldamine
Paljunevad:
<> kolibakterid 1|2 |2 | Maksimaalne ladustamisaeg
X E. coli 0157 1|3 | 3 | Veemahuti hugieeniline
X parmiseened 1|11 |disain
<> hallitusseened 1111
<> vetikad 1111
% tsuanobakterid 133
Markused:
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- Selles etapis tuleb uuringute kaigus hinnata ka keemilisi ja fUlusikalisi

ohutegureid.
- P = ohuteguri esinemise tdenaosus
- S =ohuraskusaste
- R=Pkorda S

Selle ohuanaltiiisi tulemusel voib HACCP rihm otsustada, et ohud, mille R-vaértus on 3
vOi kérgem, on markimisvaarsed. Sellisel juhul on
e E. coli O157 jatstianobakteritega saastumine ning
e E. coli 0157 jatstianobakterite paljunemine

ohud, midatuleb vétida, kérvaldada voi vahendada vastuvdetava tasemeni.

Toiming Ohud Riski tase (R) Kontrollimeetmed |
J
Vee E. coli O157-ga saastumine Hugieenialase koolituse | |
ladustamine 3 kava jall
hooldustoimingute /| |
Tslianobakteritega proovivétmise kord
saastumine
6
Filtrite hooldamine
E. coli O157 paljunemine 3 Vee maksimaalne
mahutis hoidmise aeg
ja mahuti higieeniline
disain
Tslianobakterite Vee maksimaalne
paljunemine 3 mahutis hoidmise aeg

ja mahuti hugieeniline
disain

Selle néite puhul uuring siinkohal 18peb, sest nende nelja konkreetse ohu puhul e ole vee
ladustamise etappi kriitiliseks kontrollpunktiks peetud.
Kui protsessi vOi selle keskkonda oluliselt muudetakse, tuleks teha uus hindamise, mis
vOib andateistsuguseid tulemusi.
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3.4.2. Keemiline oht vee t66tlemise etapis, kus eemaldatakse fluoriid (<1,5 mikrogrammi/liiter) (vooskeemis hallilt varjutatud)

Etapp Oht P |S |R | Kontrollimeetmed
Fluoriidi % Alumiiniumi vabanemine aktiveeritud 1 |3 |3 | Aktiveeritud alumiiniumoksiidi
valikadsoprtsioon alumiiniumoksiidist esimesel kasutamisel ja ostuspetsifikatsioonide jargimine
aktiveeritud parast iga regenereerimist ebapiisava Vastupesu kaivitamisel
alumiinium- loputuse tottu NOuetekohane loputus pérast
oksiidile regenereerimist
2 |3 |6
% Fluorid ei adsorbeeru aktiveeritud Voolukiiruse vahendamine alla
alumiiniumoksiidi killastuse tottu kehtestatud maksimumekiiruse
Regenereerimine
kindlaksméaératud vee
filtreerimismahu juures
Adsorptsioonikeskkonna
1 2 2 vahetamine vajaduse korral
< Regenereerimisele jargnenud ebapiisavast
loputusest  tingitud  naatriumhidroksiidi NOuetekohane loputus  pérast

jal/vdi vaavelhappe reostus

regenereerimist

Selle ohuanalldsi tulemusel voib HACCP rihm otsustada, et ohud, mille R-vaartus on 3 vdi krgem, on markimisvaarsed. Sellisel juhul on
¢ alumiiniumi vabanemine aktiveeritud alumiiniumoksiidist esimesel kasutamisel ja parast iga regenereerimist ebapiisava loputuse tottu

ning

e see, et fluoriid ei adsorbeeru alumiiniumoksiidi kiillastuse téttu
ohud, mida tuleb valtida, kdrvaldada vdi vahendada vastuvoetava tasemeni.

Etapp

Oht

Riski Kontrollimeede

tase (R)

KKP jah/ei
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Fluoriidi Alumiiniumi Aktiveeritud alumiiniumoksiidi | K1: jah
valikadsoprtsioon | vabanemine ostuspetsifikatsioonide jargimine K2: jah
aktiveeritud aktiveeritud Vastupesu kaivitamisel K3: jah
alumiinium- alumiiniumoksiidist Nouetekohane loputus parast K5: ei
oksiidile esimesel kasutamisel regenereerimist -> KKP
ja parast iga
regenereerimist
ebapiisava loputuse
tottu
Fluoriid ei adsorbeeru | 6 Voolukiiruse vahendamine alla | K1: jah
aktiveeritud kehtestatud maksimumkiiruse K2: jah
alumiiniumoksiidi Regenereerimine vee | K3:jah
killastuse tottu kindlaksmaaratud filtreerimismahu | K5:ei
juures -> KKP
Adsorptsioonikeskkonna
vahetamine vajaduse korral

Selles naites on etapp, mis sisaldab fluoriidi valikadsoprtsiooni aktiveeritud alumiiniumoksiidile, maaratud kriitiliseks kontrollpunktiks seoses
kahe jargmise markimisvaarse ohuga:
¢ alumiiniumi vabanemine aktiveeritud alumiiniumoksiidist esimesel kasutamisel ja parast iga regenereerimist ebapiisava loputuse tottu,
o fluoriid ei adsorbeeru aktiveeritud alumiiniumoksiidi kiillastuse tottu.
Kui protsessi vOi vee koostist oluliselt muudetakse, tuleks teha uus hindamine, mis v8ib anda teistsuguseid tulemusi.

Etapp Oht Riski Kontrollimeede KKP Kriitilised piirid
tase jah/ei
(R)
Fluoriidi Alumiiniumi 3 Aktiveeritud jah Maaratud minimaalne
valikadsoprtsioon | vabanemine alumiiniumoksiidi voolukiirus
aktiveeritud aktiveeritud ostuspetsifikatsioonide
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alumiinium-
oksiidile

alumiiniumoksiidist
esimesel
kasutamisel ja
parast iga
regenereerimist
ebapiisava
loputuse tottu

jargimine
Vastupesu kaivitamisel
Nouetekohane loputus

parast iga
regenereerimist

Maaratud minimaalne
loputusaeg

Fluoriid ei
adsorbeeru
aktiveeritud
alumiiniumoksiidi
killastuse tottu

Voolukiiruse
vahendamine alla
kehtestatud
maksimumkiiruse
Regenereerimine  vee

kindlaksmaaratud
filtreerimismahu juures
Adsorptsioonikeskkonna
vahetamine  vajaduse
korral

jah

Maéaratud maksimaalne
voolukiirus vastavalt
konkreetsele kaitisele

Méaaratud maksimaalne
filtreerimismaht vastavalt
vee koostisele ja
keskkonna omadustele

Parast kriitiliste piiride maaratlemist tuleb kehtestada ja rakendada tdhusaid seiretoiminguid:

Etapp Oht Riski | Kontrollimeede KKP Kriitilised Seire

tase jah/ei piirid

(R)
Fluoriidi Alumiiniumi 3 Aktiveeritud jah Minimaalne Vee
valikadsoprtsioon | vabanemine alumiiniumoksiidi voolukiirus loputusmaht:
aktiveeritud aktiveeritud ostuspetsifikatsioonide voolukiiruse
alumiinium- alumiiniumoksiidist jargimine Minimaalne seire ja
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oksiidile

esimesel loputusaeg loputusaja
kasutamisel ja seire
parast iga
regenereerimist
ebapiisava
loputuse tottu
Fluoriid ei 6 Voolukiiruse jah Maaratud Voolukiiruse
adsorbeeru vahendamine alla maksimaalne maodtmine
aktiveeritud kehtestatud voolukiirus
alumiiniumoksiidi maksimumekiiruse vastavalt
kullastuse tottu konkreetsele
kaitisele
Veemahu
Regenereerimine vee Maaratud madtmine
kindlaksmaaratud maksimaalne
filtreerimismahu juures filtreerimismaht
vastavalt vee
koostisele ja
keskkonna
omadustele

Seejarel tuleb kehtestada parandusmeetmed juhuks, kui seire tulemusel selgub, et kriitiline punkt ei ole kontrolli all:

Etapp Oht Riski | KM KKP | Kriitilised piirid | Seire Parandusmeede
tase jah/ei
(R)
Valikadsoprtsioon | Alumiiniumi 3 Ostuspetsifikatsioonide | jah Vee loputusmaht | Vee Jatkata loputamist,
aktiveeritud vabanemine jargimine (méaaratletakse loputusmaht | kuni saavutatakse
alumiinium- aktiveeritud hiljem), millega vee minimaalne
oksiidile alumiiniumoksiidist saavutatakse loputusmakht.
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esimesel maaruse kohane
kasutamisel ja Ulemmaar Tuvastada
parast iga 200 mikrogrammi pbhjused, miks
regenereerimist alumiiniumi liitri maéaratud
ebapiisava vee kohta. parameetreid ei
loputuse tottu jargitud:
voolukiirused ja
loputusajad.
Votta
parandusmeetmeid.
Fluoriid ei 6 Voolukiiruse jah Voolukiirus Voolukiiruse | Muuta voolukiirust
adsorbeeru vahendamine alla vastavalt modtmine ja jatta kdrvale
aktiveeritud kehtestatud konkreetsele tooted, mis on
alumiiniumoksiidi maksimumekiiruse kaitisele valmistatud parast
kullastuse tottu seda, kui
moo&tmised viimati
naitasid, et Kriitilisi
piire ei ole Uletatud.
Peatada tootmine
ja jatta korvale
Regenereerimine vee Maksimaalne Veemahu tooted, mis on
kindlaksmaaratud filtreerimismaht madtmine toodetud péarast

filtreerimismahu juures

vastavalt vee
koostisele ja
keskkonna
omadustele

seda, kui maht
Uletas kriitilise piiri.
Teostada
regenereerimine ja
jatkata tootmist.
Selgitada valja
pohjused, miks
veemahu
kindlaksmaaratud
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parameeter Uletati.
Votta
parandusmeetmeid.

Seejarel kehtestatakse kord, mida kohaldatakse requlaarselt eespool kirjeldatud meetmete téhusa toimimise kontrollimiseks:

Etapp Oht Risk | KM KKP | Kriitilised piirid | Seire Parandus- Kontroll
# jah/ei meede
valik- Alumiiniumi | 3 Ostu- jah Vee loputusmaht | Vee loputusmaht | Jatkata Alumiiniumi
adsoprtsioon | yaphanemine spetsifikatsi (mé&aratletakse loputamist, doseerimine
aktiveeritud . . . . . . .
alumiinium- aktiveeritud oonide hiliem), millega kuni vette kindlaks-
oksiidile alumiinium- jargimine saavutatakse saavutatakse | méaaratud
oksiidist ulemmaar 200 minimaalne ajavahemike
esimesel mikrogrammi vee jarel
kasutamisel alumiiniumi liitri loputusmaht veendumaks,
ja parast iga vee kohta, nagu et alumiiniumi
regenereeri on satestatud tase on
mist suunistes, milles vaiksem kui
ebapiisava kasitletakse 200 mikro-
loputuse aktiveeritud grammi liitri
tottu alumiiniumoksiidi vee kohta,
kasutamise nagu on
tingimusi fluoriidi maaruses
eemaldamisel satestatud.
looduslikust
mineraalveest ja
allikaveest Protsessi
siseaudit
Fluoriid ei 6 Voolukiiruse | jah Voolukiirus Voolukiiruse Muuta Fluoriidi
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adsorbeeru
aktiveeritud
alumiinium-
oksiidi
killastuse
téttu

vahendamin
e alla
kehtestatud
maksimum-
kiiruse

Regenereer
imine  vee
kindlaksma
aratud
filtreerimism
ahu juures

vastavalt
konkreetsele
kaitisele

Maksimaalne
filtreerimismaht
vastavalt vee
koostisele ja
keskkonna
omadustele

modtmine

Veemahu
modtmine

voolukiirust ja
jatta korvale
tooted, mis on
toodetud
parast seda
kui
modtmised
viimati
naitasid, et
kriitilisi piire ei
ole Uletatud.

Peatada
tootmine ja
jatta kdrvale
tooted, mis
toodeti parast
seda, kui
mabht Uletas
kriitilise piiri.
Teostada
regenereerimi
ne ja jatkata
tootmist.

doseerimine
vette kindlaks-
maéaaratud
ajavahemike
jarel
veendumaks,
et fluoriidi tase
on vaiksem kui
1,5 mikro-
grammi liitri
vee kohta,
nagu on
maaruses
satestatud.

Protsessi
siseaudit

Tabeli 16pus esitatakse dokumendid ja andmed, mis on vajalikud eespool kirjeldatud meetmete tdhusa kohaldamise tagamiseks:

Etapp

Ont

Risk
#

KM

Kriitilised piirid

Seire

Parandus- Kontroll

meede
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jah/
ei
Valik- Alumiiniumi Ostu- jah | Vee loputusmaht Vee Jatkata Alumiiniumi Aktiveeritud
adsoprtsioon | vabanemine spetsifikatsi (mé&aratletakse loputus- | loputamist, doseerimine alumiinium-
aktiveeritud | aktiveeritud oonide hiliem), millega maht kuni vette kindlaks- | oksiidi
alumiinium- | 51y miiniumok jargimine saavutatakse saavutatakse | maaratud ostuspetsifikats
oksiidile siidist tilemmaar 200 minimaalne | ajavahemike | ioonid,
esimesel mikrogrammi vee jarel regenereerimis
kasutamisel alumiiniumi liitri vee loputusmaht. | yeendumaks, | e kord,
ja parast iga kohta , nagu on et alumiiniumi | filtreerimise
regenereerim satestatud tase on kord,
ist ebapiisava suunistes, milles vaiksem kui analtusi-
loputuse tottu kasitletakse 200 mikrogra | meetodid,
aktiveeritud mmi liitri vee mitmesugused
alumiiniumoksiidi kohta. seire- ja
kasutamise kontrolli-
tingimusi fluoriidi Protsessi andmed
eemaldamisel siseaudit
looduslikust
mineraalveest ja
allikaveest.
Fluoriid ei Voolukiiruse | jah | Voolukiirus Voolu- Muuta Fluoriidi Aktiveeritud
adsorbeeru vahendamin (mé&aratletakse kiiruse voolukiirust doseerimine alumiinium-
aktiveeritud e alla hiliem vastavalt moGtmine | ja jatta vette oksiidi
alumiiniumok kehtestatud konkreetsele kbrvale kindlaksmaara | ostuspetsifikats
siidi maksimum- kaitisele) tooted, mis tud ioonid,
kullastuse kiiruse on toodetud ajavahemike regenereerimis
tottu parast seda, | jarel e kord,
kui veendumaks, | filtreerimise

modtmised

et fluoriidi tase

kord, analtusi-
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Regenereer
imine vee
kindlaks-
maaratud
filtreerimis-
mahu
juures

Maksimaalne
filtreerimismaht
(maaratletakse
hiljem vastavalt vee
koostisele ja
keskkonna
omadustele)

Veemahu
moodtmine

viimati
naitasid, et
kriitilisi piire
ei ole
Uletatud.

Peatada
tootmine ja
jatta korvale
tooted, mis
toodeti
parast seda,
kui maht
Uletas
kriitilise piiri.
Teostada
regenereeri-
mine ja
jatkata
tootmist.

on vaiksem
kui

10 mikrogram
mi liitri vee
kohta.

Protsessi
siseaudit

meetodid,
mitmesugused
seire- ja
kontrolli-
andmed
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3.4.3. Fuusikalised ohud (klaasikillud) pudelite pesemise/loputamise etapis

Etapp

Ont

Kontrollimeetmed

Pudelite
pesemise/loputamise
etapp

R/
0.0

Pudelites on klaasikillud parast loputamist, sest:

0 loputusseade on rikkis
0 klaasikild ei paase valja (oma kuju tottu)

0 klaasikillud tekivad loputusseadmest valjudes

w|T
W wm
© 0

Loputusseadme hooldus

Selle ohuanaltsi tulemusel véib HACCP riihm otsustada, et ohtusid, mille R-vaartus on 3 vdi kdrgem, tuleks pidada

markimisvaarseteks. Sellisel juhul (R = 9) see, et:
e pudelites on klaasikillud parast loputamist, sest:
0 loputusseade on rikkis
0 klaasikild ei paase valja (oma kuju tottu)
0 klaasikillud tekivad loputusseadmest valjudes
on oht, mida tuleb véaltida, kdrvaldada vdi vihendada vastuvfetava tasemeni.

Etapp Oht Riski tase (R) Kontrollimeetmed KKP jah/ei
Pudelite % Pudelites on|9 Loputusseadme hooldus | K1: ei*
pesemise/loputamise klaasikillud parast Kas selles etapis on

etapp

loputamist, sest:

0 loputusseade
on rikkis

o klaasikild ei
paase vdlja
(oma kuju
tottu)

o klaasikillud
tekivad
loputusseadm
est valjudes

kontroll ohutuse
tagamiseks vajalik? : Jah

* Loputusseadme
hooldus ei ole meede,
mis aitab tuvastatud ohtu
valtida, kdrvaldada voi
vahendada vastuvdetava
tasemeni koigil kirjeldatud
juhtudel (nt probleem
kujuga).
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HACCP rihm v6ib otsustada, et tuvastatud méarkimisvaarset ohtu ei saa selles etapis taielikult kontrollida ja et protsessi tuleb muuta.
Selline otsus tingib Uhe kontrollietapi (nt automaatse) lisamise pesurist/loputusseadmest valjumisel.

Selleks, et kirjeldada protsessi muutmist ja selle mdju toiduohutusele, késitletakse sama ohtu selles uues protsessietapis:

Etapp Oht P| S| R | Kontrollimeetmed

Automaatne + Pudelites on klaasikillud parast loputust kontrollimasina | 1 | 3 | 3 | Kontrollimasina hooldus

kontroll pesurist/ rikke tottu Kontrollimasinat kaitava tootaja koolitus
loputusseadmest

valjumisel

Selle ohuanaliidsi tulemusel véib HACCP riihm otsustada, et ohud, mille R-vaartus on 3 vdi kdrgem, on markimisvaarsed ohud.
Sellisel juhul on
e Kklaasikildude pusimine péarast loputust kontrollimasina rikke t6ttu oht, mida tuleb valtida, kérvaldada vdi vahendada
vastuvbetava tasemeni.

Etapp Oht Riski tase (R) Kontrollimeetmed KKP jah/ei
Automaatne kontroll < Pudelites on |3 Kontrollimasina hooldus K1: jah
pesurist/ klaasikillud parast Kontrollimasinat  kéitava | K2: jah
loputusseadmest loputust tootaja koolitus -> KKP
valjumisel kontrollimasina rikke

tottu

Selle naite puhul on automaatse kontrolli etapp méaaratud kriitiliseks kontrollpunktiks kindlaksmé&aratud markimisvaarse ohu osas.

Etapp Oht Riski tase (R) Kontrollimeetmed | KKP jah/ei Kriitilised piirid
Automaatne « Pudelites |3 Kontrollimasina Jah Tuhjades pudelites ei ole klaasi kilde
kontroll pesurist/ on hooldus kontrollietapi labimisel
loputusseadmest klaasikillud Kontrollimasinat
véljumisel parast kaitava tootaja

loputust koolitus

kontrollima
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sina rikke

tottu

Parast kriitiliste piiride mé&aratlemist tuleb kehtestada tdhusad seiretoimingud ja neid rakendada:

Etapp Oht Riski tase | Kontrollimeetmed | KKP jah/ei | Kriitilised piirid Seire
(R)

Automaatne + Pudelites |3 Kontrollimasina Jah Tuhjades pudelites ei ole | Testitakse regulaarselt
kontroll pesurist/ on hooldus klaasikilde kontrollietapi vOimet tuvastada ja
loputusseadmest klaasikillu Kontrollimasinat l&bimisel valja praakida tahtlikult
véljumisel d péarast kaitava tootaja saastatud tiihjad

loputust koolitus pudelid (testpudelid)

kontrollim

asina rikke

tottu

Seejarel tuleb kehtestada parandusmeetmed juhuks, kui seire tulemusel selgub, et kriitiline punkt ei ole kontrolli all:

Oht Riski tase | Kontrollimeetmed | KKP jah/ei | Kriitilised piirid Seire Parandus-
(R) meetmed
Automaatne + Pudelites on | 3 Kontrollimasina Jah Tuhjades pudelites | Testitakse Peatada
kontroll pesurist/ klaasikillud hooldus ei ole klaasikilde regulaarselt tootmine ja jatta
loputusseadmest parast Kontrollimasinat kontrollietapi vOimet tuvastada | kdrvale tooted,
valjumisel loputust kaitava tootaja labimisel ja vélja praakida | mis toodeti
kontrollimasi koolitus tahtlikult parast viimast

na rikke tottu

pudelid
(testpudelid)

saastatud tihjad

edukat testimist
(vajaduse korral
votta turult tagasi
tootmisalast
valjunud
I6pptooted).
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Voimaluse korral
kontrollida uuesti
kahtlusttekitavaid
taidetud pudeleid
(kui see ei ole
voimalik,
havitada need
pudelid).
Kalibreerida
kontrollimasin
uuesti ning
testida
kahtlusttekitavaid
tiihje pudeleid
uuesti. Jatkata
tootmist.
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Etapp Oht Risk | Kontrollimeetmed | KKP | Kriitilised Seire Parandus- Kontroll
# jah/ei | piirid meetmed
Automaatrfé V¢ V14— LORIISyaRRsns rukkimighntrollimasina Jah | Tuhjades Testitakse Peatada Protsessi
kontroll pesurist/ on hooldus pudelites ei regulaarselt | tootmine ja jatta | siseaudit.
loputusseadmest klaasikill Kontrollimasinat ole voimet kdrvale tooted, Klaasiga
véljumisel ud parast kéaitava tootaja klaasikilde tuvastada ja | mis toodeti seotud
loputust koolitus kontrollietapi | valja parast viimast kaebuste
kontrolli labimisel praakida edukat testimist | labivaatamine
masina tahtlikult (vajaduse korral
rikke saastatud vOtta turult tagasi
tottu tuhjad tootmisalast
pudelid valjunud
(testpudelid) | I6pptooted).

Voéimaluse korral
kontrollida uuesti
kahtlusttekitavaid
taidetud pudeleid
(kui see ei ole
voimalik,
havitada need
pudelid).
Kalibreerida
kontrollimasin
uuesti ning
testida
kahtlusttekitavaid
tihje pudeleid
uuesti. Jatkata
tootmist.

Seejarel kehtestatakse kord, mida kohaldatakse regulaarselt eespool kirjeldatud meetmete t6husa toimimise kontrollimiseks.

Tabeli I6pus esitatakse dokumendid ja andmed, mis on vajalikud eespool kirjeldatud meetmete tdhusa kohaldamise tagamiseks:

Etapp Oht Risk # | KM KKP Kriitilised | Seire Parandus- Kontroll | Dokumendid
jah/ei piirid meetmed
Automaatne s Pudelites | 3 Kontrolli- jah Tihjades Testitakse Peatada Protsessi | Nt tootja koostatt
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kontroll pesurist/
loputusseadmest
valjumisel

on
klaasikill
ud parast
loputust
kontrolli-
masina
rikke

tottu

masina
hooldus
Kontrolli-
masinat
kaitava
tootaja
koolitus

pudelites
ei ole
klaasikilde
kontrollieta
pi labimisel

regulaarselt
vlBimet
tuvastada ja
valja
praakida
tahtlikult
saastatud
tihjad
pudelid
(testpudelid

)

tootmine ja
jatta kérvale
tooted, mis
toodeti parast
viimast edukat
testimist
(vajaduse
korral votta
turult tagasi
tootmisalast
valjunud
I6pptooted).
Vdimaluse
korral
kontrollida
uuesti
kahtlusttekitav
aid taidetud
pudeleid (kui
see ei ole
voimalik,
havitada need
pudelid).
Kalibreerida
kontrollimasin
uuesti ning
testida
kahtlusttekitav
aid tuhje
pudeleid
uuesti. Jatkata
tootmist.

siseaudit
Klaasiga
seotud
kaebuste
labivaata
mine

kasutusjuhend,
hooldustoiminguc
andmed, mitmesi
seire- ja
kontrollidokumen
koolitusega seotL
andmed,
kalibreerimisandr
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4. JAOTIS. Viited

4.1. Raamatud

- D. Senior & N .Dege, Technology of Bottled Water. 2. TRUKK, Blackwell Publishing
2005 — ISBN 1-4051-2038-X. Kolmas trikk ilmub 2011. aastal.

- D. Tampo. Les eaux conditionnées. Tec & Doc Lavoisier 1992 — ISBN 2-85206-801-X.

4.2. Uldised toitu kasitlevad Gigusaktid ja codex alimentarius’ega seotud dokumendid

4.2.1. EU suunised head huigieenitava kasitlevate tihenduse juhiste valjatodtamise kohta

4.2.2. Komisjoni maarus (EU) nr 2023/2006, 22. detsember 2006, toiduga
kokkupuutumiseks ettendhtud materjalide ja esemete heade tootmistavade kohta ning
Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 1935/2004 toiduga kokkupuutumiseks
ettenahtud materjalide ja esemete kohta

4.2.3. Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 1924/2006, 20. detsember 20086,
toidu kohta esitatavate toitumis- ja tervisealaste vaidete kohta

4.2.4. Euroopa Parlamendi ja ndukogu méaarus (EU) nr 1925/2006, 20. detsember 2006,
vitamiinide, mineraaltoitainete ja teatud muude ainete toidule lisamise kohta

4.2.5. Komisjoni maarus (EU) nr 282/2008, 27. marts 2008, toiduga kokkupuutumiseks
ettenahtud ringlussevoetud plastist materjalide ja esemete kohta

4.2.6. FAO/WHO 2005 Guidance to governments on the application of HACCP in small
and/or less-developed food businesses — FAO Food and nutrition paper nr 86

4.2.7. Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 852/2004, 29. aprill 2004, toiduainete
hlgieeni kohta

4.2.8. Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarus (EU) nr 1935/2004, 27. oktoober 2004,
toiduga kokkupuutumiseks ettenahtud materjalide ja esemete kohta

4.2.9. Euroopa Parlamendi ja ndukogu méaarus (EU) nr 178/2002, 28. jaanuar 2002, millega
satestatakse toidualaste digusnormide Uldised pShimétted ja nduded, asutatakse Euroopa
Toiduohutusamet ja kehtestatakse toidu ohutusega seotud menetlused

4.2.10. Euroopa Parlamendi ja ndukogu direktiiv 2000/13/EU, 20. marts 2000, toidu
margistamist, esitlemist ja reklaami kasitlevate liikmesriikide digusaktide Uhtlustamise kohta

4.2.11. Komisjoni direktiivides 2000/63/EU ja 96/77/EU séatestatud susinikdioksiidi ja
mineraalsoolade puhtusekriteeriumid
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4.2.12. Codex alimentarius ja FAO/WHO alustekstid toiduhligieeni kohta, sh Recommended
international code of practice — General principles of food hygiene (CAC/RCP 1-1969, Rev. 4,
2003) ning Hazard analysis and critical control point (HACCP) system and guidelines for its
application

4.2.13. Esimene aruanne liikmesriikide tootevastutust kasitlevate digus- ja haldusnormide
uhtlustamist kasitleva ndukogu direktiivi kohaldamise kohta (ELi direktiiv 85/374)

4.2.14. 1SO/TS 22002-1:2009. Prerequisite programmes on food safety

4.3. Pakendatud vett kasitlevad konkreetsed 6igusaktid, suunised ja standardid

4.3.1. Euroopa Parlamendi ja néukogu direktiiv 2009/54/EU, 18. juuni 2009, loodusliku
mineraalvee kasutamise ja turustamise kohta (uuesti sénastatud)

4.3.2. Komisjoni m&arus (EL) nr 115/2010, 9. veebruar 2010, millega satestatakse
aktiveeritud alumiiniumoksiidi kasutamise tingimused fluoriidi eemaldamiseks looduslikust
mineraalveest ja allikaveest

4.3.3. Komisjoni direktiiv 2003/40/EU, 16. mai 2003. aasta, milles kehtestatakse loodusliku
mineraalvee komponentide loetelu, kontsentratsioonipiirid ja margistamise nduded ning
osooniga rikastatud dhu kasutustingimused loodusliku mineraalvee ja allikavee todtlemisel

4.3.4. Guidelines on the conditions for using activated alumina for the removal of fluoride
from Natural Mineral Waters and Spring Waters (14. detsember 2007)

4.3.5. Noukogu direktiiv 98/83/EU, 3. november 1998, olmevee kvaliteedi kohta

4.3.6. WHO Guidelines for Drinking-water Quality (incorporating first and second addenda
to fourth edition)

4.3.7. Codex Standard for Natural Mineral Waters (STAN108 — 1981, Revisions 1997,
2008)

4.3.8. Codex General standard for bottled/packaged drinking waters (other than NMW)
(CODEX STAN 227-2001)

4.3.9. Code of hygienic practice for collecting, processing and marketing of natural mineral
waters (CAC/RCP 33-1985)

4.3.10. Codex Code of hygienic practice for bottled/packaged drinking waters (other than
NMW) (CAC/RCP 48-2001)

4.3.11. Euroopa Parlamendi ja nGukogu maarus (EL) nr 1169/2011, 25. oktoober 2011,
milles kasitletakse toidualase teabe esitamist tarbijatele
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4.4, Muud kasulikud viitedokumendid

4.4.1. BSDA (British Soft Drinks Association) 2006. Industry guide to good hygiene
practice: bottled water.

4.4.2. NFI (Nederlandse Frisdranken Industrie) 2006. Hygiénecode natuurlijk mineraal-en
bronwater.

4.4.3. MINERACQUA 2005. Manuale di corretta prassi igienica sulle acque minerali
naturali confezionate.

4.4.4. NSAI (National Standards Authority of Ireland 2005. Irish standard specification for
packaged water.

4.4.5. IBWA (International Bottled Water Association) 2009. Bottled water code of practice.

4.46. GBWA — EBWA (German Bottled Watercooler Association — European Bottled
Watercooler Association 2005. Code of good hygiene practice for water cooler companies.

4.4.7. CFIS (Canadian Food Inspection Agency) 2003. Code of hygienic practice for
commercial prepackaged and non-prepackaged water and appendices
(www.inspection.gc.ca).

4.4.8. BSDA (British Soft Drinks Association) 2002. Guide to good bottled water standards.

4.4.9. IBWA (International Bottled Water Association) 2005. Plant Technical Reference
Manual.

4.4.10. Guide autocontrble des entreprises de la production des eaux embouteillées, des
boissons rafraichissantes et des jus de fruits et nectars, draft 2, FIEB-VIWF.
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KASUTATUD MOISTED

Allikas — pdhjavee looduslik pinnaletuleku koht

Allikavesi — vesi, mis on mdeldud inimestele tarbimiseks looduslikus olekus ning mis parineb
maa-alusest veekihist vdi veevdtukohast ja jbuab maapinnale allikatena, kust seda
ammutatakse tUhe voi mitme loodusliku v&i puuritud ava kaudu ning villitakse
pudelitesse/pakendatakse veevotukohas

Avatud pudelite ala — tootmisala, kus toimub korkideta pudelite transportimine, loputamine,
taitmine ja korkimine ning kus on soovitatav tagada kontrollitud keskkond

Desinfitseerimine — mikroorganismide arvu vahendamine keemiliste vahendite ja/vdi
futsikaliste meetodite abil

Eeltingimusprogramm — po&hitingimused ja -meetmed, mis on vajalikud hugieenilise
keskkonna tagamiseks kogu toiduahelas nii, et oleks tagatud ohutute, inimtoiduks ettenahtud
toodete tootmine, kaitlemine ja pakkumine

Ennetusmeetmed — meede/meetmed, mida vOetakse ohu kdrvaldamiseks vdi selle
vahendamiseks vastuvbetava tasemeni

Ettevdte — sobiv(ad) hoone(d), ala(d) voi imbrus, kus villimiseks ettenédhtud vett kogutakse,
téodeldakse ja villitakse

FIFO/FEFO (First in First Out / First Expired First Out)- lihtjarjekorra (FIFO) p&himdte /
aegumisjarjekorra (FEFO) pdhimbte

HEPA-filter — suure kasuteguriga 6hufilter mikroosakeste puidmiseks

Higieen — kdik meetmed, mis on vajalikud vee ohutuse ja tervislikkuse tagamiseks
ettevalmistamise, toé6tlemise, tootmise, transportimise, turustamise ja milgi etapis

Jalgitavus — konkreetse thiku ajaloo, kasutamise v&i asukoha jalgimine

Kaarjas pind — seinte ja lagede ning seinte ja porandate vdi kahe seina vaheline kaarjas
thenduskoht, mis hdlbustab ja tbhustab puhastamist

Kahjur — elusolendid, kelle olemasolu toidu kaitlemise ruumides ei ole soovitav, eriti putukad,
linnud, rotid ja hiired, kes vdivad toitu otseselt ja kaudselt saastata

Kaitseala — veevotukohta Umbritsev ala, mille suhtes kohaldatakse piiranguid ja meetmeid, et
kaitsta seda nt kiituse ladustamisest, loomade karjatamisest ja sdidukite likumisest tingitud
saastumise eest

Karboniseeritud vesi — vesi, millele on lisatud v0i mis sisaldab lahustatud sisinikdioksiidi

Kontrollimeede — meede vdi tegevus, mille abil on vdimalik ennetada vi kdrvaldada ohte
toiduohutusele voi vahendada neid vastuvdetava tasemeni

Kontroll t66 kaigus — kontroll, mida teostab todtaja ise oma t66 Ule konkreetsete maaruste
alusel (1ISO 8402 vaba tdlge)
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Kriitiline kontrollpunkt (KKP) — (toiduohutuse) etapp, mille kdigus teostatakse kontrolle
toiduohutust halvendavate aspektide ennetamiseks ja kdrvaldamiseks voi nende
vahendamiseks vastuvfetava tasemeni

Kriitiline piir — kriteerium, mis eristab vastuvdetava taseme vastuvdetamatust tasemest
Kvaliteet — see, mil maaral omadused vastavad nduetele
Kdérgendatud riskiga ala — piirkond, kus toote saastumise v8imalus on suurem

Looduslik mineraalvesi — mikrobioloogiliselt tervislik vesi, mis on parit p&hjaveekihist ja mis
valjub allikast, millest vietakse vett iihe v8i mitme loodusliku v8i puurkaevu kaudu ning mis
pakendatakse veevotukohas. Looduslikku mineraalvett eristavad tavalisest joogiveest selgelt
selle omadused (mineraalide sisaldus ja mikroelemendid) ja algne olek. Seda
villitakse/pakendatakse veevdtukohas ning vastutav ametiasutus on selle tunnistavad
looduslikuks mineraalveeks

Materjalid — dldine mdiste, millega osutatakse toorainetele, pakkematerjalidele,
koostisainetele, abi-, puhastus- ja maardeainetele

Materjali- ja tootekirjeldus — ettenahtud vastuvdetavuse vdi kvaliteedi taseme
saavutamiseks vajalike naitajate, sh lubatud kdikumiste ja kdrvalekallete pohjalik
dokumenteeritud kirjeldus voi loetelu

Menetlus ehk kord — ettendhtud viis tegevuse vdi protsessi teostamiseks

Mikroorganismid — mikroskoopilised organismid, nt bakterid, parmi- ja hallitusseened (B6)
Muugipakend — pakend, mis mitakse ostukohas koos kaubaga I6ppkasutajale voi -tarbijale
NGue — kindlaksmaaratud, Uldiselt eeldatav vdi kohustuslik vajadus vdi ootus

Nduetele mittevastavus — nduete mittetaitmine

Oht toiduohutusele — toidus esinev bioloogiline, keemiline vdi fllusikaline mdjur voi olukord,
millel vGib olla tervist kahjustav moju

Pakendatud vesi — villitud vesi
Pakkematerjal:

a) muigipakend ehk esmane pakend, s.o pakend, mis milakse ostukohas koos kaubaga
I6ppkasutajale voi -tarbijale;

b) rithmapakend ehk teisene pakend, s.o pakend, mis on ette nahtud teatud hulga
kaubalksuste rihmitamiseks midgikohas, sGltumata sellest, kas see mitakse koos kaubaga
Idppkasutajale voi -tarbijale voi kasutatakse seda vaid mudgikohas riiulite taitmise
lintsustamiseks; selle eemaldamine tootelt ei méjuta kauba omadusi;

¢) veopakend ehk tertsiaarpakend, s.o midgi- ja rihmapakendite kaitlemisel ja veol kasutatav
tédiendav pakend, mis on ette ndhtud veo- ja kaitlemiskahjustuste véltimiseks. Veopakendi
hulka ei kuulu auto-, raudtee-, mere- ja lennukonteinerid
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Partii — konkreetse suurusega anumatesse pakendatud teatud tootestiili ja koodiga tooted ,
mille on tootnud konkreetne tehas konkreetsel ajavahemikul, mis ei ole pikem kui ks paev

Partii (tootepartii) — samades tingimustes toodetud Uhikute kogum. Samades tingimustes
toodetud ja pakendatud tootelihikud/partiid, mille suuruse maarab tootja

Pinnavesi — Umbrusele avatud vesi, nt jarved, ojad, j6ed, tiigid ja veehoidlad

Puhastamine — mulla, toidujaékide, prahi, rasva ja muude kahjulike ainete eemaldamine

Puhastamine kohapeal (CIP-sliisteem) — suisteem, mille puhul toimub pindade puhastamine
keemilise pesuaine lahuse ringlemise ja/vdi sellega uhtmise ning veega loputamise teel

Puhastamine mujal (COP-slisteem) — stisteem, mille puhul seadmed eemaldatakse ja neid
puhastatakse selleks ettendhtud mahutis v8i automaatpesuris, kus ringleb puhastuslahus
ning kogu pesutsikli jooksul sailitatakse minimaalne temperatuur

Pdhjavee kaitseala — maa-ala, kust vihmavesi valgub otseselt voi kaudselt
pohjaveesisteemi, millega kaev on Gihendatud, ning mis v8ib tdsta kaevus vee taset

Pdhjaveekiht — geoloogiline moodustis, mis tavaparastes veeoludes sisaldab ja annab
markimisvaarses koguses pdhjavett

Pdhjaveepind — piiramata pdhjaveekihi vaba pdhjaveepind

Pdhjavee toitumine — sademed (vihm vai lumi), mis imbuvad maasse ja nérguvad
pohjaveepinda voi pdhjaveekihti ning suurendavad pdhjavee hulka

Pdhjaveetoiteala — maa-ala, kus maasse imbuv vesi toidab p&hjavett

Pdhjavesi — poorsetes kivimites sisalduv vesi, mis on taastuv loodusressurss ja pusivam kui
pinnavesi; seda ammutatakse puuraukude, kaevude ja veehaarete kaudu

REACH-mé&arus — REACH on kemikaalide registreerimist, hindamist, kasutuselevétu
lubamist ja piiramist kasitlev Euroopa Liidu maarus. See jéustus 1. juunil 2007. aastal ning
sellega asendatakse mitu Euroopa Liidu direktiivi ja maarust Gihtse stisteemiga

Riuhmapakend — pakend, mis on ette ndhtud teatud hulga kaubalksuste riihmitamiseks
mudgikohas, s6ltumata sellest, kas see mitakse koos kaubaga I6ppkasutajale voi -tarbijale
voi kasutatakse seda vaid muigikohas riiulite taitmise lintsustamiseks; selle eemaldamine
tootelt ei mbjuta kauba omadusi (etikett, liim, kartong, termokahanev plast, kaubaalused jm)

Saasteaine — bioloogiline voi keemiline moéjur, védrkeha v6i muu aine, mida ei lisata toidule
ettekavatsetult ja mis voib vahendada toidu ohutust ja sobivust

Saastamine — saasteaine sattumine toitu voi toidukeskkonda ning seal esinemine

Sanitaarpuhastus — tootmiskoha puhastamise voi hiigieenilise keskkonna tagamisega
seotud tegevused alates konkreetsete seadmete sanitaarpuhastusest kuni kogu tootmiskoha
regulaarse puhastamiseni (sh hoonete, struktuuride ja pindade puhastamine)

Seire — kavandatud vaatluste voi mdotmiste labiviimine, et hinnata, kas kontrollimeetmed
toimivad kavakohaselt
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Séilivusaeg — ettendhtud ajavahemik, mille jooksul séilib suletuna ladustades toote ohutus ja
tervislikkus

Toiduhtgieen — kb6ik meetmed, mis on vajalikud pakendatud vee ohutuse tagamiseks koigis
etappides alates vee kogumisest ja to6tlemisest kuni I8pptarbimiseni

Toidu Kkaitleja — isik, kes kaitleb otseselt pakendatud vdi pakendamata toitu, toiduseadmeid
ja -ndusid ning toiduga kokkupuutuvaid pindu ja kes peab seet6ttu taitma toiduhlgieeni
kasitlevaid ndudeid

Toidu kaitlemine — pakendatud vee kogumise ja tdétlemise, anumate taitmise ja
pakendamise ning ladustamise, transportimise ja turustamisega seotud tegevus

Toiduohutus — p6him®ote, et toit ei kujuta tarbijale ohtu, kui seda valmistatakse ja/v0i
tarbitakse otstarbe kohaselt

Tootega kokkupuutuvad pinnad — kbik tavapéarase tegevuse kaigus toote voi
muugipakendiga kokkupuutuvad pinnad

Tootmisprotsess — omavahel seotud vdi vastastikust mdju omavate tegevuste kogum, mille
kaigus muudetakse sisend valjundiks

Taitmine — nduete taitmine

Toodeldud vesi — vesi, mille koostist on muudetud to6tlemise, mineraalainete
eemaldamise/lisamise jms teel. Selline vesi vdib parineda mis tahes veevarustuskohast, aga
see ei tohi sisaldada looduslikku mineraalvett voi allikavett

Tootlemine (looduslik mineraalvesi ja allikavesi) — direktiivi 2009/54/EU artikliga 4 lubatud
meetodite rakendamine teatud koostisosade eemaldamiseks looduslikust mineraalveest ja
allikaveest nende looduslikus olekus ja vastavalt EFSA seisukohtadele

Valgala — maa-ala, kust vihmavesi valgub otseselt v6i kaudselt péhjaveesisteemi, millega
kaev on tihendatud, ning mis vdib suurendada p&hjaveekihi veemahtu

Vastavus — tunnistus voi kinnitus selle kohta, et toote tootja voi tarnija vastab tunnustatud
tavade, digusaktide, ettendhtud eeskirjade ja maaruste ning asjakohaste standardite nduetele
vOi lepingu tingimustele

Veekogumine — vee, eriti vihmavee kogumine
Veevotukoht — p6hjavee ammutamise koht, milleks v6ib olla allikas, kaev v6i puurauk

Villitud/pakendatud joogivesi — hermeetiliselt suletud ning erinevast materjalist, erineva
kuju ja mahuga anumatesse villitud vesi, mis on ohutu ja mdeldud koheseks tarbimiseks
tadiendava to6tlemiseta. Villitud joogivett kasitletakse toiduna. Mdisteid ,joogi-" ja ,joodav”
kasutatakse veega seoses samas tahenduses

Villitud vesi — igat liiki pakendatud vesi, sh looduslik mineraalvesi ja allikavesi
V ooskeem — etappide jarjestuse ja omavahelise seotuse skemaatiline ja slisteemne esitus

Umbritsev temperatuur — umbritseva keskkonna temperatuur. Kasutatakse tavaliselt
toatemperatuuri tAhenduses
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