
 

  

  
КАК БЕЗОПАСНО ГОТОВИТЬ И ПРОДАВАТЬ ПИЩЕВЫЕ ПРОДУКТЫ НА 

ПУБЛИЧНОМ МЕРОПРИЯТИИ?  

  

Отправляясь на ярмарку продавать и/или готовить пищевые продукты, необходимо обратить 

внимание на следующее:  

• Предварительно необходимо уведомить о своей деятельности Сельскохозяйственный 

и продовольственный департамент;  

• У каждого лица, обращающегося с пищевыми продуктами, должен быть составлен план 

самоконтроля, который должен быть доступен на каждом мероприятии, в котором 

принимают участие;  

• Имеющиеся в продаже продовольственные продукты должны быть 

прослеживаемыми. Прослеживаемость означает, что вы можете доказать 

происхождение пищевых продуктов, которые вы продаете или используете для 

приготовления пищи. У вас должны иметься сопроводительные документы на пищевые 

продукты;  

• Продукты, которым для хранения нужна температура холодильника необходимо 

хранить при этой температуре в течение всего времени продажи. Хранение пищевых 

продуктов при температуре выше температуры холодильника, создает благоприятную 

среду для развития бактерий. Бактерии вызывают множество проблем со здоровьем, 

некоторые из которых могут иметь серьезные последствия. При хранении продуктов, 

требующих температуры холодильника, например, хорошим примером может служить 

использование мобильных холодильных витрин. Информацию о продаже и аренде  

холодильного оборудования можно найти в интернете;  

• Все работники, соприкасающиеся с пищевыми продуктами, должны иметь 

медицинскую справку и соответствующие знания о гигиене и безопасности пищевых 

продуктов;  

• Должна быть обеспечена личная гигиена, в том числе гигиеническое мытье рук;  

• Вода, используемая для обработки пищевых продуктов, должна соответствовать 

требованиям, предъявляемым к питьевой воде;  

• Если вы продаете не расфасованные пищевые продукты или готовите еду на месте, то 

все поверхности, с которыми соприкасаются пищевые продукты, должны быть 

чистыми и неповрежденными. При необходимости рабочие поверхности также 

необходимо очищать в течение ярмарочного дня, чтобы предотвратить перекрестное 

загрязнение;  

  

  



 

  

• Подвергайте пищевые продукты тщательной термической обработке, особенно мясо, 

яйца и морепродукты. Внутренняя температура свинины и курицы должна быть не 

менее 75 °C;  

• Приготовленные и сырые пищевые продукты должны храниться отдельно;  

• Для мусора обеспечьте наличие всего необходимого. Подумайте, понадобится ли 

выбрасывать жидкости;  

• Убедитесь в том, что вы знаете о веществах и продуктах, вызывающих аллергию или 

непереносимость, и можете предоставить потребителю информацию о ваших 
продуктах (включая их состав).  

  

КАК СООБЩИТЬ О СВОЕЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ СЕЛЬСКОХОЗЯЙСТВЕННОМУ И 

ПРОДОВОЛЬСТВЕННОМУ ДЕПАРТАМЕНТУ?  

Каждый, кто занимается продажей и/или приготовлением пищевых продуктов нa публичном 

мероприятии, должен заранее уведомить Сельскохозяйственный и продовольственный 

департамент (далее — PTA).  

Для этого необходимо подать извещение о хозяйственной деятельности. Удобнее всего сделать 

это в электронном виде через портал для клиентов https://portaal.agri.ee/ или на бумаге, 

предоставив региональному представительству PTA информацию о месте проведения 

извещение о хозяйственной деятельности передвижного предприятия временного 

общественного питания и торговли.  
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Продавцы и производители пищевых продуктов на публичном мероприятии – это временные 

и/или передвижные предприятия.  

  

 При временной розничной торговле / общественном питании:  

o продажа или приготовление пищевых продуктов длится не более 3 месяцев; o 

предприятие занимается розничной торговлей только на одной торговой o 

площади;  

o извещение о хозяйственной деятельности подается для каждого мероприятия o 

отдельно (публичное мероприятие, ярмарка, рынок, выставка, фестиваль и т. o 

д.); o при подаче извещения о хозяйственной деятельности в нем указываются 

даты o начала и прекращения деятельности;  

o лицо, осуществляющее оборот пищевой продукции, не обязано уведомлять РТА 

прекращении деятельности.  

  

 При передвижной розничной торговле / общественном питании:  

o речь идет о любой передвижной (разборной, складной, перемещаемой с места 

на место) единице или устройстве (товарный вагончик, прицеп, тентовая крыша 

и т. д.);  

o необходимо уведомить PTA о зарегистрированном юридическом адресе 

предприятия один раз в начале работы;  

o в ходатайстве должна быть указана только дата начала деятельности; o следует 

отдельно уведомлять о каждой единице или устройстве (например, если у лица, 

осуществляющего оборот пищевой продукции, имеется 3 прилавка, то 

необходимо уведомлять о каждом торговом прилавке отдельно, т. е.  

Необходимо подавать 3 извещения о хозяйственной деятельности); o после 

подачи извещения о хозяйственной деятельности обязанность уведомления 

выполнена, и больше нет необходимости уведомлять отдельно о каждом 

мероприятии, на которое предприятие намеревается направиться со своим 

передвижным устройством;  

o лицо, осуществляющее оборот пищевой продукции, обязано уведомить РТА о 

прекращении деятельности, представив извещение (извещение о хозяйственной 

деятельности или подписанное уведомление в свободной форме).  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  

  



 

  

КОНТРОЛЬНЫЙ СПИСОК — ЧТО НУЖНО СДЕЛАТЬ ДО И ВО ВРЕМЯ ПУБЛИЧНОГО 

МЕРОПРИЯТИЯ, ЧТОБЫ ОБЕСПЕЧИТЬ БЕЗОПАСНУЮ ПОДГОТОВКУ/ПРОДАЖУ ПИЩЕВЫХ 

ПРОДУКТОВ?   

  

Что нужно сделать перед тем, как пойти на публичное мероприятие, чтобы продать и/или 

приготовить пищевые  продукты  

  

  

  

Составлен план самоконтроля, в котором описывается деятельность моей компании и то, 

как я гарантирую безопасность пищевых продуктов;   

  

  

Все сотрудники, контактирующие с пищевыми продуктами, обладают знаниями в 

области гигиены и безопасности пищевых продуктов,  прошли обучение по гигиене 

пищевых продуктов;   

  

  

Все сотрудники, контактирующие с пищевыми продуктами, имеют справку  о  здоровье;   

  

  

Продумал свои действия — где я могу получить воду, как я складирую отходы, как я 

гарантирую безопасность пищевых продуктов;   

  

  

Уведомил о своей деятельности PTA;  

  В случае если я продаю свою домашнюю еду, я уведомил о своей деятельности PTA как  

частный производитель пищевых продуктов .   

  

Какие требования должны соблюдаться при проведении публичного мероприятия  

  

  

  

Гарантирую чистоту на публичном мероприятии и предотвращаю загрязнение пищевых 

продуктов;   

  

  

Обеспечиваю прослеживаемость пищевых  продуктов, имею сопроводительные 

документы;   

  

  

Храню пищевые продукты при предписанной температуре. Если производитель указал  

температуру от + 2°C до + 6°C , я обеспечу эту температуру для продукта на ярмарке;   

  

  

Правильно промаркировал  продаваемые пищевые продукты;   

  

  

Проинформирую потребителей об аллергенах в пищевых  продуктах. Сотрудники могут 

ответить на вопросы о составе пищевых  продуктов и возможном содержании 

аллергенов;   

  

  

Я использую материалы и изделия предназначенные для контакта с пищевыми 

продуктами;  

  

  

При обращении с пищевыми продуктами я использую воду, отвечающую требованиям к 

качеству питьевой воды;    

  Продавая алкоголь, я гарантирую выполнение требований к продаже алкоголя.  
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