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Tulenevalt EU 2023/2006 Komisjoni miirusest peavad olema kdigis etappides jilgitud hiid
tootmistavasid joonis 1. Mis holmavad endas kvaliteedi tagamise siisteemi ja
kvaliteedikontrollisiisteemi.

a) head tootmistavad — kvaliteedi tagamise need aspektid, mis kindlustavad, et materjale ja esemeid
toodetakse jarjekindlalt ning kontrollitakse kooskolas nende suhtes kohaldatud eeskirjade ja nende
kasutamiseks ettendhtud asjakohaste kvaliteedistandarditega, ohustamata inimeste tervist voi
pOhjustamata vastuvdetamatuid muutusi toidu koostises voi toidu organoleptiliste omaduste
halvenemist;

b) kvaliteedi tagamise siisteem — organiseeritud ja dokumenteeritud kord, mille eesmérk on tagada
materjalide ja esemete ndutav kvaliteet, mis on kooskolas nende suhtes kohaldavate eeskirjade ja
nende kasutamiseks ettendhtud vajalike kvaliteedistandarditega;

¢) kvaliteedikontrollisiisteem — kvaliteedi tagamise siisteemiga ettenihtud meetmete slistemaatiline
kohaldamine, millega tagatakse l&hte-, vahe- ja valmismaterjalide ning esemete vastavus
kvaliteedi tagamise siisteemiga kindlaksméératud nduetele;
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Joonis 1 Head tootmistavad

» Tootmishooned peavad olema puhtad ja hiigieenilised;

» Juhised ja protseduurid peavad olema kirjutatud selges ja iiheselt mdistetavas keeles,
kasutades hidid dokumenteerimistavasid;

» Tootmisprotsessid peavad olema kontrollitud (vilja on toodud kriitilised protsessid)
jarjepidevalt, et tagada vastavus ettevotte poolt antud kvalifikatsioonile;

» Tootajad peavad olema koolitatud ja juhendatud protseduuride ldbiviimiseks ja

dokumenteerimiseks;

Toodetele on kehtestatud konkreetsed nouded;

Tooraine on kontrollitud, nduetele vastav ja korrektselt hoiustatud;

Tooted peavad olema jélgitavad, selgelt on toodud vilja, kuidas kaitud

tagasikutsumise korral ja tarbijate kaebuse korral.
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Soovitused, mis vdiks olla heade tootmistavadega tagatud (ettevotteti voib see olla erinev) :

Loodud hea tootmistava plaani hinnata perioodiliselt, tdiendav hindamine kui on muudatusi
tehnoloogias, ruumides-seadmetes, tookorralduslikult. FEttevottes valida inimene, kelle
tookohustus on GMP hoidmine ajakohasena.

Ettevotte tegevuse Kirjeldus

kirjeldada lithidalt:

- millise ettevottega on tegemist ja milliseid tooteid ettevottes kdideldakse/toodetakse;
- kes vastutab toodete nduetekohase kiitlemise eest;

- GMP koostaja nimi ja koostamise kuupiev;

- GMP kinnitaja nimi ja kinnitamise kuupéev.

» Tootmisrajatised peavad olema puhtad ja hiigieenilised
Puhastusplaan

Ruumid peavad olema puhtad, vajadusel ka desinfitseeritavad. Kéitleja peab ettevotte, selle
territooriumi, ruumide ning kéitlemisvahendite puhastamiseks ja vajadusel desinfitseerimiseks
kasutama iiksnes neid vahendeid ja aineid ning ainult sel viisil, mis ei pohjusta toodete saastumist,
ei halvenda selle omadusi ega ohusta inimese tervist. Puhastamis- ja desinfitseerimisaineid peab
kasutama vastavalt nimetatud ainete tootja koostatud kasutusjuhendile.

Puhastamis- ja desinfitseerimisplaan hdlmab ja sisaldab jargmist infot:

* sisseseade ja ruumide puhastamist (ja vajadusel desinfitseerimist);

* veokite puhastamist (kui ettevottel on veovahendid).

* kasutatavate vahendite loetelu;

* juhendeid vai lithikirjeldusi seadmete, todvahendite ja ruumide puhastamise (objekti nimetus,
kasutatavad puhastusained, vajadusel puhastusaine lahjendused, puhastamise lithikirjeldus ning
objekti puhastamise sagedus)

Kehtestada puhastamise ja desinfitseerimise seire protseduurid, kus tuuakse vélja:

* seire meetodid (registreerimine, visuaalne hindamine, teostamise koht);

* seire sagedus;

» isikud, kes vastutavad tulemuste hindamise ja registreerimise eest

Jaatmekiitlus

Jadtmete kogumiseks ja dravedamiseks koostatakse plaan, mis sisaldab:

« tekkivate jadtmete lithikirjeldust ;

« jadtmete kogumise korraldamist (kogumisndude mirgistamine, tithjendus- ja puhastussagedus);
* jddtmete dravedamise sagedus ning kohta (priigila, taaskasutusettevote);

Kui ettevote kasutab jadtmete dravedamiseks teenust, tuleb leping lisada dokumentatsiooni
juurde

Kahjuritorje

Ettevottes tuleb rakendada piisavaid kahjuritorjemeetmeid. Tuleb rakendada ka piisavaid
meetmeid koduloomade juurdepédisu véltimiseks tootmisruumidesse.

Koostatakse kahjuritorjeplaan, mis sisaldab:

* ettevotte ruumide plaani (hoone/ruumi nimetusega), kus tuuakse vélja torjevahendi paigutamise
kohad;



* torjutavate kahjurite loetelu;

* torje teostamise sagedust;

* torjevahendi nimetust;

* torje lithikirjeldust;

* korrigeerivate tegevuste lithikirjeldust, kui kahjurite tegevust on mérgatud
Kehtestada kahjuritorje seire protseduurid, kus tuuakse vélja:

* seire meetodid (visuaalne hindamine, teostamise koht);

* seire sagedus;

» isikud, kes vastutavad tulemuste hindamise ja registreerimise eest

Kui ettevote kasutab kahjuritorje teenust, tuleb leping lisada kvaliteediplaani juurde.

» Juhised ja protseduurid peavad olema kirjutatud selges ja tiheselt mdistetavas keeles,
kasutades hdid dokumenteerimistavasid

Kaardistatud on ettevottes toimuvad protsessid (vajadusel médrata kontrollpunktid), koostatud on
ohuanaliiiis koikidele toimuvatele tootmisprotsessidele. Riskianaliilisil on arvestatud erinevate
ainete migratsiooni piirméédradega, lisaainete ja lahteainete kasutamisega, varvidega jne.

Juhendid, kuidas mingit protsessi peab ldbi viima on kirjutatud selgelt, kéttesaadav neile, kellele
vaja.

Tootmises olevad retseptid on kirjutatud lihtsasti ning arusaadavalt.
Dokumenteerimine

Kvaliteedikontrollisiisteemi dokumentatsioon peab holmama koiki vajalikke dokumente,
seirelehti ja tdendusmaterjali (kontrolli tulemused). Dokumentatsioon peab olema korrektne,
tédpne ja ajakohane ning hdlmama kogu kvaliteedikontrollisiisteemi. Dokumendid peavad olema
identifitseeritavad (viitenumbrid) ning kergesti leitavad.

Selleks tuleb:

* koostada kvaliteedikontrollisiisteemi holmav dokumenteerimise kord — kaustad, viitenumbrid
Jms;

» madra dokumentide sdilitamise perioodid;

* jarjestada dokumendid loogilises jarjekorras;

* sdilitada dokumente ajalises jirjekorras;

* veenduda, et dokumendid on hdlpsasti leitavad;

* veenduda, et dokumenteeritud on kogu kvaliteedikontrollisiisteemiga seonduv

» Tooraine on kontrollitud, nduetele vastav ja korrektselt hoiustatud
Kuidas/kas kontrollitakse tarnijaid, tooraine hindamine

Probleemide véltimiseks 1opptootega, tuleb tooraine ostmisel pdorata tdhelepanu tarnija
usaldusviirsusele. Tuleb vilja tootada kontrollivad tegevused, mida teostatakse tooraine/TKM
vastuvotul lattu. Maédrata tuleb parameetrid (koos piiridega, mille puhul on tooraine/TKM
vastuvoetav), mida tooraine/TKM saabudes kontrollitakse. Médrata tuleb vastutaja/vastutajad, kes
kontrollivad sissetulevat kaupa. Heades tootmistavades peab samuti olema kirjeldatud, kuidas
toimitakse mittevastava kauba/tooraine saabudes.



Ladustamistingimused

Ladustamisel tuleb TKM-le tagada TKM/tooraine dokumentidel ndutud ladustamise keskkond
(nditeks temperatuur ja dhuniiskus).

» Tootmisprotsessid peavad olema kontrollitud (vdlja on toodud kriitilised protsessid)
jarjepidevalt, et tagada vastavus ettevotte poolt antud kvalifikatsioonile

Seire

Dokumenteeritud tootmisprotsessides (n valmistamine, pakendamine, mérgistamine, katsetamine,
turustamine..) tuleb jélgida, et ei toimuks saastumist, protsessid toimuksid vastavalt etteantud
tingimustele. Toote nduetele vastavuse tdendamiseks ja jélgitavuse tagamiseks tuleb toimingud
kirja panna.

(Kriitilistes*) protsessipunktides teostatakse korrapdrast seiret, mille tulemused pannakse kirja
(kui ei toimu automaatset fikseerimist). Seire kdigus kontrollitakse vajadusel ka toodete kvaliteeti,
lahtudes nouetest, millele peavad tooted vastama.

*Kriitilised on protsessid, kus vdivad toimuda ebasoovitavad muutused, mis mdjutavad toote
kvaliteeti. N keraamilistel toodetel ahjus pdletamise aeg ja temperatuur.

» Tootajad peavad olema koolitatud ja juhendatud protseduuride lébiviimiseks ja
dokumenteerimiseks

Personali koolitused

Kiitleja koostab kéitlemisettevotte tootajate hiigieenikoolituse kava, mille alusel korraldab
perioodiliselt todtajate todlilesannetele vastavat koolitust ja hindab tootajate vastavaid teadmisi.
Tootajad peavad olema teadlikud hea tootmistava plaaniga seotud tegevustest ja toimingutest
(kuna kvaliteedikontrollisiisteemi ja seeldbi ka ettevotte toimimise efektiivsus soltub tddtajate
teadlikkusest). Tootajad peavad olema koolitatud ja teadlikud sellest, kuidas teostada nt hea
tootmistava plaani raames ettendhtud seireid, jaidtmekaitluse ja puhastamisega seotud toiminguid,
kauba vastuvotmisel tekkinud torgete korral vastavaid toiminguid (mida teha mittenduetekohase
kaubaga, mis avastati kauba vastuvotul) jm toiminguid. Personalile on tutvustatud ja juhendatud
vastavaid tootmisprotsesse. Koolitused planeerida erinevatele huvigruppidele kiitlemisldikude
kaupa. Koolituse kava peab sisaldama koolitatavate nimekirja, koolituse liiki ja kestvust, koolituse
sisu lithikirjeldust, teadmiste hindamise viisi ja tootajate koolitamise sagedus.

» Toodetele on kehtestatud konkreetsed nouded
Tooted (n6uded ja VD- vastavusdeklaratsioon),

Millised on kvaliteedi kriteeriumid (kvaliteedi standardid), millele peab toode vastama.
Kirjeldada, milliseid tooteid toodetakse, kas toodetele on tehtud vajalikud katsed ja on olemas
vastavad tdendus dokumendid/vastavusdeklaratsioon.

Tooted, mis toodetakse peavad olema ohutud ( EU méirus nr 1935/2004 artikkel 3), kirjeldada
tuleb:

e millised ained voivad migreeruda toitu sh NIAS ja [IAS ained;

e milline ainete migreeruv kogus on ohutu;

e kuidas migreeruvat ainete kogust tuvastatakse (labor, migratsiooni modelleerimine,
arvutades vms);

e kui tihti tehakse valmistoodangu kontrolli (kuidas on sagedus leitud, mis selle tingib);



e kui tegu on tooteperekonnaga, kuidas kiib nduetekohasuse tdendamine;

e kuidas valitakse tooraine, millised on nduded toorainele;

e millised on kriitilised tootmisprotsessi parameetrid;

e millised on materjali kasutustingimused (sh kuidas need on tootel esitatud)

Osadel materjalidel on konkreetsed nduded, millele peab VD vastama:
Plast EL 10/2011 lisa IV

Taaskasutatav plast EL 1616/2022 lisa III

Keraamika Pollumajandusministri méiérus nr 93 § 4

Regenereeritud tsellulooskile Pollumajandusministri méérus nr 93 § 5

» Tooted peavad olema jilgitavad, selgelt on toodud vélja kuidas kiitud tagasikutsumise
korral ja tarbijate kaebuse korral.

Jalgitavus, tagasikutsumine

Tooted peavad olema jilgitavad koikidel tootmis-, to6tlemis- ja turustamisetappidel. Toodete
jélgitavuse tagamine vdimaldab ohtliku toote identifitseerimist ning seejérel selle eemaldamist
ja/voi tagasikutsumist turult. Mida parem jélgitavuse siisteem, seda kiiremini on voimalik ohtlikku
toodet turult eemaldada/tagasi kutsuda ja seda vdhem kulukam on see kéitlejale. Ettevottes peab
olema voimalik kindlaks teha iga kiitleja, kellelt- kellele on tooteid vahendatud.

Rohkem infot iildiste jdlgitavuse pohimotete kohta Toiduteave.ee lehelt

Mittenouetekohase kaebuse kiitlemine

Kirjeldada tuleb tegevusplaan, kuidas toimida, kui mittenduetekohane kaup, mis voib kujutada
ohtu inimese tervisele, on laost vélja antud. Tegevusplaan kirjeldab kauba tagasikutsumise
organiseerimise ja vajadusel hdvitamise (vastavalt tootja, tarnija koostddlepingutele) protseduuri
ja tegevusi. Tuleb miirata vastutav isik, kes tegeleb sellise situatsiooni reguleerimise ja
lahendamisega. Tegevus tuleb dokumenteerida. Samuti tuleb kirjeldada, et mil viisil (nt meedia
kaudu) ja kellele (koostddpartner, jarelevalveasutus, tavatarbija) sellisest situatsioonist info
edastatakse.

Ettevdte peab juba heades tootmistavades ette nigema tegevused ja protseduurid juhuks, kui
tuvastatakse ohtlik toode

e teatele reageerimise kiirus,

e vastutavad isikud ettevottes,

¢ informatsiooni liikkumine ettevotte siseselt,

¢ mittenduetekohase toidu partii ettevotte laos tuvastamine,

¢ nduetekohasest toidust eraldamine,

e sidilitamise ja tarnijale tagastamise kord,

e ldbi viidud protseduuri/tegevuse dokumenteerimine,

e tagasikutsumise simulatsioon,

e tarbijate ja jirelevalveasutuse teavitamine jne


https://toiduteave.ee/wp-content/uploads/2020/06/TOIDU-J%C3%84LGITAVUS_28.05.20_KOOSK%C3%95LASTATUD.pdf

