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Piiritusjookide kategooriate gin, destilleeritud
gin ja London gin maaratlemine

1. EessoOna ja vastutuse valistamine

Kdesolev juhendmaterjal on esitatud liksnes teavitamise eesmdrgil ja selle sisu ei asenda mis tahes
kehtivate Gigusallikatega tutvumist ega diguseksperdi nGuannet, kui see on vajalik.

Juhendmaterjali koostaja ei vastuta kdesolevate télgenduste kasutamise eest ning neid ei saa pidada
Oigusaktide diguslikult siduvaks télgendamiseks.

Selle dokumendi eesmdrk on abistada ettevotjaid teatud piiritusjooke kdsitlevate Oigusaktide
kohaldamisel.

Liidu diguse oiguslikult siduva télgendamise péddevus on ainult Euroopa Liidu Kohtul.

2. Gin’i, destilleeritud gin’i ja London gin’i maaratlus

2.1 Euroopa Parlamendi ja ndukogu mé&iruse (EL) nr 2019/787* art 7 Ig 1 kohaselt piiritusjoogid

liigitatakse kategooriatesse vastavalt kdesolevas artiklis satestatud lildnormidele ja | lisas satestatud
erinormidele.

Piiritusjoogikategooriate vahemikku 15.—44. kuuluvate piiritusjookide (sh gin’i, destilleeritud gin’i ja
London gin’i) Gldnormid:

Euroopa Parlamendi ja nGukogu mé&aruse 2019/787 art 7 Ig 3 kohaselt ilma, et see piiraks | lisas
loetletud 15.—44. piiritusjoogikategooriate suhtes kehtestatud erinormide kohaldamist, vdivad
kdnealustesse kategooriatesse kuuluvad piiritusjoogid

a) olla valmistatud aluslepingu I lisas loetletud mis tahes péllumajanduslikust toorainest?;

b) sisaldada lisatud alkoholi;

c) sisaldada I6hna- ja maitseiihendeid, looduslikke I6hna- ja maitseiihendeid, I6hna- ja
maitsepreparaate ning maitsestavaid toiduaineid;

d) olla varvitud;

e) olla magustatud.

2.2 Kui Euroopa Parlamendi ja ndukogu mé&druse (EL) nr 2019/787 | lisas margitud piiritusjoogi
kategooria kohta on margitud piiritusjookide iildnormidest (art 7) erinevad normid, siis tuleb sellisel
juhul Iihtuda esmajoones vastava piiritusjoogikategooria kohta kehtestatud erinormidest (I lisa).

Euroopa Parlamendi ja ndukogu maaruse 2019/787 | lisa kategooriad 20-22 (erinormid):

2.2.1 Kategooria 20 (gin)

a) Ginon kadakamarjamaitseline piiritusjook, mis on valmistatud pd&llumajandusliku paritoluga
etldlalkoholi maitsestamisel kadakamarjadega (Juniperus communis L.).

1 Euroopa Parlamendi ja ndukogu 17.04.2019 mé&irus (EL) nr 2019/787, milles kisitletakse piiritusjookide
madratlemist, kirjeldamist, esitlemist ja margistamist, piiritusjookide nimetuste kasutamist muude toiduainete
esitlemisel ja margistamisel, piiritusjookide geograafiliste tdhiste kaitset ning pd&llumajandusliku paritoluga
etiiilalkoholi ja destillaatide kasutamist alkohoolsetes jookides ning millega tunnistatakse kehtetuks méarus (EU)
nr 110/2008 (ELT L 130, 17.05.2019, Ik 1).

2 Euroopa Liidu toimimise lepingu Lisa | - https://eur-lex.europa.eu/legal-
content/ET/TXT/HTML/?uri=CELEX:12016ENO1&from=ET.
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b) Gin'i minimaalne alkoholisisaldus on 37,5 mahuprotsenti.

c) Gin'i valmistamiseks vdib kasutada Uksnes I6hna- ja maitseiihendeid ja/véi I6hna- ja
maitsepreparaate, nii et kadakamarjamaitse on ulekaalus.

d) Nimetusele ,,gin“ voib lisada séna ,,dry”, kui toode ei sisalda invertsuhkrus valjendatuna rohkem kui
0,1 grammi lisatud magusaineid I6ppsaaduse Uhe liitri kohta.

2.2.2 Kategooria 21 (destilleeritud gin)

a) Destilleeritud gin on:
i) kadakamarjamaitseline piiritusjook, mis on valmistatud liksnes pollumajandusliku paritoluga
etiililalkoholist, mille esialgne alkoholisisaldus on vadhemalt 96 mahuprotsenti, selle
destilleerimisel kadakamarjade (Juniperus communisL.) ja muude taimedega, tingimusel et
kadakamarja maitse on llekaalus, voi
ii) jook, mis on valmistatud nimetatud destilleerimissaaduse ning samasuguse koostise, puhtuse ja
alkoholisisaldusega pollumajandusliku paritoluga etlitilalkoholi kombineerimisel;
destilleeritud gin'i maitsestamiseks voib samuti kasutada 20. kategooria punktis ¢ nimetatud
I6hna- ja maitseiihendeid ja/v6i I6hna- ja maitsepreparaate.

b) Destilleeritud gin'i minimaalne alkoholisisaldus on 37,5 mahuprotsenti.

c) Gin'i, mis on valmistatud lihtsalt essentside vd&i maitseainete lisamisega pdllumajandusliku

paritoluga etiilalkoholile, ei loeta destilleeritud gin'iks.

d) Nimetusele , destilleeritud gin“ voib lisada vGi see voib sisaldada s6na ,dry”, kui jook ei sisalda

invertsuhkrus valjendatuna rohkem kui 0,1 grammi lisatud magusaineid I8ppsaaduse Uhe liitri kohta.

2.2.3 Kategooria 22 (London gin)

a) London gin on destilleeritud gin, mis vastab jargmistele nduetele:
i) see on valmistatud liksnes pollumajandusliku paritoluga etiiiilalkoholist ja selle maksimaalne
metanoolisisaldus {ihe hektoliitri 100-mahuprotsendilise alkoholi kohta on kuni
5 grammi; London gin'i maitse saadakse lksnes etiiiilalkoholi destilleerimisel looduslike
taimematerjalidega;
ii) saadud destillaadi alkoholisisaldus on vahemalt 70 mahuprotsenti;
iii) muu lisatav pdllumajandusliku péritoluga etilalkohol peab vastama artikli5 loetletud
nduetele, kuid selle maksimaalne metanoolisisaldus ei tohi tletada 5 grammi Ghe hektoliitri 100-
mahuprotsendilise alkoholi kohta;
iv) see ei ole varvitud;
v) sellele ei ole invertsuhkrus valjendatuna lisatud rohkem kui 0,1 grammi magusaineid
I6ppsaaduse Uhe liitri kohta;
vi) see ei sisalda muid koostisaineid peale alapunktides i, iii ja v osutatute ning vee.

b) London gin'i minimaalne alkoholisisaldus on 37,5 mahuprotsenti.

c) Nimetusele ,,London gin“ voib lisada vGi see vGib sisaldada s6na ,,dry“.

Alljargnevas tabelis 1 on kokkuvdtvalt valja toodud kategooriate maaratlus.
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Tabel 1. Kadakamarjamaitselise piiritusjoogi, gin’i, destilleeritud gin’i ja London gin’i maaratlus

Kadakamarjamaitseline

piiritusjook (6)

Piiritusjook

Pollumajandusliku
paritoluga etidlalkoholi voi
teraviljast valmistatud
piiritusjoogi voi teravilja
destillaadi v6i nende
kombinatsiooni
maitsestamine
kadakamarjadega.

Min 30%vol

Voib kasutada I6hna- ja
maitselihendeid, I6hna- ja
maitsepreparaate, I6hna- ja
maitseomadustega taimi voi
I6hna- ja maitseomadustega
taimede osi vGi nende
kombinatsiooni.

Ulekaalus maitse: kadaka
organoleptilised omadused
peavad olema tuntavad,
isegi kui need on monikord
norgenenud.

Voib kanda seaduslikku
nimetust "Wacholder" voi
"genebra".

Kadakamarjamaitseline
piiritusjook

P&llumajandusliku
paritoluga
etlulalkoholi(1)
(96%vol)
maitsestamine(2)
kadakamarjadega.
Min 37,5%vol

Ainult: I6hna- ja
maitseltihendid(3) ja/voi
I6hna- ja
maitsepreparaadid(4).

Ulekaalus maitse:
kadakamari

"Dry", kui lisatud
suhkrud < 0,1 g/I.

Destilleeritud gin
Kadakamarjamaitseline
piiritusjook

Pollumajandusliku
paritoluga etiilalkoholi
destilleerimine
kadakamarjade ja
muude taimedega;
voimalik lisada sellele
pollumajandusliku

paritoluga etiilalkoholi.

Min 37,5%vol

Ainult: I6hna- ja
maitselihendid ja/v&i
I6hna- ja
maitsepreparaadid, mis
on lubatud ka gin’is
(kategooria 20).

Ulekaalus maitse:
kadakamari

"Dry", kui lisatud
suhkrud < 0,1 g/I.

London gin

Destilleeritud gin
Pollumajandusliku
paritoluga etiitilalkoholi,
mille max
metanoolisisaldus on 5
g/hl 100% alkoholi kohta,
destilleerimine
taimematerjalidega;
saadud destillaat min
70%vol.

Min 37,5%vol

Ei ole varvitud (5).

Ulekaalus maitse:
kadakamari

Lisatud suhkrud < 0,1 g/l;
Nimetusele "London gin"
vOib lisada voi see voib
sisaldada sona "dry".

(2), (2), (3), (4), (5), (6) - vaata mdisteid punktis 3

3. Moisted

(1) Euroopa Parlamendi ja ndukogu madruse 2019/787 maaruse tdhenduses on pdllumajandusliku

paritoluga etiitilalkohol (edaspidi ka etlitilalkohol) vedelik, mis vastab jargmistele nduetele:
a) see on saadud liksnes aluslepingu I lisas loetletud p6llumajandustoodete alkoholkaarimise teel,

millele jargneb destilleerimine;

b) sellel ei ole muud maitset peale valmistamisel kasutatavast toorainest tuleneva maitse;
c) selle minimaalne alkoholisisaldus on 96,0 mahuprotsenti;
d) selle maksimaalne jaakide sisaldus ei Gleta jargmist:
i) etililatsetaat: 1,3 grammi (ihe hektoliitri 100-mahuprotsendilise alkoholi kohta;
ii) atseetaldehlilid (etanaali ja 1,1-dietokslietaani summa): 0,5 grammi {he hektoliitri 100-
mahuprotsendilise alkoholi kohta;
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iii) korgemad alkoholid (propaan-1-ooli, butaan-1-ooli, butaan-2-ooli, 2-mettilpropaan-1-ooli, 2-
metidlbutaan-1-ooli  ja 3-metildlbutaan-1-ooli summa): 0,5 grammi (Uhe hektoliitri 100-
mahuprotsendilise alkoholi kohta;

iv) metanool: 30 grammi Ghe hektoliitri 100-mahuprotsendilise alkoholi kohta;

v) furfuraal: 0,5 grammi Gihe hektoliitri 100-mahuprotsendilise alkoholi kohta.

(2) Maitsestama - kasutama piiritusjoogi valmistamisel Ghte véi mitut I6hna- v6i maitseainet voi
maitsestavat toiduainet Ghel voi mitmel jargmisel viisil: lisamine, tdmmistamine, leotamine, alkoholi
kaaritamine voi destilleerimine koos I6hna- ja maitseainete v6i maitsestavate toiduainetega.

(3) Ldhna- ja maitseiihend (flavouring substances) — mairuse (EU) nr 1334/2008? artikli 3 Idike 2

punktis b maaratletud IGhna- ja maitsethend (,/6hna- ja maitseiihend ” —kindlaksmddratud keemiline

aine, millel on I6hna- ja maitseomadused).

(4) Ldhna- ja maitsepreparaat (flavouring preparations) — maaruse (EU) nr 1334/2008 artikli 3 16ike 2
punktis d maaratletud I6hna- ja maitsepreparaat (,,/6hna- ja maitsepreparaat” — toode (mitte I6hna- ja
maitselihend), mis on saadud:

i) toidust asjakohaste fiiiisikaliste, ensiimaatiliste vGi mikrobioloogiliste protsesside teel kas
téétlemata kujul voi pdrast té6tlemist inimtoiduks (hel v6i mitmel Il lisas nimetatud
traditsioonilisel toiduvalmistamisviisil ja/voi

ii) taimsest, loomsest voi mikrobioloogilisest materjalist, mis ei ole toit, asjakohaste fiiiisikaliste,
ensiimaatiliste voi mikrobioloogiliste protsesside teel, kusjuures materjali kasutatakse sellisena voi
see valmistatakse (ihel véi mitmel Il lisas nimetatud traditsioonilisel toiduvalmistamisviisil.)

Preparaadid saadakse seega taimsest, loomsest voi mikrobioloogilisest toorainest traditsiooniliste
toiduvalmistamisviisidega, s.t nende tootmiseks ei kasutata silinteesimist. Naiteks puu- ja
juurviljaekstraktid, virtsi- ja tGrdiekstraktid, eeterlikud olid.

Traditsioonilised toiduvalmistamisviisid on nt tdmmise valmistamine, destilleerimine, segamine,
leotamine, kuivatamine (1334/2008 Il lisa).

(5) Varvima — piiritusjoogi valmistamisel lihte voi mitut toiduvarvi kasutama. Toiduvarvide all
mdeldakse maaruse (EU) nr 1333/2008° | lisa punktis 2 maaratletud toiduvidrve ehk aineid, mis
annavad toidule vérvuse voi taastavad selle; need voivad olla toidu loomulikud komponendid voi
looduslikud allikad, mida tavapdraselt toiduna ega toidule omaste koostisainetena ei kasutata. Toidust
ja teistest séodavatest looduslikest allikmaterjalidest selektiivse fiilisikalise ja/véi keemilise
ekstraheerimise teel saadud valmistisi, mille puhul pigmendid on eraldatud toite- véi aromaatsetest
komponentidest, késitatakse kdesolevas mddruses toiduvdérvidena.

(6) (Kadakamarjamaitseline piiritusjook)

a) Kadakamarjamaitseline piiritusjook on piiritusjook, mis on valmistatud pdllumajandusliku paritoluga
etldlalkoholi voi teraviljast valmistatud piiritusjoogi voi teravilja destillaadi voi nende kombinatsiooni
maitsestamisel kadakamarjadega (Juniperus communis L. vGi Juniperus oxicedrus L.).

2 Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16.12.2008 méaéarus (EU) nr 1334/2008, mis kasitleb toiduainetes kasutatavaid
I6hna- ja maitseaineid ning teatavaid |6hna- ja maitseomadustega toidu koostisosi ning millega muudetakse
ndukogu maarust (EMU) nr 1601/91, méaarusi (EU) nr 2232/96 ja (EU) nr 110/2008 ning direktiivi 2000/13/EU
(ELT L 354 31.12.2008, Ik 34).

3 Euroopa Parlamendi ja ndukogu 16.12.2008 maarus (EU) nr 1333/2008, toidu lisaainete kohta (ELT L 354
31.12.2008, lk 16).
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b) Kadakamarjamaitselise piiritusjoogi minimaalne alkoholisisaldus on 30 mahuprotsenti.

c) Lisaks kadakamarjadele v6ib kasutada I6hna- ja maitselihendeid, I6hna- ja maitsepreparaate, I6hna-
ja maitseomadustega taimi voi I6hna- ja maitseomadustega taimede osi voi nende kombinatsiooni,
kuid kadaka organoleptilised omadused peavad olema tuntavad, isegi kui need on mdnikord
norgenenud.

d) Kadakamarjamaitseline piiritusjook vdib kanda seaduslikku nimetust ,Wacholder” voi ,,genebra“.

4. Selgitus

4.1 Gin on piiritusjook, mis on valmistatud maitsestatud pdllumajandusliku paritoluga etiiiilalkoholist.

Etdlalkoholi (kangusega min 96%vol) on maitsestatud kadakamarjadega. Kadakamarju on
seega, kas lisatud etiililalkoholi, tdmmistatud voi leotatud etiililalkoholis, neid ei destilleerita.
Gin’i definitsiooni kohaselt tuleb kasutada etiiiilalkoholi, mille kangus on minimaalselt 96%vol.
St, et kadakamarju leotatakse, lisatakse vdi valmistatakse tdmmis kasutades vahemalt 96%vol
etldlalkoholi (Destilleeritud gin’i puhul vastavalt definitsioonile on lubatud etiilalkoholi
kangus enne selle korduvdestilleerimist koos kadakamarjade ja muude taimedega veega
lahjendada, kuna destilleeritud gin’i definitsiooni kohaselt peab olema etiitlalkoholi esialgne
alkoholisisaldus véhemalt 96 mahuprotsenti).

Gin’i_puhul on lubatud kasutada iiksnes I8hna- ja maitselihendeid ja/vGi I6hna- ja
maitsepreparaate (mis voivad olla valmistatud taimse(te)st materjali(de)st). Pdllumajandusliku
péritoluga etidlalkoholi destilleerimine kadakamarjade ja muude taimedega (botanicals) on
kategooria 21 (destilleeritud gin’i) tunnuseks. Destilleeritud gin’i peetakse seetSttu ka
kvaliteetsemaks tooteks kui tavalist gin’i. Kadakamarjamaitse peab olema lilekaalus.

Gin’i puhul on antud v&imalus lisaks etlilalkoholi maitsestamisele kadakamarjadega lisada
sellele ka I8hna- ja_maitsetihendeid ja/vdi I6hna- ja_maitsepreparaate. Kill tuleb silmas
pidada, et kodigepealt peab toimuma etiiiilalkoholi maitsestamine kadakamarjadega
(destilleerimist selleks ei kasutata) ning seejirel véib lisada I6hna- ja maitseiihendeid ja/voi
I6hna- ja maitsepreparaate, mis voivad olla valmistatud destilleerimise kdigus.
Puuviljadestillaadid (st ma&ruse (EL) 787/2019 | lisa 9. kategooria puuviljadest valmistatud
piiritusjook) on tooted, mis on ette nahtud tarbimiseks ja ei kuulu I8hna- ja maitseaine
maaratluse alla mairuse (EU) nr 1334/2008 artikli 3 18ike 2 punkti a alapunkti i kohaselt.
Puuviljade (sh muude taimede) destilleerimisel saadud tooted, mida lisatakse toidule (sh
gin’ile) eesmargiga anda v&i muuta I6hna ja/vdi maitset ning mida ei ole ette ndhtud sellisena
tarbimiseks, voivad vastata samuti ,l0hna- ja maitsepreparaatide” maaratlusele, mis on
satestatud méaaruse (EU) nr 1334/2008 artikli 3 16ike 2 punktis d.

Oluline on siinkohal, et taoliste I6hna- ja maitseainete kasutamine ei tohi kujutada
olemasolevate teaduslike tdendite pohjal ohtu tarbija tervisele.

Lisaks on oluline ka vahet teha, et kas toote valmistamisel lisatakse muud taimed kui
kadakamari tootesse toiduna (tarbitav ka sellisel kujul) voi valmistatakse sellest IGhna- ja
maitsepreparaat, mis ei ole aga mdeldud otse tarbimiseks. Muude taimede lisamine tootesse
toiduna (ehk otse tarbitavana), ei ole gin’i puhul lubatud.

4.2 Destilleeritud gin on maitsestatud destillaat, mida on korduvdestilleeritud.

Kui toimub etldlalkoholi korduvdestilleerimine kadakamarjade ja muude taimsete
materjalidega, siis on tegu destilleeritud gin’iga. Kadakamarju ja muid taimi ei pea koos
destilleerima, voib ka eraldi. Sellisel juhul saadud destilleerimissaadused saab vastavalt
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retseptuurile kokku segada ning vajadusel lahjendada n6 pudelikanguseni. Kadakamarjamaitse
peab olema aga (ilekaalus.

e Kui toote valmistamisel on kasutatud kadakamarju ja nt vaarikaid (neid on etiiilalkoholis
leotatud ja seejarel destilleeritud), siis on tegemist destilleeritud gin’i, mitte gin’iga (eeldades,
et on taidetud ka koik Gilejaanud kategooria 21 nduded), kuna kdne all olevad vaarikad ei ole
Iohna- ja maitseaine maaruse 1334/2008 art 3 Ig 2 p a kohaselt, mis defineerib, et ,I6hna- ja
maitseained” on tooted, mis ei ole ette nahtud sellisena tarbimiseks ja mida lisatakse toidule
I6hna ja/voi maitse andmiseks voi muutmiseks.

e Destilleeritud gin’i maitsestamiseks vOib parast etillalkoholi destilleerimist koos
kadakamarjade ja muude taimedega lisada |6hna- ja maitseiihendeid ja/vdi I6hna- ja
maitsepreparaate. Nimetatud Uhendeid ja preparaate ei vOi lisada enne etidlalkoholi
destilleerimist kadakamarjade ja muude taimedega voi destilleerimisprotsessis, vaid saadud
destilleerimissaadusele. Lohna- ja maitsepreparaatide valmistamisviisiks v&ib kasutada
destilleerimist.

e Lisaks on lubatud destilleeritud gin’i puhul destilleerimissaadust (etliiilalkohol destilleeritud
kadakamarjade ja muude taimedega) kombineerida samasuguse koostise, puhtuse ja
alkoholisisaldusega pdllumajandusliku paritoluga etlillalkoholiga, mida kasutati nimetatud
destilleerimissaaduse valmistamisel.

e Gin'i, mis on valmistatud lihtsalt essentside vGi maitseainete lisamisega pdllumajandusliku
paritoluga etlililalkoholile, ei loeta destilleeritud gin'iks.

4.3 London gin on kdige rangemate nduetega. Tegemist on destilleeritud gin’iga, mille valmistamisel
tohib kasutada etiitilalkoholi (esialgne alkoholisisaldus vahemalt 96%vol), mille maksimaalne
metanoolisisaldus on kuni 5 g/hl 100% alkoholi kohta. Maitse saadakse iiksnes etiiiilalkoholi
destilleerimisel looduslike taimematerjalidega. L6hna- ja maitseainete kasutamine ei ole lubatud.
Samuti ei ole lubatud toodet varvida ning I6pptoote suhkrusisaldus on reguleeritud (vdahem kui 0,1 g /I
kohta). Kadakamarjamaitse peab olema ilekaalus.

Oigusaktis on gin’i, destilleeritud gin’i ja London gin’i kategooriad eraldiseisvalt vilja toodud, seega on
tegemist erinevate piiritusjookidega kategooriatega, sh on satestatud erinevad néuded kvaliteedile.
Vastasel juhul oleks seaduselooja saanud kirjutada digusakti (ihe kategooria ,gin“ ning selle all vilja
tuua erandjuhud voi tdiendavad véimalused, kuidas seaduslikule nimetusele vdib viidata, nagu seda
on tehtud mone teise piiritusjoogi kategooria (nt puuviljadest valmistatud piiritusjoogi) puhul.

5. Seaduslik nimetus

5.1 Euroopa Parlamendi ja nGukogu maaruse 2019/787 art 10 I3ige 2 kohaselt tuleb I lisas esitatud
piiritusjoogikategooria nouetele vastava piiritusjoogi puhul kasutada seadusliku nimetusena
konealuse kategooria nimetust, valja arvatud juhul, kui selle kategooria puhul on lubatud
kasutada muud seaduslikku nimetust.
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5.2 Piiritusjoogi seaduslik nimetus - piiritusjoogi nimetus on selle seaduslik nimetus, mille all

piiritusjook lastakse turule mairuse (EL) nr 1169/2011* tdhenduses.
Piiritusjoogi kirjeldamisel, esitlemisel ja méargistamisel tuleb kasutada selle seaduslikku nimetust.
Seaduslik nimetus esitatakse selgelt ja ndhtavalt piiritusjoogi margistusel ning seda ei tohi
asendada (nt intellektuaalomandiGigustega kaitstud nimetusega, kaubamargi voi valjamdeldud
nimetusega) ega muuta.

5.3 Kuna gin’i ja destilleeritud gin’i puhul on tegu erinevate kategooriatega ehk erinevalt valmistatud
toodetega ja seega toode ei saa vastata samaaegselt nii gin’i kui destilleeritud gin’i nduetele, siis
vastavalt maaratlusele tuleb kasutada diget seaduslikku nimetust (kas gin voi destilleeritud gin,
olenevalt millisele tootekategooria maaratlusele I6pptoode vastab). Mdlemat kategooriat sama
toote kirjeldamisel, esitlemisel ja margistamisel kasutada ei saa.

5.4 Ka juhul, kui esineb olukord, kus piiritusjook vastab rohkem kui the | lisas loetletud
piiritusjoogikategooria nduetele (nt destilleeritud gin voib vastata teatud juhtudel ka London gin’i
kategooria nduetele), siis vGib seda piiritusjooki turule lasta kill Ghe vdi mitme vastavas
kategoorias ette ndahtud seadusliku nimetuse all, kuid see siiski tdhendab, et toidukaitleja peab
tegema valiku ning iihe toote margistusel valja tooma iihe piiritusjoogikategooria ehk seadusliku
nimetuse. Kill v&ib London gin’i margistusel soovi korral viidata destilleerimisele kui
tehnoloogiale.

Kahe erineva piiritusjoogikategooria valja toomine kirjeldamisel, esitlemisel ja méargistamisel voib
aga eksitada tarbijat.

5.5 London gin’i puhul on soovitatav kasutada seadusliku nimetusena ,London gin“, kuna see viitab
toote kdrgematele kvalitatiivsetele omadustele, kuivdrd London gin’i tootmisele rakenduvad
rangemad nouded kui destilleeritud gin’ile.

5.6 Lisaks on piiritusjookide seaduslike nimetuste markimise kohta Euroopa Komisjoni poolt vilja
antud maaruses (EL) 2019/787 esitatud teatavate maérgistamissatete rakendamise suunised
2022/C 78/03°.

4 Euroopa Parlamendi ja ndukogu 25.10.2011 méaarus (EL) nr 1169/2011, milles kisitletakse toidualase teabe
esitamist tarbijatele ning millega muudetakse Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarusi (EU) nr 1924/2006 ja (EU)
nr 1925/2006 ning tunnistatakse kehtetuks komisjoni direktiiv 87/250/EMU, ndukogu direktiiv 90/496/EMU,
komisjoni direktiiv 1999/10/EU, Euroopa Parlamendi ja ndukogu direktiiv 2000/13/EU, komisjoni direktiivid
2002/67/EU ja 2008/5/EU ning komisjoni maarus (EU) nr 608/2004 (ELT L 304 22.11.2011, Ik 18).

5 Euroopa Parlamendi ja ndukogu 17. aprilli 2019. aasta maaruse (EL) 2019/787 (milles kasitletakse piiritusjookide
maaratlemist, kirjeldamist, esitlemist ja margistamist, piiritusjookide nimetuste kasutamist muude toiduainete
esitlemisel ja margistamisel, piiritusjookide geograafiliste tahiste kaitset ning p&llumajandusliku paritoluga
etiiilalkoholi ja destillaatide kasutamist alkohoolsetes jookides ning millega tunnistatakse kehtetuks méarus (EU)
nr 110/2008) teatavate margistamissatete rakendamise suunised (2022/C 78/03)
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