Metssealiha kiitlemisel tuleb jargida Komisjoni rakendusmiiruses (EL) nr 2023/594,
millega kehtestatakse sigade Aafrika katku torje erimeetmed, siitestatud noudeid.

Sigade Aafrika katku (edaspidi SAK) leviku riski vihendamise eesmairgil on rakendusmédruses
sétestatud erinduded metssealiha kiitlemisele.

I, II voi III taseme piirangutsoonis kiititud metssigade liha kéitlev ettevdte ning I, II voi 111
taseme piirangutsoonis asuv metssealiha kiitlev ettevote peab olema Podllumajandus- ja
Toiduameti (edaspidi PTA) poolt méaidratud. Madramiseks peab ettevote esitama PTA-le
taotluse ja metssealihaga kaasneda voiva SAK leviku riski maandava kéditlemise tegevusjuhise.
PTA ametnik hindab esitatud andmeid ja viljastab otsuse ettevotte mddramise kohta. Madratud
ettevotted kantakse loetellu ja loetelu avalikustatakse PTA kodulehel.

I taseme piirangutsoonis kiititud metssigade liha on lubatud kiidelda Eestis:
e teavitatud véikeses koguses ulukiliha kéitlemise ettevottes ja
e tegevusloaga ulukite to6tlemise ettevottes.

Kiititud metsseakere ettevottesse saatmisel peab metsseakerega kaasas olema esmakontrolli
kohta vormistatud deklaratsioon ja labori SAK uuringu negatiivne uurimistulemus. Peale
ulukite tootlemise ettevottes ldbiviidud lihakontrolli mérgistab veterinaarjirelevalve ametnik
inimtoiduks kolblikuks tunnistatud metsseariimba kolmnurkse tervisemirgiga. Metssealiha
edasisel  kditlemisel = margistab  kiitleja  metsseallha ja  tooted  kolmnurkse
identifitseerimismargiga.

Alates 17. mirtsist 2024 tuleb kolmnurkne identifitseerimismérk asendada ovaalse
identifitseerimismargiga, millel on kaks tdiendavat diagonaalset paralleelset joont.

Kui I taseme piirangutsoonis kiititud metssea liha labib SAK riske maandava tootluse,
margistatakse toode ovaalse identifitseerimismérgiga ja toote turustamisel piiranguid ei ole.

SAK riske maandavad lihat66tlused on alljargnevad:

e Kuumtddtlemine hermeetiliselt suletud mahutis, et saavutada Fo (! vidrtuseks vihemalt
3,

e Kuumtddtlemine sisetemperatuurini 80 °C,

e Eelnevalt konditustatud ja rasvatustatud liha kuumtdotlemine nii, et selle
sisetemperatuur oleks vihemalt 70 °C vihemalt 30 minuti viltel,

e Hermeetiliselt suletud mahutis vihemalt 60 °C juures vihemalt 4 tundi,

e Kondita liha loomulik kddritamine ja laagerdamine: vihemalt 9 kuud, et saavutada a
véartus kuni 0,93 ja pH véértus kuni 6.

(' F, on vilja arvutatud surmav toime bakterieostele. F, viirtus 3 tihendab, et toote kdige
kiilmemat kohta on piisavalt kuumutatud, et saavutada sama surmav toime nagu 121 °C
juures kolmeminutilise kiire kuumutamise ja jahutamise viltel.



I1 ja III taseme piirangutsoonis kiititud metsseakere on lubatud kéidelda Eestis II ja III taseme
piirangutsoonis asuvas tegevusloaga ulukite tootlemise ettevottes. Kiititud metsseakere
ettevottesse saatmisel peab metsseakerega kaasas olema esmakontrolli kohta vormistatud
deklaratsioon ja labori SAK uuringu negatiivne uurimistulemus. Peale lihakontrolli mérgistab
veterinaarjirelevalve  ametnik  inimtoiduks  kolblikuks  tunnistatud  metsseariimba
kasutuspiiranguga tervisemargiga (ovaal ristiga).

IT ja III taseme piirangutsoonis kiititud metssigade liha peab ldbima médratud ettevottes SAK
riske maandava to6tluse ning saadud toote mirgistab kéitleja ovaalse identifitseerimismargiga.
Ovaalse identifitseerimismargiga mérgistatud toote turustamisel piiranguid ei ole.

II ja III taseme piirangutsoonis kiititud metssealt pdrit varske liha miiiik on keelatud.

Viimati uuendatud 07.11.2023



